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(http://www.cnmp.ro/ceex/comp4/oferta.php?id=159)

Brevete, soiuri noi, tehnologii etc. certificate ISTIS / brevetate OSIM:

o Certificat de omologare nr. 2700/09.06.2005-emis de Ministerul Agriculturii Padurilor si
Dezvoltarii Rurale. Institutul de Stat pentru Testarea si Inregistrarea Soiurilor- privind
inregistarea soiului de Hamei SUPERALFA DE CLUJ, creat la USAMYV Cluj-Napoca.
Autori: Leon Sorin Muntean, Solovastru Cernea, Alexandra Salontai, Gavrila Morar, Dan
Varban, Sorin Muntean, Rodica Varban, Maria Tofana

Premii, diplome, medalii, distinctii:
o Premiul Academiei de Siinte Agricole si Silvice -Medalia de Aur pentru Monografia
:Hameiul”-2005.
Recunoasterea nationala si internationala:
Membru in societdti, asociatii stiintifice si profesionale de prestigiu:
o Nationale: Asociata Specialistilor din Industrie Alimentara din Roménia- ASIAR.
Membru in comitete editoriale:

o Bulletin of University of Agricultural Sciences and Veterinary Medicine Cluj-Napoca.
Agriculture;

o Bulletin of University of Agricultural Sciences and Veterinary Medicine Cluj-Napoca
Food Science and Technology.

Pagina web; adresa de e-mail: tofanam(@yahoo.com; maria.tofana@usamvcluj.ro




