Informatii privindposturile didactice si de cercetare vacante din invatamantului superior
scoase la concurs de USAMYV Cluj-Napoca in semestrul 11, an universitar 2019-2020
necesare pentru publicarea pe site-ul M.E.N

Universitatea RO | Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara Cluj-Napoca
EN
Facultatea RO | Facultatea de Horticultura
EN
Departament RO | I Horticultura si Peisagistica
EN
Pozitia in statul de RO | I/B/7
functii EN
Functia RO | Sef delucrari
EN
Disciplinele din RO | Tehnologia produselor horticole 1, Merceologie, Tehnologia procesarii produselor
planul de invatamant agricole, Tehnologia produselor horticole 2, Conditionareasi conservarea

legumelor si florilor, Conditionarea, pastrarea si valorificarea produselor pomicole
si viticole, Pregatirea produselor horticole din climat controlat pentru valorificare

(flori).
EN
Domeniul stiintific RO | Horticultura
EN
Descriere post RO | Postul contine o norma de 13.70 ore conventionale, asiguratd cu ore de curs si

lucrari practice, cu urmatoarea distributie semestriala pe discipline:

Tehnologia produselor horticole 1, lucrari practice efectuate cu studentii
specializarii Horticultura, anul IV, sem. I, media 2 ore conventionale/an
Merceologie, curs cu studentii specializarii Inginerie economica in agricultura,
anul IV, semestrul I, media 2 ore conventionale/an si lucrari practice media 1 ore
conventionale/an

Tehnologia procesirii produselor agricole, lucrari practice efectuate cu studentii
specializarii IMAPA, anul IV,sem. I, media2 ore conventionale/an

Tehnologia produselor horticole 2, lucrari practice efectuate cu studentii
specializarii Horticultura, anul IV, sem. Il, media 1,670re conventionale/an
Conditionarea si conservarea legumelor si florilor, lucrari practice efectuate cu
studentii specializarii Stiinte Horticole, master, sem. I, media 1,500re
conventionale/an

Conditionarea, pastrarea si valorificarea produselor pomicole si
viticolelucrari practice efectuate cu studentii programului Stiinte Horticole,
master, sem. 1l, media 1,500re conventionale/an

Pregitirea produselor horticole din climat controlat pentru valorificare
(flori) efectuata cu studentii programului MPHCC, master, sem. Il, medial,250re
conventionale/an curs si0,75 ore conventionale/an lucrari practice

Disciplinele de Tehnologia produselor horticole 1 si 2, Merceologie, Tehnologia
procesarii produselor agricole, Conditionarea si conservarea legumelor si
florilorConditionarea, pastrarea si valorificarea produselor pomicole si
viticole,Pregidtirea produselor horticole din climat controlat pentru valorificare
(flori), au ca scop instruirea teoretica si practica a studentilor in vederea insusirii
notiunilor de baza privind preluarea, conditionarea, pastrarea in stare proaspata si
prelucrarea legumelor, fructelor, strugurilor si a altor produse recoltate din flora
spontand (ciuperci, afine, zmeurd etc.) precum si conditionarea, pastrarea si
valorificarea florilor taiate. De asemenea aceste discipline ajutd la intelegerea
mecanismelor si proceselor biochimice si fiziologice care au loc in produsele
horticole dupa recoltare, pe durata pastrarii, pentru a stabilii tehnologii adecvate
care pot contribui la imbunatatirea calitatii si mentinerea valorii nutritive a
produselor destinate consumului sau prelucrdrii, cunoasterea proprietatilor
senzoriale, fizice, tehnologice si fitosanitare ale florilortdiate si a plantelor la
ghiveci — caracteristici pe baza carora acestea se incadreaza in categorii de




calitate, pentru prelungirea duratei de mentinere a calitatii. Totodata aceste
discipline ajutd la stabilirea momentului optim de recoltare, a conditiilor optime
de utilizare, pastrare, transport si comercializare.

EN
Atributiile/activitatile | RO | Pregatirea si efectuarea orelor de curs si de lucrari practice pentru disciplinele
aferente cuprinse in norma didactica, intocmirea figelor disciplinelor si a programelor
analitice.
Pregatirea activitatii didactice.
Verificari teste examene si verificari pe parcurs.
Consultatii pentru studenti asigurate la disciplinele din norma.
Asistenta la examene.
Indrumare lucrari de licenta si disertatie.
Elaborare materiale didactice.
Activitate de cercetare stiintifica.
Participare la manifestari stiintifice si sportive.
Participare la activitatile administrative, de invatamant, de consultant si de
cercetare ale colectivului.
Activitati de promovare si legatura cu mediul economic.
Alte activitati pentru pregatirea practica si teoreticad a studentilor.
EN
Data sustinerii RO | 02 septembrie 2020
prelegerii EN
Ora sustinerii RO | Ora 10.00-11.00
prelegerii EN
Locul sustinerii RO | Sala de consiliu, etaj 111, ICHAT Cluj-Napoca
prelegerii EN
Tematica probelor de | RO | Tematica probelor de concurs - curs:

concurs i

bibliografia

1. Merceologia produselor alimentare in relatie cu piata si noile politici
alimentare si nutritionale.

2. Politici nutritionale si alimentare.

3. Caracterizarea produselor horticole din punct de vedere tehnologic si
comercial.

4. Caracteristicile calitative ale produselor alimentare de origine vegetala.

5. Principalele proprietati fizice ale produselor alimentare de origine
vegetala.

6. Principalele proprietati chimice ale produselor alimentare de origine
vegetala.

7. Principalele proprietati biologice ale produselor alimentare de origine
vegetala.

8. Principalele proprietati tehnologice ale produselor alimentare de origine
vegetala.

9. Principalele proprietati organoleptice si estetice ale produselor alimentare
de origine vegetala.

10. Produsele agricole si horticole proaspete si prelucrate ca marfuri, obiect al
comertului la intern sau export.

11. Clasificarea si standardizarea marfurilor alimentare.

12. Principalele insusiri biologice, calitatea, alterarea, recoltarea,
conditionarea si transportul produselor horticole.

13. Caracterizarea produselor horticole conservate din punct de vedere
tehnologic si comercial.

14. Piata de marfuri alimentare in economia moderna.

15. Tehnologia de valorificare a legumelor si fructelor in stare proaspata.

Tematica probelor de concurs - lucrari practice:
Tehnologia produselor horticole 1:
1. Evaluarea productiei la unele culturi horticole si stabilirea necesarului de
ambalaje pentru recoltare.
2. Obtinerea probelor de produse proaspete si prelucrate pentru diferite
analize de laborator.
3. Principalele tipuri de depozite utilizate pentru pastrarea legumelor si
fructelor.




4. Ambalaje folosite in pastrarea produselor horticole.
5. Ambalarea si preambalarea produselor horticole.
Tehnologia produselor horticole 2:

1.

SIS ARN

Determinarea randamentului la prelucrarea legumelor si fructelor la
conservarea prin deshidratare.

Determinarea substantei uscate pe cale refractometrica.
Determinarea clorurii de sodiu din produsele conservate.
Determinarea continutului de dioxid de sulf.

Determinarea aciditatii fructelor si legumelor.

Tehnologla procesarii produselor agricole:

1.
2.
3.

4.
5,

Conservarea produselor horticole prin fermentatie lactica, acido-lactica si
marinare.

Elemente de calcul necesare conservarii produselor vegetale prin
deshidratare.

Determinarea vitamine C din fructe si legume proaspete.

Tehnologia de obtinere a conservelor termosterilizate de mazare.
Tehnologia de obtinere a conservelor termosterilizate de fasole.

Conditionarea si conservarea legumelor si florilor, Pregitirea produselor
horticole din climat controlat pentru valorificare (flori):

1.
2.

3.
4.

5.

Determinarea nitratilor si nitritilor din legumele frunzoase.

Metode de stabilire a momentului optim de recoltare in functie de
Lucrari de 1 ingrijire aplicate plantelor de ghiveci inainte de valorificare.
Determinarea duratei de mentinere a calitatii florilor taiate an solutii
nutritive.

Aprecierea calitatii florilor si a plantelor la ghiveci prin analize de
laborator.

Conditionarea, pastrarea si valorificarea produselor pomicole si viticole

1.

2.

gk w

Determinarea rezistentei la brunificare si combaterea pe cale chimica a
proceselor de brunificare.

Stabilirea momentului optim de recoltare a fructelor in functie de
destinatie, Intocmirea graficelor de cules, organizarea formatiunilor de
lucru, igiena ambalajelor si a mijloacelor de transport.

Linia de obtinere a sucurilor din struguri.

Linia de deshidratare a strugurilor.

Aprecierea si stabilirea timpului de pasteurizare si sterilizare a diferitelor
conserve de struguri, determinarea factorilor care influenteaza
pasteurizarea si sterilizarea, conditii de etichetare.
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Comisia de concurs | RO | Presedinte comisie:

Conf. dr. Claudiu-loan BUNEA
Membri:

Conf. dr. Ezsebet BUTA

Prof. dr. Vasile LAZAR

Conf. dr. Anca-Cristina BABES

Sef lucr. dr. Denisa-Andreea JUCAN
Membri supleanti:

Prof. dr. Danut-Nicolae MANIUTIU

Sef lucr. dr. Flavia-Andreea ANDRECAN

Sef lucr. dr. Cristian-Radu SISEA

EN | President of the committee:

Conf. dr. Claudiu-loan BUNEA
Members:

Conf. dr. Ezsebet BUTA

Prof. dr. Vasile LAZAR

Conf. dr. Anca-Cristina BABES

Sef lucr. dr. Denisa-Andreea JUCAN
Supleant members:

Prof. dr. Danut-Nicolae MANIUTIU
Sef lucr. dr. Flavia-Andreea ANDRECAN
Sef lucr. dr. Cristian-Radu SISEA

Comisia de RO | Presedinte comisie:
contestatii Prof. dr. Radu SESTRAS
Membri:
Prof. dr. Rodica-Maria SIMA
Conf. dr. Rodica POP
Sef lucr. dr. Piunita-Tuliana BOANCA
Sef lucr. dr. Razvan-Andrei VASIU
Membri supleanti:
Sef lucr. dr. Sonia BORS-OPRISA
Sef lucr. dr. Valentin-Sebastian DAN
Sef lucr. dr. Alexandru-loan APAHIDEAN
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Pentru site-ul universititii:

Locul si Data RO | 02.09.2020
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concurs

Ora sustinerii RO

10.00-13.00

probelor de concurs EN

Decan,
Prof. Dr. MITRE Viorel

Data completarii formularului:

30.04.2020

Director de Departament,
Conf.dr. BUNEA Claudiu-loan




