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Curriculum vitae

Informatii personale

Nume / Prenume

MICHIU DELIA

E-mail(uri) | delia.michiu@usamvcluj.ro
Cetateniec | Roméana
Data nasterii 10.10.1985
Sex | Feminin
Domeniul de activitate Educatie

Profesia si functia
actuald

Asistent, doctor, 2019 — prezent,
Responsabil activitate de cercetare dep 1 IPA, FSTA, USAMYV Cluj-Napoca

Numele si adresa
angajatorului

Universitatea de Stiinte Agricole §i Medicini Veterinara Cluj-Napoca,
str. Manastur nr. 3-5, 400372, Cluj-Napoca, ROMANIA

Facultatea/ Departament
Disciplina/ Cuvinte cheie

Stiinta si Tehnologia Alimentelor/ Ingineria Produselor Alimentare
Tehnologia prelucrarii laptelui/Valorificarea subproduselor din
alimentara

industria

Educatie si formare

Calificarea / diploma
obtinuta

Diploma de doctor in Biotehnologii, 2012

Titlul tezei: Influenta hameiului asupra bacteriilor si in procesul de fermentatie al
mustului de bere.

Numele si tipul institutiei de
invatamant/ furnizorului de
formare

Universitatea de Stiinte Agricole 5i Medicina Veterinard Cluj-Napoca

Perioada

Calificarea / diploma obtinuta
Numele si tipul institutiei de
invatamant/ furnizorului de
formare

2009 - 2011
Masterat Siguranta Alimentard si Protectia Consumatorului,

Universitatea de Stiinte Agricole si Medicini Veterinara Cluj-Napoca

Perioada

Calificarea / diploma obtinuti
Numele si tipul institutiei de
invatamant/ furnizorului de
formare

Alimentare, diploma de inginer

2004 - 2009
Facultatea de Agriculturd, Specializarea Controlul si Expertiza Produselor

Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinari — Cluj-Napoca

Perioada

Calificarea / diploma obtinuta
Numele si tipul institutiei de
invataimant/ furnizorului de
formare

2000 - 2004
Diploma de bacalaureat

Grupul Scolar de Chimie Industriala <*Terapia’’, Cluj-Napoca
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Experienta profesionala Septembrie 2013 — februarie 2014: Manager de produs
Perioada / Functia sau postul

ocupat/Numele | § . Nobis Labordiagnostica S.R.L Cluj-Napoca
angajatorului

Perioada / Functia sau postul
ocupat / Numele
angajatorului

Februarie 2014- ianuarie 2017: Manager de vanzari

S.C. Nitech S.R.L Cluj-Napoca

Perioada / Functia sau postul v" Octombrie 2016 - februarie 2017 : Cadru didactic asociat la disciplina:

ocupat / Numele Tehnologii Tn obfinerea si utilizarea aditivilor alimentari
angajatorului

v" lanuarie 2017— februarie 2019: Administrator patrimoniu la Faculiateq
de Stiinta 5i Tehnologia Alimentelor, USAMYV, Cluj-Napoca

v" lanuarie 2017 — iulie 2020 Analist controlul calitatii pmduselmj
alimentare in cadrul LICSA-Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelo
- USAMYV, Cluj-Napoca, Contract de Prestiri servicii S.C. MORAGROIND
S.R.L.

¥ Octombrie 2018 - februarie 2019 : Cadru didactic asociat la disciplina:
Tehnologia laptelui i a produselor lactate;

v Februarie 2019 - prezent: Asistent universitar la disciplinele: Tehnologia
laptelui si a produselor lactate; Valorificarea subproduselor din industria
alimentara.

Domenii de competentd | Tehnologia de obtinere a produselor lactate;

Tehnologia de obtinere a branzeturilor;

Controlul calitatii produselor alimentare;

Valorificarea subproduselor din industria alimentari;

Analiza calitatii produselor alimentare folosind Spectrometria UV-Vis;
Determinarea cantitativa a acizilor amari din hamei (conuri si peleti) prin titrare
conductometrici si cromatografie de inalta performanti;

Analiza compusilor volatili din hamei (conuri, peleti, uleiuri volatile) si bere prin
cromatografie cuplatd cu spectometrie de masa;

Domenii de interes | Biotehnologii in industria laptelui

Procedee moderne de procesare a laptelui

Metode de cercetare pentru evaluarea calitatii produselor lactate
Modalitati de valoriticare a subproduselor din industria alimentara
Obtinerea unor noi produse alimentare

Activitate stiintifici | 1 indrumdtor de lucrari practice, in calitate de prim autor;

1 manual didactic, in calitate de co-autor;

9 lucrari publicate in reviste BDI, din care: 3 prim autor / autor corespondent;

10 articole n reviste cotate Thomson Reuters si in volume proceedings indexate
Thomson-Reuters, la 3 dintre ele prim autor

= Indrumitor stiintific la peste 30 proiecte de diploma
Profil Google Scholar:

https://scholar.google.com/citations?user=-x X2 YsIAAAAJ&hl=ro&oi=ao

ISI
H-index | WoS Scopus | Google Scholar
4 4 7

Membru in organizatii | 2018 — prezent — Membru ASIAR (Asociatia Specialistilor de Industrie
Alimentard din Roménia)

Pagina2/5

-



Curriculum Vitae MICHIU DELIA

>
2018 — prezent - Membru SLOW FOOD INTERNATIONAL
Specializiri/ Calificiri 2008 / Hazard analysis and critical control points

Organizat de SIMTEX, Bucuresti, la USAMYV Cluj-Napoca, Romania;

2010 / Transylvania summer school in chromatography

Organizat de Universitatea Babes Bolyai, Institutul de Chimie Raluca Ripan, Cluj-
Napoca, Romania.

2016/ Manager Proiect

Certificat de absolvire nr. 00069243 Cod COR 242101
Organizat de Structural Euro Fond&Training

2019/ Cursuri de formare in cadrul proiectul POCU — Educatie §i formare
compelitiva pe piafa muncii — EduForm — cod MySmis 121643

1. Curs Tehnici de predare moderne

Curs E-learning si Blended-learning

Certificat de formare continud in domeniul competentelor didactice - 152
ore de formare teoretica si practici

Lo).i\.)

COMPETENTE PERSONALE

Limba(i) materna(e)  |Roméni
Alte limbi striine cunoscute INTELEGERE VORBIRE SCRIERE
Ascultare Citire Pa11101pare_ B Discurs oral
conversatie
Engleza B2 B2 B2 B2 B2
Francezi B2 B2 B2 B2 B2

Contracte de cercetare Director de proiect:
Proiect de Mobilitate — PN-I1I-P1-1.1-MC-2019-1260 — Praga, Republica Ceha

Colaborator/ membru in proiect:

1. Proiect PN-I11, Resurse umane — TE contract 60/02.05.2018, 2018 —2020: ,.0
noud abordare integratd a valorificdarii reziduurilor alimentare” ;

2. Proiect de cercetare aplicativd si consultanta nr. 674/ 12.01.2018 (2018-
2019): Dezvoltarea tehnologiei de obtinere a branzeturilor moi maturate cu
mucegai la suprafafa (valoare 46 600 lei);

3. PN-III-P2-2.1-CI-2018-1046; proiect nr. 180/ 4.07.2018: Dezvoltarea unui
nou sortiment de brdnzd tartinabila din lapte de capra (iulie — decembrie
2018) (valoare 50 000 lei);

4. PN-III-P2-2.1-CI-2017-0034, proiect nr. 156 CI/ 04.07.2018 (lulie - Decembrie
2018): Valorificarea superioard a zerului prin obfinerea unei bauturi pe baza de
zer imbogdfild cu suc de legume (valoare 50 000 lei);

5. Proiect inregistrat la USAMV Cluj-Napoca. cu nr. 40/20.6.2017, incheiat cu
firma SC Moragroind SRL: Analiza compusilor amari din hamei prin
conductometrie i HPLC, (2017-2019);

6. Grant intern tip SOLUTII USAMV-CN, Dezvoltarea branzeturilor maturate
in scopul valorificarii superioare a laptelui BIO la SDE Cojocna (valoare 500
000 lei/ 2022-2024);

Y
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Proiecte de dezvoltare
institufionala

Membru in proiect:

1. Grant programe de vard ROSE: Scoala de vard FANFOOD 2019-2021, AG
133/SGU/ PV 11 (valoare 62 000 lei/ 2019)

2. Proiect ROSE SGU; Reducerea abandonului studentilor din cadrul FSTA prin
programe  remediale §i activitafi de indrumare specifice, AG nr.
208/SGU/NC/IIL (2019)

3. Proiect Educatie si formare competitiva pe piata muncii - EduForm,
POCU/320/6/21-121643.

Competente de
comunicare

v'bune competente de comunicare dobéndite prin experienta proprie de cadru
didactic;
v abilitati bune de comunicare si munci eficientd in echipi dobéndite in cadrul
proicctelor de cercetare interdisciplinare.

Competente informatice

v" Operare PC (Windows, browser internet, servicii email) — nivel avansat;
v Suita Microsoft Office (Word, Excel, powerpoint, Outlook) — nivel avansat

Competente
organizationale/
manageriale

v" Administrator Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor (2017 - 2019);
v" Membru in Consiliul Departamentului IPA (2022 - prezent);

Competente dobandite la
locul de munci

Cercetare avansati a produselor alimentare

O bunid cunoastere a procesclor de productie din industria alimentar,
optimizare si implementare flux tehnologic in industria laptelui

Managementul integrat al productiei si sigurantei alimentare

Controlul calitatii produselor alimentare

Dezvoltare produse inovative, transfer tehnologic

Dezvoltarea de produse alimentare inovative cu calitate nutrifionald

ANEN

SNNS

<

Valorificarea subproduselor rezultate in procesarea agroalimentard pentru
obtinerea unor ingrediente alimentare cu valoare adaugata;

suplimentare

Alte competente  [Capacitate de lucru in echipa si coordonare a activitétilor de microproductie; flexibilitate,
disponibilitate, capacitate de adaptare, gandire §i evaluare obiectiva a rezultatelor,
punctualitate, perseverenta, seriozitate.

Informatii v Membru in comisia de disertatiec SPCCPA, Sisteme de Procesare si Controlul

Calitdtii Produselor Alimentare, USAMYV Cluj-Napoca 2020;
v Membru in comisia de admitere, FSTA, USAMV, 2022;

Brevete

1. Cerere de brevet nr. A/00916 din 20.11.2018: ,,Bauturd nutritivd gata de baut,
formulatd cu zer si suc de sfecld, inclusiv procedeul de obtinere al acesteia™
Inventatori: Cristina Anamaria Semeniuc, Ancuta Mihaela Rotar, Anamaria Mirela
Jimborean, Melinda Fogarasi, Maria loana Socaciu, Delia Michiu
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Premii si distinctii

v 22 Diplome de excelentd la Salonul International al Cercetarii, Inovarii si
Inventicii "Pro Invent", 2019- 2021, Cluj-Napoca;

v Diploma of Excellence MEDAL INVENTICA 2019 at the International
Exhibition of Inventics, XXIlIth Edition, 2019, lasi, Romania: Ready-to-drink
nutritional beverage formulated with whey and beetroot juice, including the method
of making thereof '

v 1 Medalie de bronz la Salonul International de Inventii si Inovatii Traian Vuia
Timisoara, 2020: Produs vegan pe baza de caju si extracte naturale

v 1 Medalie de argint la Salonul International de Inventii si Inovatii Traian Vuia
Timisoara, 2021: Analiza variatiei compozitiei chimice a tescovinei de struguri in
functie de originea botanica si valorificarea acesteia in industria alimentara

v Premiul 3 la Salonul International al Cercetérii, Inovarii si Inventicii "Pro
Invent", 2021, Cluj-Napoca: Analiza variatiei compozitiei chimice a tescovinei de|
struguri in functie de originea botanica si valorificarea acesteia in industria
alimentara.

Cluj-Napoca,
18.01.2023

ASISTENT UNIV. DR.
MICHIU DELIA
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