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Raportul FSTA pe anul 2022

Cuprins
* Activitatea didactica
* Activitatea de cercetare
* Activitatea cu studentii
* Evenimente si vizibilitate media

* Relatii internationale




Raportul FSTA pe anul 2022

Obiective ale planului operational pe anul 2022

* Mentinerea numarului total de studenti la minim 700
* Cresterea numarului de posturi ocupate la peste 60 %

* Cresterea numarului de cadre didactice tinere (asistenti si
sefi lucrari)

* Cresterea numarului de cadre didactice abilitate
* Consolidarea programelor de studii existente
* Cresterea numarului contractelor de cercetare si dezvoltare

* Cresterea prestigiului national si international
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Situatia programelor de studii de licenta si master

Domeniul de  |Ciclul de] Denumirea programului de Locatia Limba Forma de Numar Situatia Nr. maxim
studii studii | studii universitare geografica de invagamant |credite de| acreditarii | de studenti
universitare predare studiu ce pot fi
scolarizati
Tehnolohia prelucrarii . .
produselor agricole Cluj Napoca romana IF 240 Acreditat 100
Controlul si expertiza . .
produselor alimentare Cluj Napoca romanda IF 240 Acreditat %0
Licenta
Ingineria produselor Chi Napoca | oM | TF 20 | Acreditat | 90
Tehnologia prelucrarii A .
produselor agricole Cluj Napoca romana D 240 Acreditat 50
Indineria Managementul calitatii
g alimentelor/Food Quality Cluj Napoca engleza IF 120
Produselor
. Management
Alimentare
Sisteme de procesare si
controlul calitatii produselor Cluj Napoca romana IF 120
alimentare
Master . . . Acreditat 150
Siguranta alimentara si romAni IE 120
protectia consumatorului Cluj Napoca
Gastronomie, nutritie si A x
dietetica alimentara Cluj Napoca fomana IF 120
Gastronomy, nutrition and
dietetics Cluj Napoca engleza IF 120




Situatia domeniilor de doctorat

Domeniul de

Denumirea Conducatori de doctorat
doctorat
Agronomie Prof. Muste Sevastita- asociat
Prof. Dan Vodnar
Prof Maria Tofana
Scoala Prof. Elena Mudura
doctorala Biotehnologi Prof. Adriana Pducean
de Prof. Sonia Socaci
Stiinte Prof. Ramona Suharoschi
A'griccl)le Prof. Crina Muresan
. . Prof Carmen Socaciu - asociat
Ingineresti
(SAI) o Prof. Cristina Semeniuc
Ingineria Prof. Anca Rotar
produselor Prof. Mirela Jimborean
alimentare Prof. Vlad Muresan
Conf. Teodora Coldea
Total 12 titulari/14 total

(ST

Evolutia 2017-2022 a numarului
de conducatori de doctorat FSTA
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Analiza programelor de studii ale FSTA @

Asigurarea directiei de studiu licenta - masterat — doctorat
prin acreditarea domeniului de doctorat IPA

Necesitatea dezvoltarii unui program de licenta pe
gastronomie (lipseste si din COR o calificare de nivel 6 din
EQF/CNC pe gastronomie)

Au fost evaluate individual fisele disciplinelor de la toate
programele de licenta

Au fost introduse noi standarde referitoare la coordonarea
lucrarilor de licenta cu mediul economic

Analiza capacitatii de scolarizare ARACIS pe programe de
studii
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Comisia de admitere 2022

Prof. dr. Elena Mudura - presedinte

Prof. dr. Vlad Muresan -prodecan didactic

Sef lucr. dr. Georgiana Martis - secretar comisig
Sef lucr. dr. Suzana Biris - membru |
Sef lucr. dr. Lucian Cuibus -membru
Sef lucr. dr. Delia Michiu - membru
Asist.dr. Coman Vasile - membru
Asist.dr. Maria Socaciu - membru
Drd. Madalina Medeleanu -membru
Ing. Barta Gabriel - membru ,
ADMITERE Fs1A

Secretar facultate: Livia Maria Ticrea, Carmen Pop LICENTA/MASTER £33

Sef. lucr.dr. Melinda Fogorasi -membru supleant

Prof. dr. Ramona Suharoschi -membru supleant

Prof. dr. Andreea Stanila - membru supleant
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Admiterea la programele de studii ale FSTA

VIZITE CAMPUS USAMV -STATII PILOT / ISV (total 11)

Programare
vizita*Data/ora

Echipa implicata Unitatea de invatamant

Georgiana Martis, Suzana Biris, Delia Michiu,
Lavinia Calinoiu, Rotaru Mihail

Suzana, Delia, Georgiana Martis Liceul Tehnologic Nr. 1, Cluj-Napoca Xl 14.04.2022, ora 12

Colegiul Tehnic "Raluca Ripan", Cluj Napoca Xl 02.02.2022, ora 12

Delia Michiu, Maria Morar, Georgian Martis Colegiul de Tehnic de Telecomunicatii, Cluj-Napoca Xl 07.04.2022, ora 10
C Cristina, Delia Michiu, S Birs, . . n . " .
SE SIS e.la € I.u Heana SIS Colegiul Tehnic "Raluca Ripan", Cluj Napoca Xl 12.04.2022, ora 10
Georgian Martis
Suzana, Delia, Cristina Coman Colegiul Agricol Traian Savulescu, Tg Mures IX-XII 06.05.2022, 10:30 -11.
Simona Man, Madalina Medeleanu, Georgiana
Martis Colegiul Agricol Traian Savulescu Tg Mures XXl LU
Liceul Tehnologic "Tudor Vladimi " Simi
Crina Muresan, Georgiana Martis iceul Tehnologic “tudor via |.m|!'escu o (EEMIEING] SHTEIT IX-XII 28.05.2022
Mehedinti
iana Martis, Delia Michiu, Madali . .
Georgiana Martis, Delia Michiu, Madalina Liceu Maranatha, Cluj-Napoca IX-XII 06.06.2022
Medeleanu
(€] i Martis, Delia Michiu, Teod . . s o
T T b Liceul Tehnologic de Servicii, Bistrita XI-XII 24.10.2022, ora 11

Coldea, Martau Adrian, Cristina Coman

Cristina Anamaria Semeniuc, Maria-loana
Socaciu, Melinda Fogarasi, Delia Michiu, Colegiul Tehnic Energetic, Cluj-Napoca Xl 09.12.2022, ora 12
Simona Man, Andreea Puscas

Liceul Tehnologic Constantin Brancusi, Dej IX-XII 28.11.2022, ora 10:30

Sursd: Drive licee - FSTA 2022




Analiza SWOT admitere 2022

PUNCTE TARI

Modul de inscriere on-line si on-site
Campanie online mk sponsorizata (paid ads - fb, insta)
dedicata segmentului de varsta targetat

Tutorial video pentru inscrierea on-line

Analiza diagramei liceelor la nivel regional si contact
direct licee de profil

Contact direct intre inscrisi si echipa, vizite in
campusul universitar

Pragurile de admitere sunt relativ accesibile, oferind
posibilitatea accesului pentru majoritatea elevilor.
Facilitati studenti (camin, cantina)

AMENINTARI

Perspectivele militare, politice si sociale ale Romaniei
Reducerea numarului de absolventi de liceu

Costurile ridicate ale educatiei. Costurile pot fi dificil de
gestionat

Concurenta acerba

Restrictiile bugetare care pot afecta calitatea si
accesibilitatea educatiei si a resurselor implicite in
acest proces

Cresterea numarului elevilor si studentilor ce
frecventeaza cursurile online, deci reducerea
numarului de studenti la clasa

PUNCTE SLABE

* Neocuparea totala a locurilor bugetate
* Implicarea redusa a cadrelor didactice in

promovare

* Lipsa wunui buget suficient pentru

promovare

* Durata mare de timp intre inscriere si

predarea documentelor in original, duce la
indecizie si posibila retragere

OPORTUNITATI

Externalizarea activitatii de promovare catre o
companie specializata de mk

Promovarea in trepte, prioritizata pe nevoia de
ocuparea locurilor ramase libere

Cresterea vizibilitatii <STA>

Necesitatea targetarii pietei non-EU partener
potential (Rep. Moldova).

Parteneriat cu universitati non EU

Facilitarea accesului la programele si oportunitatile
de student exchange si mobilitati internationale
Promovarea si sustinerea imaginii universitatii la
nivel international, prin furnizarea si sprijinirea de
programe internationale/proiecte de cercetare



Situatia admiterii 2022 programe licenta IF

T

gg:g:ﬁ&ﬂe locuri scoase la concurs la Admitere Nr. Locuri | Nr LoE:uri TOTAIT
Ingineria Produselor Alimentare buget taxa Locurl
2018 - 2019 - Admitere pe domeniu de studiu 90+8* 182 272+8*
2019 - 2020 - Admitere pe domeniu de studiu 99+3* 178 277+3*
2020 — 2021 - Admitere pe domeniu de studiu 89+5* 186 275+5*
2021 — 2022 - Admitere pe domeniu de studiu 105+3* 172 277+3*
2022 - 2023 - Admitere pe domeniu de studiu 102+5* 173 275+5*
ggmz;?l:ﬁle locuri ocupate la Admitere Nr. Locuri | Nr. Log:uri TOTAIT
Ingineria Produselor Alimentare buget taxa Locuri
2018 — 2019 - Admitere pe domeniu de studiu 90+8* 2 92+8*
2019 — 2020- Admitere pe domeniu de studiu 99+3* 3 102+3*
2020 — 2021 - Admitere pe domeniu de studiu 90+5* 50 140+5*
2021 — 2022 - Admitere pe domeniu de studiu 113+3* 2 115+3*
2022-2023 -Admitere pe domeniu de studiu 91+5* 7 98+5

Grad de ocupare a capacitatii de scolarizare licenta= 37 %




Situatia admiterii 2022 programe licenta ID

Numarul de locuri scoase la Admitere Nr. Locuri
TPPA-ID taxa
2018-2019 50
2019-2020 50
2020-2021 30
2021-2022 30
2022-2023 35
Numarul de locuri ocupate la Admitere Nr. Locuri
TPPA-ID taxa
2018-2019 11
2019-2020 18
2020-2021 27
2021-2022 23
2022-2023 16

Grad de ocupare a capacitatii de scolarizare licenta ID = 32%




Situatia admiterii 2022 programe master

D

Numarul de locuri scoase la concurs la Admitere | Nr. Locuri | Nr. Locuri TOTAL
MCA-Ib.eng., SPCCPA, SAPCO, GNDA, GNDA —lb.eng buget taxa Locuri
2018 - 2019 60+4* 86 146+4*
2019 - 2020 64+11* 75 139+11*
2020 - 2021 64+3* 83 147+3*
2021 - 2022 714+3* 73 147+3*
2022 - 2023 74+5* 71 145+5*
Numarul de locuri ocupate la Admitere Nr. Locuri | Nr. Locuri TOTAL
MCA-Ib.eng., SPCCPA, SAPCO, GNDA, GNDA —lb.eng buget taxa Locuri
2018 — 2019 60+4* 26 86+4*
2019 - 2020 64+11* 57 121+11*
2020 - 2021 64+3* 65 129+3*
2021 - 2022 97+3* 9 106+3*
2022 - 2023 81+5* 7 88+5*

Grad de ocupare a capacitatii de scolarizare master = 62 %




Evolutia numarului de studenti inmatriculati la FSTA

D

Nivel studii | 01.10.2022 | 01.10.2021 | 01.10.2020 | 01.10.2019 | 01.10.2018
LICENTA, IF 369 381 392 385 454
LICENTA, ID 57 71 68 57 58

MASTER 193 213 244 213 176
DOCTORAT 42 35 29 25 19
TOTAL 661 700 733 680 707
600
66
235 524
500
442
400
369
300
244
200 199 194 T 205 203 - = 213 213 193
100 L3
o o - 35 36 36 -5 35 23
° 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022
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Situatia numarului de absolventi - licenta IF si ID

D

Total din care: din care.:l Nr. Studentilor cu
A . . studenti . prezentati la promovati la situatia la
n universitar Nr. absolventi examenul de Y PI
an IvV examenul de l « invatatura
. < icenta A . ex
IF licenta neincheiata
2018 110 107 107 107 3
2019 148 141 140 140 7
2020 110 107 107 107 3
2021 84 83 80 80 1
2022 77 73 72 72 4
Grad finalizare studii durata normala = 95 %
Total . din care: din care. Nr. Studentilor cu
An universitar studenti . rezentati la promovati situatia la
P t t
an IvV Nr. absolventi Ld examenul de invatataturs
D examenul de licents vaaga atura
licenta neincheiata
2018 15 13 13 13 2
2019 15 8 4 4 7
2020 15 10 9 9 4
2021 16 12 9 9 4
2022 20 15 10 5 5

Grad finalizare studii durata normala =75 %




Situatia numarului de absolventi - master @

T din care: din care. Nr. Studentilor cu
otal . promovati la . .
. , . . prezentati la situatia la
An universitar studenti Nr. absolventi examenul de exa}menullde invataturs
an |l disertatie disertatie neincheiata
2018 84 74 65 65 10
2019 80 69 57 57 11
2020 85 78 72 72 7
2021 112 95 83 83 17
2022 104 91 66 66 13

Grad finalizare studii durata normala = 88 %




Nr.stud.la
1.10.2021

Abandon licenta 11.3

Total FSTA

Total FSTA 10.8




Personal FSTA cu norma de baza in USAMV CN

(L)

_ _ Total = 39
Personal didactic : ——
din care conducatori de doctorat: 12
13
Profesor : ——
din care conducatori de doctorat: 11
_ 10
Conferentiar : ——
din care conducatori de doctorat: 1
~ L] 10
Sef lucrari : ——
din care conducatori de doctorat: 0
Asistent 6
Personal didactic auxiliar Total =11
Tehnicieni 1
Laboranti studii superioare/Ingineri 10
Secretar facultate 2
Administrator
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Situatia posturilor didactice 2022-2023 (1 oct 2022) @
-

Denumirea
Departament 1 Departament 2 Total
postului

_ Ocupate Vacante Ocupate Vacante Ocupate Vacante

6 1 7 1 13 2
lucrari/Lector

TOTAL 19 12 20 11 39 23

Raport o . )
Ocupate/Vacante oL 65% 63%

Raport
Prof+Conf/ 58/42 60/40 59/41
Sef L+As




Raportul studenti/cadre didactice @
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Performanta academica 2022 @

FSTA Total A % din FSTA

Departamentul

912,
Ingineria Produselor Alimentare 86.912,06

Departamentul
Stiinta Alimentelor 180.639,80

Total 2022 267.551,86 100%
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Activitatea de cercetare 2022 @
' A

CENTRE SI LABORATOARE DE CERCETARE FSTA

1. Centrul Biotehnologii Alimentare si Gastronomie Moleculara — coordonator Prof. dr. Dan C. Vodnar
2. Laboratorul de Nanobiotehnologii - responsabil Conf. dr. Leopold Loredana
3. Laborator Nutritie moleculara si Proteomica (Proteomica si Nutrigenomica)
- responsabil Prof. dr. Suharoschi Ramona
4. Laboratorul de Ingineria Proceselor si Structurilor Alimentare - responsabil Prof. dr. Muresan Vlad

Laboratorul pentru Calitatea si Siguranta Alimentelor - responsabil Prof. dr. Socaci Sonia

N

CERCETARE
STIINTIFICA AVANSATA S| EDUCATIE
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Activitatea de cercetare 2022

Wild Mushrooms
4 y Characteristics, Nutrition,
2402424 & and Processing
i Cursuri
B Indrumatoare
M Carti stiintifice (ed.
nationale)

M Carti/Capitole (editura
internat)

Carti stiintifice, manuale indrumatoare 2016-2022

11 i
10 Nutraceutical and Functional
10 9 Food Components
8 5 7 7
6 6 6 6 e
6 55 5 5 2
4 4 4 4 4 4
4 3 3 3 3
2 2 2
il hl il .
. ]
Cursuri Indrumatoare Carti stiintifice (ed. Carti/Capitole
nationale) (editura internat)

H2016 m2017 w2018 m2019 W2020 m2021 2022
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Activitatea de cercetare 2022
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Activitatea de cercetare 2022

Proiecte cercetare desfasurate in 2022

m |[nternationale
b m |nstitutionale

m Consultanta/Prestari
servicii

Nationale Internationale Institutionale
Nr. contracte 20 6 18
Suma (lei) 2.297.428 454.545 2.132.196

Total (lei) 5.321.998

D

Research Grants

Consultanta/
Prestari servicii

437.829
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Nationale Internationale Institutionale Consultanta/Prestari servicii

H2016 m2017 w2018 m2019 w2020 m2021 m 2022

Consultanta /

Nationale Internationale Institutionale Prestari servicii ~ Suma totala (lei)
2016 5 1 2 4 992.993
2017 38 7 0 8 285.3375

2018 56 9 8 9 7.982.013
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Activitatea de cercetare 2022

Membri in echipa proiectelor de cercetare 2022

-
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= Nationale

= Internationale

Depuneri de proiecte 2016 - 2022

70 69
49
28 26
18 18
14 14
8 7
4
] [] []

2017 2018

B Competitii nationale

2019 2020 2021

B Competitii internationale

10
A
-

2022

Propuneri de proiecte depuse in 2022

= Competitii nationale

= Competitii internationale

Expert/ evaluator programe studii,
proiecte/activitati de cercetare:

- internationali (5)
- nationali (4) Research Grants




Activitatea de cercetare 2022

Brevete de inventie

ROMANIA

> osim &)

OFICIUL DE STAT PENTRU INVENTII §SI MARCI

OBrevet de inventic

DUPLICAT
ELIBERAT INVENTATORULUI

Tn baza Art.34 alin {2),
din Legea nr.64/1691 republicats

Nr. 133382

Acordat in temeiul Legii nr.64/1891 privind de inventi catd in Oficial
# Romdniel, Partea |, nr.613, din 10 august 2014,

Tiular  BONAS IMPORT EXPORT S R.L, LOCALITATEA DEZMIR, CJ, RO

Titha! invengiai: PROCEDEU DE OBTINERE A VALULUl CU STABILITATE
OGICA%}BMTA‘DT TURARE

Inventatort: SEMENIUC CRISTINA-ANAMARIA, CLUJLNAPOCA, CJ, RO; ROTAR
ANCUTA-MIHAELA, CLUJ-NAPOCA, CJ. RO: “JIMBOREAN
ANAMARIA-MIRELA, CLUJ-NAPOCA. CJ, RO; FOGARAS! MELINDA.

CLUJ-NAPOCA, CJ, RO; SOCACIU MARIA-IOANA, TURDA, CJ, RO;
MURE?AN VLAD, CLUJ-NAPOCA, CJ, RO; SIMON ELEMER LAJOS,

|a care se face referntd in acestea, fac parte

m&hm de invente.
MW“WWGNU\N!WI&IIM&I?MWY cu condifia
pisgs 1axelor anvale de in vigoare a

Bucuresti, Data eliberdsii 28/10/2022




Activitatea de cercetare 2022

Cereri brevete:

. "Compozitie si procedeu de obtinere a unei paste (creme) vegetale tartinabile din

seminte de floarea soarelui, ghinda si jir”, Nr. A/O0055 din 04.02.2022, Inventatori:

Maria-loana Socaciu, Cristina-Anamaria Semeniuc, Andreea Puscas, Anda-Elena

Tanislav, Vlad Muresan

. “Procedeu de obtinere si compozitie pentru produse zaharoase tartinabile din
seminte de jir", Nr. A/00054 din 04.02.2022, Inventatori: Andreea Puscas, Anda-

Elena Tanislav, Elena-Andruta Muresan, Adriana Paucean, Maria-loana Socaciu,

Cristina-Anamaria Semeniuc, Vlad Muresan

. "Procedeu de obtinere si utilizare a unui extract de ciuperci in crenvursti de porc”,

A/00719 din 08.11.2022, Inventatori: Melinda Fogarasi, Cristina-Anamaria

Semeniuc, Maria-loana Socaciu, Dan Cristian Vodnar, Sonia Ancuta Socaci

. “Caracterizarea si procedeul de obtinere a nanoparticulelor de oxid de fier cu

Lactobacillus fermentum®, Nr. AO0O699 din 31.10.2022, Inventatori: Oana Lelia Pop,

Calina Ciont, Amalia Mesaros, Dan Cristian Vodnar OS>
m
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Premiul Academiei Romane ”Traian
Savulescu” — Domeniile  Biologie,
Fitopatologie, Biotehnologie, Stiinta
Alimentului.

Lucrarea premiata de Academia Romana,
la Sectiunea Stiinte Agricole si Silvice este
intitulata "Removal of bacteria, viruses,
and other microbial entities by means of
nanoparticles a fost realizata de echipa
de cercetatori formata din Prof. dr. Dan C.
Vodnar, Laura Cot (Mitrea), Lavinia
Florina Muresan (Calinoiu), Katalin Szabo
si Bianca Eugenia Stefanescu (Vodnar).

N
ACADEMIA ROMANA
acorda
Premiul Traian Savulescu

pentru

rarea: Removal of bacteria, viruses, and other microbia

entities by means of nanoparticles.

vinia Florina Muresan (Cilinoiu) - (in colectiv




Activitatea de cercetare 2022- premii

Diploma de excelenta si Mentiunea speciald''Tineri Cercetatori in Stiinta si Inginerie”,
Editia a Vlll-a, 29 iulie 2022, Cluj-Napoca

se acorda Mentiune speciald
doamnei Laura Mitrea

\in semn de aleasa pretuire a activitdfii studiului

in domeniul stiintei si tehnologiei alimentelor
i pentru rezultatele obtinute la concursul nafional
neri cercetatori inkstiinga si inginerie” editia a Vill-a




Activitatea de cercetare

Membri in societati stiintifice si profesionale
135 afilieri / 2020

m Nationale
® |[nernationale

W
Slow Food

Food Association




Activitatea de cercetare 2022

@ University of Agricultural Sciences and Veterinary Medicine, Cluj-Napoca,
Romania, 15-17 September, 2022

o)(o)o0o)o

HOME v CONFERENCE PROGRAMME SPEAKERS PUBLICATION v CONTACTS REGISTRATION IS NOW CLOSED!

Paola Pittia, Prof. PhD.
University of Teramo (ltalia)

Sectiunea Food Science and
Technology:

37 participanti:
29 prezentari orale
18 postere

Zeynep TACER CABA, PhD Dilistan Shipman, Assoc. Prof. PhD.
Bahcesehir University (BAU) Bahcesehir University (BAU)




Activitatea de cercetare 2022

Conferinta Beneficiile grdului (burgur)asupra sanatatii
in contexul evenimentului Transylvanian Tulips Fest
27 mai 2022 Aula Mihai Serban

4 \Y 4

»Beneficiile bulgurului
asupra sanatatii”

e Asuman KERKE

Yot S Fev

P crwv, . D0 VODNAR, prasscsce sy
Prol w0 CHEM FELEZEV, matinnd d¢ Turcodoghe

Prof. assoc. Dr. Asuman Kerkez




Activitatea cu studentii FSTA

1 Practica anilor II si III
] Cazare

1 Burse

] Tabere

] Evenimente stiintifice studentesti

O Excursii/ Vizite

i




Practica integrata a anilor II si III

Fewry (@) PRACTICE

\ (4

Practica de
specialitate a anilor III
TPPA, CEPA si IPA in
perioada: 03.10.2022
-10.02.2023

Practica integrata a
anilor III TPPA, CEPA,

IPA si Il IPA in
perioada de vara 2022

J J

Responsabil: S.L. dr. Borsa Andrei



Practica integrata a anilor II si III

* Practica semestriald (semestrul Il an universitar 2021-2022 si
semestrul I an universitar 2022-2023)

Activitatea s-a desfasurat in statiile pilot ale FSTA: carne, lapte, panificatie
In lunile noiembrie si decembrie o parte din activitati s-au desfasurat la statiunea
Apoldia Maior

Practica din vara 2022

Studentii anilor 11 (98) si 111 (73) au efectuat activitatea de practica in regim individual
(116) si organizat de departamentul de practica (55).

Studentii au beneficiat de consiliere in cariera pe durata practicii (minim 2-4
ore/saptamana) in vederea selectarii corecte a agentului economic sau pentru
iIdentificarea unui partener angajator pe termen lung;

S-a realizat un nou parteneriat cu Friesland Campina Romania (Napolact) si Moldovan
Carmangerie care au angajat studenti printr-un program de internship.

7

g @ PRACTICE

W



Practica integrata a anilor II si III @

Rezultate pentru sesiunea de practica din vara sem. Il 2022

An Il
44 Contracte de munca (incluzand work&travel)
51 Practica la agenti economici si statii pilot
3 Absenti
98 Total

An III
24 Contracte de munca (incluzand work&travel)
48 Practica la agenti economici si statii pilot
1 Absent
73 Total

Angajabilitate 45% an II si 30% an III

P gy \

Fieory | (@EY) PRACTICE

w.



Parteneri economici FSTA 2022 (peste 100 parteneri)

ORGANIZATIA PARTENERA

AGROMARUS SRL
Alpin 57 lux

Amerimarc SRL

Animal Ferma SRL
Apidava
AQUAVIA SRL
ARDEALUL SA
Artima S.A

Asociatia Pentru Promovarea
Incliziunii Sociale

Augusto Impex S.R.L.

Bere a la cluj

Bianco Milano

BIO BOX SRL

Bloc Alimentar - Spitalul Municipal

Sighisoara

CARMANGERIA MOLDOVAN SRL

Agronomia Agro Food Innovation SRL CARPATHEEA IMPEX SRL

Ciliboaie SRL

CJPA ALBA

Comisariatul Judetean pentru
Protectia Consumatorilor
Hunedoara

Cook for health SRL

Cora Romania Hypermache SA
Cottage cafe

Crama Jelna

CRISCOL IMPORT EXPORT SRL

ASEAS EVENTS SRL (Restaurant Elyon) CRISVAL COM SRL

Csaba transtour srl.

CSVSAO Carei
D.S .V .S. A. Bistrita

D.S.V.S. A. Cluj -Napoca
D.S.V.S. A. PRAHOVA
Dacia Pan S.A

Danepan impex srl

Dario & Olis SRL
DG SARCOM SRL
DulceVis SRL

EFES VITANTA MOLDOVA BREWERY

ELIT SRL

Elmar Delice Product SRL
EMS-ZAMONEA SRL
Ferma Agricola Chesani
Ferma cu Omenie SRL
FODO LAND SRL

Foodicted SRL

Friesland Campina Romania SA

FSTA -STATII PILOT

FSTA - ICAR ,,Controlul calitatii produselor
alimentare”

FSTA - ICAR Laborator Microbiologie

FSTA - ICAR Lab tehnologii extractive

FSTA - Institutul de Stiintele Vietii (ISV)




Parteneri economici FSTA 2022 (peste 100 parteneri)

D

ORGANIZATIA PARTENERA

Grand Catering, Inc

Hotel Baia di Conte KADOSSENE

Hotel Monte Carlo
I.I. Selin Dina
INCDO-INOE 2000

INDAGRA NICOARA S.R.L.

IndulgeART SRL

La Lorraine
LACTO SINELLI SRL
LAZAR AGRO COMPANY

LORIN GUEST HOUSE SRL

MAYA CLANISKATY S.R.L
Meat Product S.R.L.
Mega Image

Mesaros I. Vasile PFA
MG&SA PIZZA

MIAGRO SRL
Mirtatod

MIV-TOM SRL

Mocan M. Sergiu PFA
MOLDOVAN CARMANGERIE SRL
MOLDRETAIL GROUP
MOTILOR.SRL

MUELLER & PRIETENII SRL
Narcoffee Roasters

NEW LAND S.R.L
POPASUL PESCARULUI SRL
POVESTEA VORBEI -Chirste Chocolatier

Prajitura Casei

R.A.D.P.
RAMADEL COM S.R.L

REGHINA PRODIMPEX SRL - Friandise

Restaurante Los Molinos
RIMINI SRL

RIVER PASTA
ROLCAM BRUT SRL

RZR SERVICES SRL (restaurant Livada)
Sandra La Popa’s SRL

Smithfield Romania

Solina Romania SRL

SOMPAN & COF SRL

Stangl GmbH & Co. Legume KG
Starbucks

Sweet Mall Cafe S.R.L.
Tepaso
TMRIANIS SRL

TOM-GICU SRL

Total AS Distributie Grup SRL
Unicarm

UNICARM SRL

VARODIMEX S.R.L
Vel pitar

Venus Impex S.R.L.
Yummy Yang




Practica integrata a anilor II si III

Practica in =
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Cazarea studentilor FSTA 2022-2023

Numar de locuri in caminele studentesti

Facultatea .  di . % cazati din total stud.
Solicitate Cazate % caza].;l_ n t ota facultate
solicitari
(min 25%)
Facultatea de Stiinta si 228 186 86% 36%
Tehnologia Alimentelor
Evolutia 2018-2022 a numarului locurilor de cazare
200 185 184
Locuri cAmine 150
v Agronomia: 100 locuri 100
v/ Camin XII: 62 locuri
50
v'Camin VIII: 24 locuri
0 .

2018 2019

2020

2021 2022




Burse studenti FSTA 2021-2022

D

Facultatea de

Numar burse acordate

Valoare totala,

Stiinta si

Tehnologia ! -

Alimente%or Performanta |[Meritl Merit II Sociala lei/ luna
SEM. 11
2021-2022 6 10 73 58 110 400
Burse pentru 7 000
studentii dinR. |- 3 5 _ ( W el
Holdovs universitatii)
SEM. I
2022-2023 5 9 58 49 90 800
Burse pentru 5400
studentii dinR. |= 3 3 _ ( Sha e el
Moldova

universitatii)




Burse sociale

Burse Merit Il

Burse merit |

Burse performanta

Evolutia numarului de burse FSTA 2018- 2022

153

W 2022
m 2021
w2020
W 2019
m 2018




Burse mediul de afaceri

BURSA URSUS “STUDENT PENTRU COMUNITATE”

2021-2022
Student/Masterand Anul de studii
Lazar Bianca I1 IPA
Varvari Bianca Vasilica II IPA
Negrean Oana Raluca I11 CEPA
Rotaru Mihail I SAPCO
Ureche Daria Bianca I GNDA

BURSA URSUS “STUDENT PENTRU COMUNITATE”

2022-2023
Student/Masterand Anul de studii
Bochis Mihai 11 CEPA
Varvari Bianca Vasilica 111 CEPA

Lazar Bianca

I 1PA




Tabere studentesti FSTA 2022

Tabara de vard 2022:

2 9 locuri
. 0 cereri nesolutionate

Evolutia 2018-2022 a numarului de locuri in tabere
studentesti

15

12

10 -

M Locuri tabere

2018 2019 2021 2022



Evenimente stiintifice. Premii.

JSesiuni de comunicari stiintifice studentesti
nationale si internationale- 2022

JINOVALIMENT - Targ International de Inventii
si Inovatii din domeniul alimentar

JPROINVENT Cluj Napoca - 2022

1Salonul International de Inventii si Inovatii

TRAIAN VUIA, Timisoara, 2022



Evenimente stiintifice studentesti

_<252x SIMPOZION STIINTIFIC
<223 VISTUDENTESC

S LL

USAMV CLUJ-NAPOCA

-

20 MAI

2022

EDITIA XX

55 de lucrari prezentate in cadrul a
doua sectiuni: CEPA si ITPA



Evenimente stiintifice studentesti @

RS Sesiunea de comunicari stiintifice studentesti
Cluj-Napoca 2022
»>Sectiunea: Ingineria si Tehnologia Produselor Agricole

Premiul Student Titlul lucrarii Coordonatori

STUDII PRIVIND OBTINEREA SI
CARACTERIZAREA UNUI NOU PREPARAT DE
CARNE TIP PROSPATURI CU ADAOS DE

Conf. dr. Dorin TIBULCA,

Premiul I Anamaria BOBOIA Sef lucr. dr. Melinda FOGARASI

CONSERVANT NATURAL
CARACTERIZAREA REZIDUURILOR DE ZMEURA SI Prof. Vlad MURESAN,
Premiul II Teodora MIHUT VALORIFICAREA LOR PRIN INGLOBARE IN Conf. Cristina COMAN,
ALIMENTE FUNCTIONALE Asist. Cercetare Andreea PUSCAS

Kozma SZENDE- OBTINEREA SI CARACTERIZAREA UNEI BAUTURI Prof. Dr. Habil Elena MUDURA,
MELANIA CU POTENTIAL FUNCTIONAL PE BAZA DE Conf. univ.Dr. Teodora COLDEA,
GHINDA SI SUBPRODUSE AGROALIMENTARE Conf. Univ. Dr. Carmen POP

Premiul IT1

DEZVOLTAREA SI CARACTERIZAREA UNOR
EMULSII DE LIPIDE STRUCTURATE (EMULSII DE
POPE OLEOGELURI) IN VEDEREA UTILIZARII IN Pr]‘;f- if-(‘l’lad Nll)%l;l(iing,
SCU PRODUSE ALIMENTARE CU CONTINUT REDUS DE r.Andreea PUSCAS
GRASIME

) Bianca-Gabriela
Mentiune 1

CARACTERIZAREA STRUCTURALA A UNOR
Mentiune 2 Alexaf:;}ﬁaluca OLEOGELURI PE BAZA DE ULEI DIN SEMINTE DE Pr]‘;f' T‘}lad l\;“resan’
STRUGURI SI CEARA DE SELAC T. Andreea tuscas

VALORIFICAREA SUBPRODUSELOR OBTINUTE LA

Midailina-Elena | FABRICAREA SUCURILOR DE FRUCTE SI LEGUME Prof. dr. Mirela JIMBOREAN,
OLTEAN PENTRU OBTINEREA PRODUSELOR LACTATE Asist. dr. Delia MICHIU

ACIDE IMBOGATITE CU GEM DE SMOCHIN

Mentiune 3




Evenimente stiintifice studentesti

Sesiunea de comunicari stiintifice studentesti

Cluj-Napoca 2022

»Sectiunea: Controlul si Expertiza Produselor Alimentare

Premiul Student Titlul lucrarii Coordonatori
Denisa Mariana REINTEGRAREA SUBPRODUSELOR ALIMENTARE Prof. Dr. Dan-Cristian VODNAR
Premiul I HOMONE INTR-UN PRODUS EXCLUSIVIST -RAVIOLI Asist. Dr. Lavinia MURESAN
MOLECULAR (CALINOIU)
Prof. Dr. Andreea STANILA
Premiul II Bianca LAZAR PURPLE YOGURT- IAURT IMBOGATIT CU ANTOCIANI Sef Lucrari. Dr. Anca FARCAS
OBTINUTI DIN COCEAN DE PORUMB MOV Asist. Dr. Zorita DIACONEASA
Prof. Dr. Dan Cristian VODNAR
) DEZVOLTAREA UNEI BAUTURI INOVATIVE Conf. Dr. Ing. Oana Lelia POP
Premiul II1 y
Norbert CSATLOS FERMENTATE CU PUDRA DE CHLORELLA Sef Lucr. Dr. Zorita DIACONEASA
Drd. Elemer SIMON
DEZVOLTAREA SI CARACTERIZAREA UNOR GUSTARI Prof. Dr. Sonia SOCACI
Mentiune1 | Mariana TELEPTEAN | FUNCTIONALE OBTINUTE DIN PRODUSE VEGETALE. Sef Lucr. Dr. Anca FARCAS
Prof. Dr. Dan Cristian VODNAR
Mentiune 2 | Mihai BOCHIS PASTE AGLUTENICE CU FICOCIANINA SI Asist. D'E‘CZ?E’I‘E&“S)U RESAN
’ FORTIFICATE CU HERICIUM ERINACEUS
Asistent cercetare Dr. Gheorghe
Adrian MARTAU
) ) BIOPREPARAT MICROBIAN PENTRU DIABETICI DE TIP Prof. Dr. Dan VODNAR,
Mentiune 3 | Anamaria POP

DESERT

Asist. Dr. Lavinia CALINOIU




Evenimente stiintifice studentesti

SIMPOZION PREMIUL STUDENT COORDONATOR
Editia a XX-a a "Sesiunii de VALORISATION OF
comunicari stiintifice ACACIA FLOWER
studentesti’, organizatd de Premiul I POWDER (ROBINIA Adriana Piucean, Simona
Facultatea de Inginerie B PSEUDOACACIA) IN Man, Simona Chis, Anca
Alimentara, Turism si Protectia crengea THE MANUFACTURING OF Fiarcas, Andruta Muresan
Mediului, Universitatea "Aurel Cristina CLUTEN_FREE
Vlaicu" din Arad, Romania,
. . GINGERBREAD
24-26 noiembrie, 2022
MINISTRY OF EDUCATION

“AUREL VLAICU” UNIVERSITY OF ARAD, ROMANIA
FACULTY OF FOOD ENGINEERING, TOURISM, AND ENVIRONMENTAL PROTECTION

ST ~ \ wiiaMeT SYKES
, ‘ SNSIM g%/

Student Scientific Session
Faculty of Food Engineering, Tourism, and Environmental Protection
The XXt Edition, November 24-26, 2022, Arad, Romania

3 lucrari prezentate

CERTIFICATE OF AWARD
The 15t PRIZE FOR ORAL PRESENTATION, SECTION I

FOR THE SCIENTIFIC PAPER:
VALORISATION OF ACACIA FLOWER POWDER (ROBINIA
PSEUDOACACIA) IN THE MANUFACTURING OF GLUTEN-FREE
GINGERBREAD

AUTHORS: Cristina Berengea. Adriana Paucean. Simona Man. Simona Chis. Anca
Farcas. Andruta Muresan

Jf] (e
Prof. Dr. Habil Dana Maria Copolovici Assoc. Prof. Dr. Eng. Virgiliu Ciutina
Responsible for the Project Dean of Faculty of Food Engineering, Tourism

Facultv of Food Enaineerina. Tourism and Environmental Protection and Environmental Protection




Evenimente stiintifice studentesti

SIMPOZION PREMIUL STUDENT COORDONATOR
Prof. dr. Adriana PAUCEAN
Premiul I URS MARIA-JENICA Conf. dr. Simona MAN
Sef lucr. dr. Simona CHIS
SIMPOZIONUL STIINTIFIC Premiul II SELIN CRISTINA Conf. dr. Oana Lelia POP
STUDENTESC, UNIVERSITATEA Mentiune CSATLOS NORBERT- Conf. dr. Oana Lelia POP
PENTRU STIINTELE VIETII ,ION ISTVAN ‘
IONESCU DE LA BRAD” din IASI . MURESAN TEODORA | ¢! ucr: dr- Melinda FOGARASI
L Mentiune C AMELIA Conf. dr. Dan SALAGEAN
14 aprilie 2022 Conf. dr. Dorin TIBULCA
Mentiune CARACACI CORINA Conf. dr. Oana Lelia POP
. Sef lucr. dr. Liana SALANTA
Mentiune BUDA DANIELA ELENA Conf. dr. Carmen POP
33 lucrari prezentate g . = e
i’* FACULTATEA DE AGRICULTURA -
. PREMIUL I
-5 LA SIMPOZIONUL STIINTIFIC STUDENTESC
T EDITIA 2022

Se acorda lucrérii intitulate:

FILME COMESTIBILE ANTIMICROBIENE PE BAZA DE IZOLAT

PROTEIC DIN ZER $I ULEI ESENTIAL DE TARHON

Autori: URS MARIA, Cristina SEMENIUC, Maria SOCACIU, Melinda FOGARASI, Dan VODNAR

DECAN,
Conf. dr. Denis TOPA
f

//.l.l b
""" -« —_ —

PRODECAN,
Conf. dr. Florin-Daniel LIPSA
for




Evenimente stiintifice studentesti

\uw s wvams (D)

S Suceava Alimentari

The International Conference
Sfor Students
nt 1 Buco

>
l’.(u‘ & Yor
=
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E- Y

Faculty of Food Engineering
10" November 2022,
Suceava, Romania

VALORISATION OF ACACIA FLOWER POWDER IN

THE MANUFACTURING OF GLUTEN-FREE GINGERBREAD

Student: Cristina BERENGEA,

Coordinating Professor PhD. Adriana PAUCEAN, Associate proffesor PhD. Simona MAN,
Lecturer PhD. Simona CHIS, Lecturer PhD. Anca FARCAS

THE IMPACT OF DIFFERENT PRODUCTION PRACTICES ON VOLATILE AND
PHENOLIC PROFILES OF MEAD

Student: Alexandra-Costina AVIRVAREI
Coordinating Professor: Prof. PhD. Elena MUDURA, Assoc. Prof. PhD. Teodora COLDEA

PURPLE YOGURT- ENRICHED YOGURT WITH ANTHOCYANINS OBTAINED FROM

PURPLE CORN COB
Author: Bianca LAZAR
Scientific coordinators: Zorita DIACONEASA, Anca FARCAS, Andreea STANILA

DESIGNING ANEW VARIETY OF HALVA FROM FAGUS SYLVATICA SEEDS

Student: Bianca-Magdalena CILIBOAIE,
Coordinating Professor: Prof. Dr. Vlad MURESAN, Assoc. Dr. Andreea PUSCAS

EVALUATING THE INFLUENCE OF OIL TYPE ON THE PROPERTIES OF OLEOGELS
DEVELOPPED FROM K-CARAGENAN AND PEA INNER FIBER CRYOGELS

Student: Razvan ODOCHEANU,
Coordinating Professor: Prof. Dr. Vlad MURESAN, Assoc. Dr. Andreea PUSCAS

DESIGNING NEW BIGELS FOOD SYSTEMS FOR REPLACING SATURATED AND TRANS
FATS IN SOME CONFECTIONERY PRODUCTS

Student: Anca-Alexandra CORNEA
Scientific Coordinators: PhD student Anda Elena TANISLAV, Prof. Dr. Vlad MURESAN

ARONIA PRALINES: ANEW SOURCE OF ANTIOXIDANTS FOR DIABETICS?

Student: Irina CRISTE,
Coordinating Professor: Prof. Zorita DIACONEASA, Andreea STANILA, Vlad MURESAN,

Anda TANISLAV



Targ International de Inventii si Inovatii din domeniul alimentar

INOVALIMENT 2022

Marele premiu stiintific si alte 7 distinctii pentru Facultatea de $tiinta si
Tehnologia Alimentelor, la Targul de Inventii si Inovatii din domeniul alimentar

Marele premiu stiintific INOVALIMENT a revenit
produsului “Beechnutela — Crema tartinabila de
jir”, realizat de Asist. Cercetare Ing. dr. Andreea
Puscas, impreunda cu grupul de cercetatori
coordonat de Prof. dr. Vlad Muresan.




Targ International de Inventii si Inovatii din domeniul alimentar

INOVALIMENT 2022

Alte 7 premii importante au revenit echipelor formate din studenti si profesori de la facultatea noastra
din peste 40 de lucrari stiintifice, din categoriile Biotehnologii, Alimente sustenabile, Alimente
functionale, Ingrediente inovatoare, Securitate alimentara, Aplicatii tehnologice avansate.

Categoria BIOTEHNOLOGII

Premiul II: Valorificarea subproduselor agro-industriale pentru productia de enzime (autor Asist.
Cercetare Ing. dr. Adrian Martau);
Premiul Ill: Fortificarea in situ cu vitamina B12, in subprodusele cerealiere — B12 (autor Asist. Ing. dr.

Lavinia Calinoiu);

Mentiune: Metaboliti secundari in digestia alimentelor (autor Ing. drd. Rodica Varvara);

dCategorie TEHNOLOGII ALIMENTARE

Premiul Ill: Oleogeluri cu aplicabilitate in preparate din carne imbunatatite nutritional (autor Ing. drd.
Anda Tanislav);

LCategoria INOVATIE

Premiul I: ActiFishPack-Sistem de ambalare activa a pestelui proaspat (autor Asist. Cercetare Ing. dr.
Maria loana Socaciu);

Premiul 1l: Model experimental de obtinere a unui ingredient inovator cu potential antioxidant si
antimicrobian cu aplicabilitate Tn dezvoltarea conceptului de *“green food” si in tratarea afectiunilor
gastrointestinale (autor Ing. drd. Madalina Medeleanu);

Mentiune: Evolutia profilului compusilor fenolici ai extractului de frunze de maslin microincapsulat si
nanoincapsulat in biscuiti, in timpul digestiei gastrointestinale in vitro (autor Ing. drd. Calina Nagy).



Salonul International al Cercetarii Stiintifice, Inovarii si Inventicii
PRO INVENT, noiembrie 2022

D

Participanti i e Titlul lucrarii

Bitca Patricia, Calina Ciont, Ramona
Suharoschi, Dan Cristian Vodnar, Oana Lelia
Pop

Bodea Mihaela Camelia, Butaci Ana-Viorela,
Borsa Andrei, Muntean Mircea Valentin,
Alexandra Raluca Borsa, Salanta Liana-

DESIGNUL SI CARACTERIZAREA UNUI PRODUS
ENERGIZANT DE TIP MOUSSE

OBTINEREA UNUI PANDISPAN PRIN
VALORIFICAREA REZIDUURILOR DE MERE SI
MORCOVI SUB FORMA DE FAINA

Claudia

Butaci Ana-Viorela, Bodea Mihaela Camelia,

Borsa Andrei, Muntean Mircea Valentin, UMPLUTURA DE PATISERIE OBTINUTA DIN
Alexandra Raluca Borsa, Salanta Liana- REZIDUURI DE MERE

Claudia

Ciont Cadlina, Flaviu-Alexandru Tabaran,

Ramona Suharoschi, Zorita Diaconeasa, Dan NANOPARTICULE DE OXID DE FIER
Cristian Vodnar, Oana Lelia Pop TRANSPORTATE DE PROBIOTICE
Rotaru Mihail, Farcas Anca, Socaci Sonia, DEZVOLTAREA SI OPTIMIZAREA UNUI
Coldea Teodora ?COCKTAIL” IMBOGATIT IN PRINCIPII

BIOACTIVE



Student participant Titlul lucrarii

Selin Cristina, Ciont Cilina, Suharoschi Ramona, Vodnar STUDIU COMPARATIV AL STABILITATII PIGMENTILOR
Dan Cristian, Diaconeasa Zorita, Pop Oana Lelia DE CULOARE INTR-UN PRODUS DE TIP CHEESECAKE

Socaciu Maria-loana, Semeniuc Cristina Anamaria, MATERIAL DE AMBALARE ACTIVA PENTRU

7 | Fogarasi Melinda, Podar Simina Andersina, Simon PRELUNGIREA TERMENULUI DE VALABILITATE AL
Elemer Lajos, Vodnar Dan Cristian PESTELUI PROASPAT

Mihaela Stefana Canalis (Piscuta), Ulrike van der Schaaf, BIOFILME HIDROCOLOIDE HIBRIDE - O NOUA
Verena Wiedenmann, Dan Cristian Vodnar GENERATIE DE AMBALAJE ALIMENTARE
Alexandra-Andreea Litoiu, Adriana Piucean, Maria- TARTA DIN ALUAT FRAGED CU ADAOS DIN PUDRA DE
Simona Chis, Anamaria Pop, Sevastita Muste, Anca Farcas LUCERNA

Cristina Berengea, Simona Man, Adriana Paucean, TURTA DULCE FARA GLUTEN CU ADAOS DE PUDRA
Simona Chis, Anamaria Pop, Sevastita Muste, Andruta DIN FLORI DE SALCAM

Muresan, Anca Farcas

SALONUL INTERNATIONAL AL CERCETARII STIINTIFICE, INOVARII SI INVENTICII

up
PRO INVENT e

SALONUL INTERNATIONAL AL CERCETARII STIINTIFICE, INOVARII $I INVENTICII

)
PRO INVENT

EDITIA XX, 26-28 OCTOMBRIE 2022
CLUJ-NAPOCA

EDITIA XX, 26-28 OCTOMBRIE 2022
CLUJ-NAPOCA

DIPLOMA DE EXCELENTA DIPLOMA DE EXCELENTA

; e seacordd Alexandra-Andreea Litoiu, Adriana Paucean, Maria-Simona Chis
be acordd Bftcd Patricia, Cdlina Ciont, Ramona Suharoschi, Dan Cristian Vodnar, Anamaria Pop, Sevastita Muste, Anca Farcas

Oana Lelia Pop
dela Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din Cluj-Napoca

Pela Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din Cluj-Napoca
entru TARTA DIN ALUAT FRAGED CU ADAOS DIN PUDRA DE LUCERNA (Q)

Pentru DESIGNUL SI CARACTERIZAREA UNUI PRODUS ENERGIZA
DE TIP MOUSSE (Q) D SALONUL INTERNATIONAL AL CERCETARII STIINTIFICE, INOVARII SI INVENTICII

i'li JEDINTELE SALONULUI, Vi SALONUL INTERNATIONAL AL CERCETARII STINTIFICE, INOVARII §I INVENTICII

7 dr. ing. VASIE TOPA p g “Ii
DINTELE SALONULUI P RO | NVE N I onernsiraren  [NCHURRIRSIVERESIID 1 AL
rof-ar.i HETOPA L ) ! V) P RO I NVE N uNIVERSITATEA
Rector al Univesitatii Tehnice dip Cluj-Napoca oy . ' KRS

PRESE
Prof.

EDITIA XX, 26-28 OCTOMBRIE 2022

CLUJ-NAPOCA EDITIA XX, 26-28 OCTOMBRIE 2022

CLUJ-NAPOCA

o ENTA DIPLOMA DE EXCELENTA

pe acorda Cristina Berengea, Simona Man, Adriana Paucean, Simona Chis,
Anamaria Pop, Sevastita Muste, Andruta Muresan, Anca Farcas Seacordd Selin Cristina, Ciont Calina, Suharoschi Ramona, Vodnar Dan Cristian,

. 2 e 3 ) o ol o e _ Diaconeasa Zorita, Pop Oana Lelia
pela Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din Cluj-Napoca
« F s = ke Dela Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din Cluj-Napoca
pentru TURTA DULCE FARA GLUTEN CU ADAOS DE PUDRA DIN FLORI DE SALCAM (Q)

Pentru §TUDIU COMPARATIV AL STABILITATII PIGMENTILOR DE CULOARE

PRESEDINTELE SALONULUI, PRESEDINTELE JURIULUI, INTR-UN PRODUS DE TlP CHEESECAKE (Q)

dr. iny

Prgf_dr. ing. VASHE JOPA Prof. dr. ing. RADU MUNTEANU
bt il vl Lamie o 2ot poiwiTisien PRESEDINTELE SALONULUI, PRESEDINTELE JURIULUI,

Prof_dr.ing. VASHE JOPA Prof. dr. ing. RADU MUNTEANU

aeumamnm@mmu' Cluj-Napoca 24 +
—& ) £ Lol ey




L SALONUL INTERNATIONAL DE § !
1\ A
‘.'A

pentru

autori
Birchner Brigitta, Farcas Anca Corina, Ciont (Nagy) Calina,
Vodnar Dan Cristian, Suharochi Ramona, Pop Oana Lelia

Salonul International de Inventii si Inovatii ,, TRAIAN
editia a V1-a, octombrie 2022

VUIA” Timisoara

invengia
PROIECTAREA S| MODUL DE OBTINERE A INGHETATEI PE
BAZA DE CHERIMOYA

nstitugia

i
USAMV CLUJ-NAPOCA

Presedinte juriu
Prof. dr. habil. Narcisa MEDERLE

\

Data 10 sciombrie M2

SALONUL INTERNATIONAL DE 1

mmmm
L INOVATIT e =g

|
LTRAIAN VUIA” ) TIMISOARA 3 !
£ *) fl

L

~—

PROCEDEU DE OBTINERE A UNUI SUPLIMENTUL ALIMENTAR
PROPUS PENTRU MANAGEMENTUL STRESULUT

a wtori

p en tru invengia ‘

Tabarcea Daniela, Farcas Anca Corina, Ciont (Nagy) Calina, Vodnar
Dan Cristian, Suharochi Ramona, Pop Oana Lelia
institugia
USAMYV CLUJ-NAPOCA

Presedintz juriu Presedinte salon
Prof. dr. habil. Narcisa MEDERLE \ */ Remi RADULESCU
\

Data 10 octombrie 2022 .~ /

SALONUL INTERNATIONAL DE

NVEN
N[e)V/:

#~TRAIAN VUIA" ) TIMISOARA

Diplama

—

MEDALIA

P DE ARGINT

pentru
505 AROMAT CU NASTUREL (NASTURTIUM OFFICIANALE)

autori

inventia

Carina Otelita, Liana Claudia Salan{a, Maria Tofana, Anca Corina
Farcas, Carmen Rodica Pop
institugia
USAMYV CLUJ-NAPOCA

isa MEDERLE

Data 10 0¢

SALONUL INTERNATIONAL DE

NVEN
NOVA

-~ -

W

MEDALIA

SE ACORDA DE AUR

emtru invenfia
PROCEDEU DE FUNCTIONALIZARE A PASTELOR FAINOASE
CUSPIRULINA §1 PUDRA DE DOVLEAC
autori
Cristina Fulop, Farcas Anca Corina, Ciont (Nagy) Calina,
Socaci Sonia Ancuta, Vodnar Dan Cristian, Suharochi
Ramona, Pop Oana Lelia

institufia
USAMV CLUJ-NAPOCA

/DTN
Presedinte juriu /: Presedinte salon
Prof. dr. habil. Narcisa MEDERLE { Remi RADULEfCU

Data 10 octombrie 2082 . ~—

SALONUL INTERNATIONAL DE J

NVEN
NOVA
p e o) oAt 3

MEDALIA

SE ACORDA DE AUR

pentru invengia
PROCEDEU DE FUNCTIONALIZARE A PASTELOR FAINOASE
CUSPIRULINA §1 PUDRA DE DOVLEAC
autori ‘
Cristina Fulop, Farcag Anca Corina, Ciont (Nagy) Calina,
Socaci Sonia Ancuta, Vodnar Dan Cristian, Suharochi
Ramona, Pop Oana Lelia |

institutia
USAMV CLUJ-NAPOCA

VTN
Presedinte juriu

Presedinte salon
Prof. dr. habil. Narisa MEDERLE { {

Remj RADULEFCU

\ o 1
Data 10 octombric

SALONUL INTERNATIONAL DE

N N
“\[e)Y/:

LTRAIAN VUIA" ) TIMISOARA J

Diploma
oo

pentru inventia
ANALIZA METODELOR MODERNE DE EVALUARE A
AUTENTICITATII VINURILOR

Gurzu Anamaria-Andreea, Fircas Anca, Socaci Sonia, Pop
Ouana, Salanta Liana

institupia
USAMV CLUJ-NAPOCA
Presedinte juriu
Prof. dr. habil. Narcisa MEDERLE
~
Data 10 octombrie 202;
" =4




Evenimente organizate de FSTA in anul 2022

JWorkshop-uri
JExcursii/ Vizite de studiu
1 Prezenta si vizibilitate in media

Obiective:

» Legatura intre teorie si practica

» Oportunitatea colaborarii studentilor cu mediul economic

» Schimb de experienta intre generatii - absolventii impartasesc din experienta proprie
actualilor studenti

» Inter- si transdisciplinaritate: tehnologii, echipamente tehnologice, materii prime,
aditivi, microbiologie, analiza senzoriala, ambalaje, control alimente, marketing

» Marketing universitar



Evenimente organizate de FSTA in anul 2022

Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara Cluj-Napoca :
\ @ Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor @

in colaborare cu Asociatia Specialistilor din Industria Alimentara din Romania

organizeaza
Festivalul alimentului Editia a IX-a

La eveniment studentii Facultatii de Stiinta si Tehnologia Alimentelor fsi vor prezenta ideile
inovatoare din domeniul industriei alimentare. Evenimentul va avea locin data de
27 mai 2022, la Institutul de Biodiversitate, USAMV Cluj-Napoca.

10.00 - 11.00 Jurizarea produselor |11.00-11.30 Prezentarea produselor publicului |
11.30-12.00 Ceremonia de premiere

54 de produse realizate de catre studentii celor 3 specializari:

v'Controlul si Expertiza Produselor Alimentare
vIngineria Produselor Alimentare
vTehnologia Prelucrarii Produselor Agricole



Festivalul alimentului Editia a IX-a

Friesland Campina

CHR Hansen

URSUS Breweries
Moldovan-Carmangerie Sannicoara
Lacto Sinelli SRL

Atelierul de branza NarCheese

: . R 3 ’;:a’i I
SC LA CASA RISTORANTE PIZZERIA SRL , e W

EMERSON Automation Solutions
FRIANDISE - artizan al gustului
Cofetaria ARTA

Cofetaria Delicrema

GAL Zona Satmarului

SC Holiv Ecoplant SRL

Clubul Gastronomic Transilvan
Restaurant Maimuta Pliangatoare
NAZ Restaurant

Kane Group - Catering BT
Fundatia CIVITAS, Rottaprint

SC Boromir SRL :
VIADAN SRL - f = Biotrufe pentru diabetici
S.C. ALSET S.R.L. S B i N S——

Primaria Cluj-Napoca _‘ :

Inspectoratul Scolar Judetean Cluj

Slow Food

Food News



Evenimente organizate de FSTA in anul 2022

Workshop

Universitatea de Stiinge Agricele 5i Medicing Vieterinard Cluj-Napoea | Facultatea de Stiinga i Tehnologia Alimentebor
Viadan S.R.L.| Orkla Foods Romania| Asociatia studentilar Stiinta 3i Tehnologia Alimentelor

Inovatii'in fabricarea

produselor de panificatie

Si patiserie
Aplicatii ale premixurilor
Editia a Vill-a

29 Martie 2022 | 8.00 - 16.00
Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor,
Statia pilot de Panificatie — Patiserie
Calea Floresti nr. 64, Cluj-Napoca 400509

Invitati:
Brand Manager Viadan, Gabriel BAN
Consultant tehnic Orkla Foods Romania, Dan BIRIS

Organizatori:
Sef lucr.dr.ing. Simona CHIS; Prof.dring. Adriana PAUCEAN;
Conf dr.ing. Simona MAN
Info: simona.chis@usamvcluj.ro; simona.man@usamvcluj.ro




Evenimente organizate de FSTA in anul 2022 @

n* )
-NAPRE

Workshop anul III IPA: “Metode moderne de obtinere a
inghetatei artizanale’, in colaborare cu firma VIADAN,
anltat Ban Gabrlel _ Brand manager UNIVERSITY OF AGRICULTURAL SCIENCES AND VETERINARY MEDICINE CLUJ-NAPOCA

Calea Manastur 3-5, 400372, Cluj-Napoca | Tel. 0264-596.384
Fax. 0264-593.792 | E-mail: contacti@usamvcluj.ro | www.usamveluj.ro

Organizatori: titularii disciplinei Tehnologia laptelui:
Prof. dr. ing. Mirela Jimborean
Asist. dr. Delia Michiu

METODE MODERNE DE OBTINERE

A INGHETATEI ARTIZANALE
Editia a IV-a

Facultatea Stiinta si Tehnologia Alimentelor
in colaborare cu firma VIADAN S.R.L.
20 aprilie 2022 | 10.00 — 14.00
Statia pilot ,, Tehnologia produselor lactate”
Calea Floresti nr. 64, Cluj-Napoca

Organizatori:
Prof.dr. Mirela Jimborean
Asistent dr. Delia Michiu

Invitati S.C. VIADAN:
Ban Gabriel — Brand manager

Workshop-ul se adreseaza studentilor din anul Ill IPA

Info: mirela.jimborean@usamvcluj.ro




Evenimente organizate de FSTA in anul 2022

Introducere in lumea
cafelei

Olivo Coffee Roasters

Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor

Calea Managstur nr. 3-5, Cladirea Rectoratului, et .1, Amfiteatrul A5.

Organizatori: Conf. Dr. ing. Laura Stan, laurastan@usamvcluj.ro

_@\{5)91 Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara Cluj-Napoca |
(§ Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor | Olivo Coffee Roasters

oLvo




Profilul de aroma

al VinUIUi, editia a lll-a

30.05.2022 | 14*°-16%
Transylvanian Fruit Beverages

Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor

Calea Manastur nr. 3-5, Cladirea Rectoratului, et .1, Amfiteatrul A5.

Sunt invitati studentii de la licenta CEPA (lll) si IPA, TPPA (IV) ai
Facultatii de Stiinta si Tehnologia Alimentelor, USAMV Cluj-Napoca.

Organizatori: Conf. Dr. ing. Laura Stan, laurastan@usamvcluj.ro

& @ Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara Cluj-Napoca |
H |

Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor | Transylvanian Fruit Beverages




Evenimente organizate de FSTA in anul 2022

T1)

Workshop cu studentii — GNDA

New principles concerning the manufacturing of modern sauces in gastronomy
Data: 25 mai 2022
Invitati: Gheorghe Vasile Visan

Organizatori: Prof.dr.ing Adriana PAUCEAN, Conf.dr.ing. Simona MAN, SL.dr.ing. Simona CHIS,
SL.dr.ing. Liana SALANTA




Evenimente organizate de FSTA in anul 2022

Ziua mondiala a alimentatiei

Remodelarea sistemelor alimentare pentru oameni si planeta

Data: 14 octombrie 2022 7=\ Ziua Mondiala
a Ali tatiei

Invitati:
1. Claudia Benea — Water ambassador —sommelier
2. Laura Hizo — Artisan Chocolatier

3. Giorgiana Buzgau - director Plafar Giorgiana Buzgiu

r administrativ
Asigurarea Calitatii SN Plafar SA

14 Octombrie 2022, ora 10
in Amfiteatrul Rosu din cadrul Bibliotecii USAMV CN




Workshop "Gustul ca patrimoniu” -
organizat n parteneriat cu asociatia
CRIES - Centrul de Resurse pentru
Initiative Etice & Solidare, in cadrul
programului LA PAS/ Slowing Down -
11 noiembrie 2022

Organizatori: Sef lucr. Liana Salanta

Sef lucr. Lucian Cuibus

GUSTUL CA

PATRIMONIU

=\ Slo\\ Food'|f8
llul Transilvania




Evenimente organizate de FSTA in anul 2022

T1)

UJOrkShOp 28 octombrie 2022, ora 16:00

“Utilizarea nutrigeneticii in nutritio de precizie”

Invitat prof. dr. PhD Mihai Niculescu =& I concept o studil de caz

Organizatori 31 octombrie 2022, o600

Conf. Dr. Oana Lelia Pop Epigenctica in nutritie
oana.pop@usamvcluj.ro

Amfiteatrul Rosu in cladirea Bibliotecii,
campus USAMV

ramona.suharoschi@usamvcluj.ro

Prof. Dr. Ramona Suharoschi @

@0

www.usamvcluj.ro




Evenimente organizate de FSTA in anul 2022
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Workshop - Tehnologii moderne de procesare in

i n d u St ri a p rod u se I o r d e pa n ifi catie - p at i se rie - d e I a Universitatea de Stiinte Agricole $i Medicing Veterinard Cluj-Napoca | Facultates de Stiinta $i Tehnologia Alimentelor

| Azarla Food SRL| IRCA | ASTA |

teorie la practica (master — SPPCPA anul I)

Data: 9 noiembrie 2022

Invitati AZARIA FOOD: Tehpo!ogu m(.)derne de procesare
g in industria produselor de
Technical Manager, ing. dr. Monica BOTA panificatie-patiserie - de la teorie

Sales Manager, Paul IGOR la practica

Organizatori:
. . . . v 8 noiembie 2022 | 16.00 - 18.00 4 s
Conf.dr.ing. Simona MAN, Prof.dr.ing Adriana PAUCEAN, 9 noiembrie 2022 | 14.00 - 20.00 Goccioloni
. . Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor ¢
SL.dr.i ng. Simona CHI S Statia pilot de Panificatie — Patiserie

Calea Floresti nr 64, Cluj-Napoca 400509

Invitati AZARIA FOOD:
Technical Manager, ing. dr. Monica BOTA
Sales Manager, Paul IGOR

Workshop online destinat studentilor din anul | a programului de master
Sisteme de Procesare si Controlul Calitdtii Alimentelor

Organizatori:
Conf.dr.ing. Simona MAN, Prof.dr.ing Adriana PAUCEAN,
SL.dr.ing. Simona CHIS

Info: simona.man@usamvcluj.ro
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Evenimente organizate de FSTA in anul 2022

|TATEA DE
TEHNIE $!

PROGRAM:
10:00-11:00 deschidere Aula ,,Mihai Serban” USAMV -
Ing. Floare Irina COZMA (Morar) reprezentant DANAMARI '
SRL, Seini, Maramures — din partea FSTA | £ : “TARG DE CARIERA
11:00-14:00 Workshop: Absolventul de azi - | ‘ - e
Antreprenorul de mdine : “n 1D 5 [
Invitati: | =
1. Inginer tehnolog la FrieslandCampina SA (Napolact):
lulia Sarbu si luliana Ardelean (Gaina) — absolvente IPA
si CEPA
2. Ing. Andra lanchis si ing. Lorena Raducanu (Gianga) - SC
Moldovan Carmangerie SRL — absolvente TPPA si CEPA
3. Cozma Floare Irina - reprezentant DANAMARI SRL —

absolvent TPPA/ 2017

a. Crisan lonut — reprezentant BetterlLife Food Solution,
absolvent CEPA

5. George Micle — Sef serviciu in cadrul Serviciului

Administrare Hale si Piete, absolvent CEPA 2009



Evenimente organizate de FSTA in anul 2022

T

Agronomiada 2022 USAMV CLU)J
Concursul profesional si sportiv studentesc

PARTICIPANTI FSTA

DISCIPLINA CADRE DIACTICE STUDENTI PREMII

Conf. dr. Oana POP Caracaci
Chimia alimentului Asist. dr. Lavinia PREMIUL II

MURESAN Corina
Prof. dr. Adriana

1

Tehnologia o Urs Maria

- e PAUCEAN o PREMIUL |
LI Conf. dr. Simona MAN enica

I Prof. dr. Cristina

Controlul calitatii .
. SEMENIUC Boboia
produselor de origine Asist. dr. Maria e PREMIUL 11

SOCACIU

animala




Evenimente organizate de FSTA in anul 2022. Voluntariat

Workshop: Sweet Spring, Atelier de martisoare

Organizatori: indrumatori de an:

Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara Cluj-Napoca
| Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor

Martis Georgiana, Dana Leopold, Lavinia Calinoiu

28 Februarie 2022 | 16.30-17.30
Facultatea de S$tiinta si Tehnologia Alimentelor
Atelier de martisoare #5
Institutul de Stiintele Vietii (parter)

*Mdrtisoarele vor fi donate Centrului de ingrijiri Paliative Sf. Nectarie
din Cluj-Napoca

Organizatori:
indrumétori de an
Conf. dr. Loredana Leopold | Asistent dr. Lavinia Muresan | Asistent dr. Georgiana Martis




Evenimente organizate de FSTA in anul 2022. Voluntariat

Noi umblam sa colindam, editia Il, 2022

Day 1 Day 2 Day 3
Centrul de Colectivul de Concertul
Inarijiri Paliative cadre didactice traditional de
"Sfantul FSTA colinde din
Mectarie" Cluj : Aula Magna

Mapoca “Mihai Serban”
: -

())()//('e/‘/' (/(’ | i AN

Golinde {

Aula Magna “Mihai Serban”
Miercuri, 22 decembrie
Ora 14.00

° ‘—ir'




Excursii de studii

Unitatea SINELLI LACTATE
Teaca, Bistrita- Nasaud
Organizatori: Asist.dr. Martis Georgiana
Asist.dr. Delia Michiu

Participanti: studentii anului Ill CEPA



Excursii de studiu

Unitatea ALBALACT si TRANSEURO

Alba lulia

Organizatori:

Prof.dr. Mirela Jimborean, Asist.dr. Delia Michiu

Conf.dr. Dorin Tibulca, SL dr. Melinda Fogarasi

Participanti: studentii anului IV IPA si IV TPPA S
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Excursii de studiu

Plafar, 25 nov. 2022

Organizatori: colectivul discip. Materii
prime vegetale si Principii si metode de
conservare; Conf.dr. Anamaria Pop si
Asist.dr. Martis Georgiana

Participanti: studentii anului 1l CEPA, IPA,
TPPA




Prezenta si vizibilitate in media

Marele premiu stiintific si alte 7 distinctii pentru Facultatea de Stiinta si Tehnologia
Alimentelor, la Targul de Inventii si Inovatii din domeniul alimentar INOVALIMENT 2022

Marele Premiu Stiintific INOVALIMENT a revenit produsului "Beechnutela - Crema tartinabila de jir", realizat de Asist.
Cercetare Ing. dr. Andreea Puscas, impreuna cu grupul de cercetdtori coordonat de Prof. dr. Vlad Muresan, de |a Facultatea

de Stiinta si Tehnologia Alimentelor, la evenimentul organizat intre 21-25 noiembrie 2022.

Inventia se referd la 0 noua compozitie a unui produs de tip crema tartinabila, recomandat pentru persoanele care au o
dieta saraca n grasimi saturate, fara substante energizante, lactoza sau fara zahar. Aceata este formata din miez de

seminte de jir (Fagus sylvatica. Fagus orientalis), miez de seminte floarea soarelui, grasime vegetald, zahar sau substituenti
ai acestuia, leciting, emulgatori de tipul mono si digliceridelor si substante cu rol antioxidant. Produsul de afla in curs de

brevetare.

“Crema tartinabila din jir este un produs inovater ce ar putea fi o buna alternativa pentru cremele deja existente pe piata.
Semintele de jir au fost alese datorita substantelor benefice pe care acestea le pot furniza organismului, dar si pentruca
reprezintd o materie prima ce se poate obtine de pe teritoriul tarii noastre, nefiind necesar importul care determing

cresterea amprentei de carbon”, a declarat Asist. Cercet

Alte sapte premii importante au revenit echipelor formal

Transylvania Food Summit, la USAMV Cluj-Napoca, in 3-4 noiembrie 2022
urmeaza: I
Ne bucurdm sa anuntam organizarea, in 3-4 noiembrie 2022, a unei noi editii Transylvania Food Summit, cu invitati de

UNIVERSITATER, DE STINTE

Categoria BIOTEHNOLOGII Eieiferd renume si dezbateri pe teme de mare actualitate in agribusiness, productie alimentara durabila. productie de bauturi,

ULNAPDICA

) ) _ ) retail si HoReCa, dezvoltare ruralé si economie circulara in contextul crizei economice globale.
Premiul 1I: Valorificarea subproduselor agro-industriale

Martau);

Deschiderea oficiala va avea locin 3 noiembrie 2022, de Ia ora 9.30, in Aula Magna "Mihai Serban”, iar intre specialistii ca

vor sustine dezbateri in cele doua zile se va afla si rectorul USAMV Cluj-Napoca, Prof. dr. Cornel Catol.

Transilvania Food Summit are ca obiectiv principal reunirea mediului academic cu cel administrativ si de afaceri, a societ
civile si a specialistilor din domenii cheie, care sé-si expuna strategiile privind conselidarea pozitiei fermierilor romani in

lantul agroalimentar, promovarea produselor traditionale romanesti si a traditiilor culturale si gastronomice transilvane,
precum si cresterea increderii consumatorilor in produsele alimentare romanesti siin cele locale.

intre temele propuse pentru dezbateri se numara dezvoltarea pietelor locale; importanta lanturilor scurte alimentare; ro
parteneriatelor si al cooperativelor in consolidarea si facilitarea prezentei pe piata a producatorilor si procesatorilor;
cercetarea, inovarea si agricultura de precizie; perspectivele agriculturii ecologice in Romania si Europa; promovarea
produselor agro-alimentare romanesti; prezenta alimentelor romanesti in lanturile HoReCa si retail sau economia circulg|

in zonele montane.
Mult succes!
Site event: http://transilvaniafood.ro/

Program: http://transilvaniafood.ro/#program
R —




Prezenta si vizibilitate in media

SMapUta — Talg Ue tal e

Ziua Absolventului la USAMYV Cluj-Napoca - Targ de cariere

Ne bucuram sa anuntam organizarea, marti, 8 noiembrie 2022, a unui eveniment destinat tuturor studentilor nostri din
ultimul an de facultate - "Ziua Absclventului - Targ de cariere”.

Profesari si studenti ai fiecarei facultati, aldturi de absolventi de succes si invitati din domeniul economic vor participa la
reuniunea din Aula Magna "Mihai Serban”, care va fi deschisd, la ora 10.00, de Prof. dr. Cornel Cdtol - rector si de Prof. dr.

Adrian Oros - prorector in Relatia cu mediul socio-economic.

Apoai, de la ora 11.00, fiecare facultate va derula propriul program, cu workshop-uri si prezentari ale absolventilor invitati,

precum si cu sesiuni de intrebari si raspunsuri!

Felicitari si mult succes!
Va prezentam in continuare programul pe fiecare facultate:

Facultatea de Agriculturd, ora 11.00 - Aula Magna "Mihai Serban”

Workshop: "Agricultura, o sansa pentru viitor”
USAMYV Cluj-Napoca participa la editia a XX-a a Salonului International al Cercetarii
Stiintifice, Inovarii si Inventicii "Pro Invent”

Invitati: Nicolae Tritean - director SCDA Turda; Horia Pop - director regional Tra
director Ecoinspect; Kiraly Zoltan - directer - SC FARM TECH SRL; lancu Pintea -

Consiliul Judetean Cluj. . . . . .
’ Universitatea noastra participa |a editia a XX-a a Salonului International al Cercetarii Stiintifice, Inovarii 5i Inventicii

o (4 W oy
FINTEICE HoaR 1 LR

PRO INVENT

Invent”, gdzduit de Universitatea Tehnica din Cluj-Napoca, intre 26-28 octombrie 2022, cu o cerere de brevet si 9 lug

inovative ale studentilor si cadrelor didactice de la Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor.

EDITIA XX, 2828 DCTOMAmE 12
‘SALR POLIVALENFA OT ARENA

Facultatea de Horticultura si Afaceriin Dezvoltare Rurala, ora 11.00 - Sala R
In competitie au fost inscrise peste 300 de proiecte si inventii din variate domenii, iar intre participanti se numara

Worshop: "Ziua carierei - Priveste spre viitor” universitati, institute, centre si statiuni de cercetare, firme, asociatii ale inventatorilor sau persoane fizice din tara si

strainatate.

Va invitam cu drag la evenimentul gazduit de BT Arena si care va avea deschiderea miercuri, 26 cctombrie 2022, la
12.00! Festivitatea de premiere va avea loc in 28 octombrie, de la aceeasi ora.

Lista proiectelor Tnscrise de USAMV Cluj-Napoca:

Cerere brevet - Paste vegetale tartinabile din seminte de floarea searelui, ghinda si jir - compozitie si procedeu de

obtinere;

Idei inovative:

Material de ambalare activa pentru prelungirea termenului de valabilitate al pestelui proaspat;
Studiu comparativ al stabilitatii pigmentilor de culoare intr-un produs de tip cheesecake;
Dezvoltarea si optimizarea unui “cocktail” imbogétit in principii bioactive ;

Nanoparticule de oxid de fier transportate de probictice;




Relatii internationale

Acorduri institutionale Erasmus pe domeniul Food cu universitati din tari UE — 42 acorduri

Italia (5) Austria (1)
Spania (6)  Cehia (1)

Turcia ('_7) Estonia (1)
Germania (4)

Portugalia (3)
Eran_ta ((g)) Serbia (2)
recia '
Polonia (3) slovalda (1)
Belgia (1)

Ungaria (1)



Mobilitati internationale

Mobilitati studenti outgoing (9 mobilitati: 8 mobilitati
de studiu in tari membre UE si 1 mobilitate

traineeship non-UE) Mobilitati studenti incoming (36 mobilitati)

Tari UE

Estonian University of Life Sciences, Estonia Tari UE - 4 mobilitati de studiu

University of Warmia & Mazury, Olsztyn, Polonia Warsaw University of Life Sciences, Polonia

Universitatea Aldo Moro Bari, Italia Universidad de Zaragoza, Spania

Universitatea LaSalle Beauvais, Franta Universidad de Leon, Spania .

Neubrandenburg University of Applied Sciences, Germania Universita Politecnica delle Marche, Italia

Universitit fiir Bodenkultur Wien, Austria Tari non-UE - 31 mobilitati (14 mobilitati studiu + 17

University of Cordoba, Spania mobilitati traineeship)

Universidad Nacional de Rosario, Argentina - traineeship Albania (2), Tunisia (5), Tailanda (3), Benin (6), Azerbaijan
(2), Maroc (3), Ucraina (2), Coasta de Fildes (1), Republica

Moldova (2), Burkina Faso (5)
Studenti internationali - 1 (Ungaria - master GNDA)




Mobilitati internationale

Mobilitati studenti outgoing

Domeniile de studiu selectate de catre studenti: ingineria
produselor alimentare si nutritie

Statele frecvent selectate pentru a efectua o mobilitate
Erasmus sunt: Spania, Italia, Polonia, Estonia, Franta, Germania

Ce ne propunem .

Consilierea continua a studentilor pentru participarea in cadrul Programului

" ‘,W.
FEEDBACK

Disciplinelor studiate sunt mai complexe, dar totodata
atractive, adaptate nevoilor curente ale industriei

Posibilitate ridicata de echivalare a disciplinelor studiate; de
precizat aici limitarea acestui lucru pentru majoritatea
universitatilor din vestul Europei unde disciplinele
tehnologice se studiaza in principal la nivel de master
Interactiunea cu studenti provenind din medii culturale
diferite

Cresterea capacitatii de adaptare intr-un alt stat din Uniunea
Europeana

Exista dorinta de a mai aplica pe viitor pentru mobilitati
Erasmus la nivelul urmator de studiu(master, doctorat)

Erasmus, respectiv cresterea continua a numarului de studenti care aplica
pentru o astfel de mobilitate

Cresterea numarului de locuri in cadrul acordurilor cu universitasile
partenere

Cresterea numarului de acorduri cu universitatile UE si non-UE

Organizarea continua de intalniri intre studentii FSTA si cei care au beneficiat
de o mobilitate Erasmus

Interactiunea studentilor FSTA cu studentii Erasmus incoming

Pe termen mediu si lung ne propunem adaptarea curriculei FSTA la curricula
universitatilor partenere

Cresterea numarului de studenti striini la programele de master FSTA in
limba engleza

Oportunitati:

Dezvoltarea de noi colaborari intre grupurile de cercetarori de la
universitatile partenere unde sa fie implicati si studenti FSTA

Cresterea angajabilitatii studentilor atat in cadrul companiilor din Romania,
cat si din strainatate 5

intermediul studentilor nostri Erasmus

Stimularea studentilor FSTA pentru continuarea studiilor si participarea in
mobilitati Erasmus la nivel de master si/sau doctorat



Mobilitati internationale

Mobilitati outgoing cadre didactice - tari UE si non-UE - 18 mobilitati

Mobilitati incoming cadre didactice tari UE si non-UE — 10 mobilitati




Mobilitati internationale

Mobilitati Erasmus outgoing personal didactic auxiliar - 6 mobilitati de formare
Universidad Miguel Hernandez, Spania (2)
Harran University, Turcia (1)

Universidad Politechnica de Valencia, Spania (2)

#CompromisoSocialUMH

Q.
N

UNIVERSITAS
Miguel Hernindez

vfl ‘Eres parte del futuro”,
Déjanos tu propuesta




Mobilitati internationale

Ce ne propunem:

Stimularea colegilor care nu au mai beneficiat
de o mobilitate Erasmus, sa participe in cadrul
acestor mobilitati

Incurajarea cadrelor didactice FSTA si participe
la evenimente de tipul Erasmus International
Week pentru formarea rapida de noi contacte
internationale

Cresterea numarului de locuri pe domeniul Food
in cadrul acordurilor cu universitatile partenere
Cresterea numarului de acorduri cu
universitatile UE si non-UE pe domeniul Food
Atragerea  studentilor internationali Ia
programele de master FSTA

T

Oportunitati:

Dezvoltarea de noi colaborari intre grupurile de
cercetarori de la universitatile partenere unde
sa fie implicati si studenti FSTA

Cresterea angajabilitatii studentilor atat in
cadrul companiilor din Romania, cat si din
strainatate

Identificarea de noi posibilitati de colaborare cu
mediul economic, prin intermediul colaborarilor
dezvoltate cu universitatile partenere
Identificarea posibilitatilor de adaptare a
curriculei FSTA 1la curricula universitatilor
partenere si adaptarea cerintelor mediului
economic din Romania si strainatate
Identificarea unor noi domenii de cercetare,
realizarea de publicatii stiintifice in co-autorat si
aplicarea in obtinerea unor granturi de
cercetare internationale

Dezvoltarea de programe de studiu si de
doctorat in cotutela



Mobilitati internationale

Responsabili academici proiecte Erasmus KA107 si KA171 domeniul Food
(Buget angajat: 29968 EURO)

KA107-2019 - Prof. Dr. Ramona Suharoschi (Albania, Armenia, Azerbaijan, Bosnia si Hertegovina, Bielorusia, Georgia,
Maroc, Palestina, Tunisia, Ucraina, Vietnam, Kosovo, Thailanda)

KA107-2019 - Conf. univ. dr. Teodora Coldea (Republica Araba Egipt, Republica Populara Chineza)

KA107-2020 - Prof. Dr. Ramona Suharoschi (Chile, Ucraina, Vietnam)

KA107-2020 - Conf. univ. dr. Laura Stan (Thailanda)

KA107-2020 - Conf. univ. dr. Carmen Pop (Republica Democratica Congo) e

KA107-2020 - Conf. univ. dr. Teodora Coldea (Republica Populara Chineza, Georgla) 3 |7l Cad S
KA107-2020 - Sef lucr. dr. Lucian Cuibus (Argentina) A |77~ N\
KA171-2022- Prof. Dr. Ramona Suharoschi (Bosnia si Hertegovina, Chile, Maroc, Tunisi *)

KA171-2022- Conf. univ. dr. Teodora Coldea (Republica Populara Chineza, Cm )
KA171-2022- Conf. univ. dr. Laura Stan (Georgia, Republica Moldova) =< S X
KA171-2022- Conf. univ. dr. Carmen Pop (Republica Democratica Congo, Albania, Bosnla ,’,rH;ertego
KA171-2022- Conf. univ. dr. Oana Pop (Chile, Vietnam) 7 L
KA171-2022- Sef lucr. dr. Lucian Cuibus (Mexic) " W
KA171-2022- Sef lucr. dr. Andrei Borsa (Ucraina)

KA171-2022 - Sef lucr. dr. Liana Claudia Salanta (Armenia, USA)




Analiza SWOT a FSTA pe anul 2022

)

e Performanta si vizibilitatea cadrelor didactice

Puncte tari e Studentii

e Infrastructura de cercetare

e Infrastructura didactica

PunCte S I a be e Personal didactic auxiliar insuficient

e Programe de studii de licenta in limbi straine

e Dezvoltarea de programe noi de studiu

Op Ortunitéti e Parteneriate cu mediul de afaceri

e Prestari servicii

. o e Abandonul studentilor pe ciclul de studii
Amen]nta Il e Reducerea numarului de absolventi de liceu
: e Contextul socio-economic actual



Raportul FSTA 2022

Colectivul de realizare a raportului FSTA pe anul
universitar 2022:

Decan: Prof. dr. Elena Mudura

Prodecan didactic: Prof. dr. Vlad Muresan

Prodecan cercetare: Prof.dr. Sonia Socaci

Prodecan studenti: Prof. dr. Mirela Jimborean
Director departament IPA: Prof.dr. Crina Muresan
Director adj. departament SA: Conf. dr. Dana
Leopold

Secretar admitere: Sef. lucr. dr. Georgiana Martis
Responsabil Erasmus FSTA: Conf. dr. Teodora
Coldea



Raportul FSTA 2022




