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Cerere pentru depunerea dosarului de candidaturi pentru functia de Director
Departament I, Ingineria Produselor Alimentare, Facultatea dre Stiinta si Tehnologia

Alimentelor

Prin prezenta, subsemnata Man Simona-Maria, Conf.univ.dr. in cadrul Departamentului I,
Ingineria Produselor Alimentare, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor, USAMV Cluj-
Napoaca mi exprim intentia de a candita pe functia de Director Departament (Departament I,

Ingineria Produselor Alimentare).
Anexez prezentei cereri:

- Curriculum Vitae

- Plan managerial 2024-2029
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Curriculum vitae
Europass

Informatii personale
Nume / Prenume
Adresa(e)

Telefon(oane)

Fax(uri)

E-mail(uri)

Nationalitate(-tati)
Data nagterii

Sex
Experienta profesionala

Perioada
Functia sau postul ocupat

Activitati si responsabilitati principale

Numele si adresa angajatorului

Tiput activitatii sau sectorul de activitate

Educatie si formare
Perioada

Calificarea / diploma obtinuta
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MAN SIMONA MARIA

Colinei, nr 28, BI. D, et. 1, ap. 4, 400520, Cluj-Napoca, ROMANIA
0264-596384 int. 290 Mobil; -
0264-593792

simona.man@usamvcluj.ro
man_simo07@yahoo.com

Romana
12.09.1979

Feminin

Februarie' 2020 - Prezent
Octombrie 2013 - Februarie 2022
Februarie 2008 - Septembrie 2013
August 2003 ~ Februarie 2008

Conferentiar/Doctor

Sef lucrari/Doctor

Asistent universitar/Doctor
Inginer in Industria Alimentara

Activitate didactica si de cercetare

Titular al disciplinelor: Tehnologia moraritului si panificatiei, Tehnica culinara gi produse de patiserie,
Inginerie gastronomicé

Coordonarea stiintifica a lucrarilor de diploma/ disertatie, microproductie panificatie-patiserie
Responsabil de flux tehnologic, controlul calitatii cerealelor

Implementarea gi monitorizarea sistemului de siguran{ alimentara (HACCP)

Universitatea de $tiinte Agricole si Medicina Veterinara Cluj-Napoca, str. Manastur nr. 3-5, 400372,
Cluj-Napoca, ROMANIA
SC. COMCEREAL CLUJ SA, str. 22 Decembrie, loc. Turda jud. Cluj, Romania

Educatje / Cercetare
Industria Alimentaré — Receptie, conditionare si depozitare cereale, Morérit, Procesare soia

Octombrie 2008 — Noiembrie 2011
Octombrie 2003 — Februarie 2005
Octombrie 1998 - lunie 2003
Septembrie 1994 - iunie 1998

Diploma de doctor in Agronomie

Masterat Tehnologia Produselor de Protectie
Inginer Diplomat Tehnologia Produselor Alimentare
Diploma de bacalaureat

Pentru mai multe informatji despre Europass accesatj pagina: hitp://europass.cedefop.europa.eu
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Numele si tipul institutiei de invatamant
[ furnizorului de formare

Cursuri de perfectionare

Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara Cluj-Napoca, Roméania
Liceul teoretic ,Liviu Rebreanu” Turda (fost, Grupul Scolar de Chime Industriala Turda) jud. Cluj

- 5-6 martie 2018, Curs auditor IFS Food v.6.1, Organizat de Inaq Consulting

- 8-23 octombrie 2015 - Course - Bakery and pastry, organizat de Senior Experten Service (SES),
Germany

- 5-15 aprilie 2014 - Instruire in utilizarea platformei ,, ASISTENT - ID" pentru tutori

- 10-11 octombrie 2013, Workshop ,Integrarea in procesul didactic a tehnologiilor educationale pentru
blended-learning la nivel universitar", MEN, UT Cluj-Napoca, Romania

- Octombrie 2008 — participare Ia seminarul: Aplicabilitatea Standardelor Internationale de Calitate si
Siguranta in Sectorul Alimentar proiect INPLISTA finantat de UE

- Mai 2008 - participare la seminarul: Intelegerea Standardelor Internationale de Calitate si Sigurant3
Alimentara

- lunie 2008 - participare |a seminarul: First International Workshop ,NEW APPROACHES IN
BIOENCAPSULATION”

- mai 2006 - curs de specializare in domeniul de: Bune practici de productie-igiena si
HACCP,certificat de Asociatia Nationala a Industriilor de Morarit si Panificatie din Romania, Asociatia
Roméana a Comerciantjlor de Produse Agricole si Asociatia Patronala a Angrosistilor de Cereale din
Roméania

- 2000-2002 Curs pedagogic, USAMV Cluj-Napoca

Workshop-uri/Seminarii:- 2023 - Ro Aliment -Costuri. Tehnologii. Sustenabilitate in indutria alimentars, inre tendinte si realitéti, Sibiu

Aptitudini §i competente
personale

Limba(i) materna(e)

Limba(j) stréina(e) cunoscuta(e)
Autoevaluare
Nivel european (*)

Engleza

Franceza

Competente si abilitati sociale
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- 2014-2023 - Organizator Workshop, Inovatia in fabricarea produselor de panificatie i patiserie — aplicaji ale
premixurilor - edifiile I-IX", USAMV Cluj - Napoca/FSTA - in colaborare cu SC VIADAN SRL

~ 2002 -Organizator Workshop Tehnologii moderne de procesare JEin industria produselor de panificatie-patiserie -
de la teorie la practicd, USAMV Cluj - Napoca/FSTA - in colaborare cu AZARIA FOOD

- 2021, Organizator Workshop ,Portia de sénétate in cadrul serviciilor de catering” in colaborare cu firma Lorelai
Food

- 2019 - Organizator Workshop, Noutati in fabricarea produselor de patiserie si coferarie, USAMV Clyj -
Napoca/FSTA - In colaborare cu firma IREKS

- 30 martie 2016 - Organizator workshop ,,Maiele de fermentatie lacticé-punte intre trecutul i viitorul péinii, USAMV
(Cluj - Napoca/FSTA - Tn colaborare cu firma MILLBO ITALY

r 24 martie 2015, Organizator workshop , Fabricarea produselor de panificatie-patiserie - Demonstratii practice,,
organizat de USAMV Cluj - Napoca/FSTA - in colaborare cu SC La Casa SRL

- 12 martie 2014, Organizator workshop ,, Diversificarea sortimental a produselor de panificatie - patiserie in cu
tendin(ele de consum i aspectele tehnologice moderne", organizat de USAMV Cluj Napoca/FSTA- SC PANEMAR
MORARIT SI PANIFICATIE SRL

-16 oct. 2013, . Inteligenta alimentulur", organizat de USAMV Cluj Napoca/FSTA

- 23. mai 2013, , Actualitati si perspective, tendinte si provocari in industria carnii” organizat de FSTA/USAMY Cluj -
Napoca

- 7'mai 2012, ,,Reuniunea Anuala a Specialistilor de Industrie Alimentara din Romania,, Productia si controful
alimentelor in Roménia - intre reglementari gi realitate", Univesritatea ,,Lucian Blaga", Sibiu/USAMY Cluj- Napoca/
FSIA Galatj

=21 oct. 2010, , Aplicati ale spectrometriei de masa in proteomic", organizat de PRO ANALYSIS SYSTEMS §i
THERMO FISHER SCIENTIFIC, Cluj-Napoca, Romania;

- 20 oct. 2010, Cromatografie, spectrometrie de masa, analizd elementald, CHNS/O", organizat de PRO ANALYSIS
SYSTEMS gi THERMO FISHER SCIENTIFIC, Cluj-Napoca, Romania;

Roméana
_ingeleg;e B \;orbire Scra IR
Ascultare Citire Participare la Discurs oral Exprimare scrisa

- - B _conversatie*_ | ] |
Utilizator Utilizator Utilizator Utilizator Utilizator

i indepengent B independent || in_depgndgnt | ind_epﬂient || igdﬂerldent |
Utilizator Utilizator 9 Utilizator B? Utilizator Utilizator

_ independent independent_ indepe@nL independent independent

(*) Nivelul Cadrului European Comun de Refef)'n;é Pentru Limbi Stréine

Abilitati de comunicare, spirit de echipa, congtiincioasa, responsabila
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Competente si aptitudini
organizatorice

Rezutate didactice
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Abilitati de munca in echipa, punctuald;

Director adjunct departament | Ingineria Produselor Alimentatre/FSTA, 2022- prezent
Responsabil Statie pilot Panificatie-Patiserie 2021-prezent

Membru in consiliul departamentului 2016-prezent

Responsabil cu asigurarea calitatii pe departament (| IPA), 2014-2023

Membru in comisia de admitere, 2013-2016; 2019

Secretar comisie admitere universitate, 2021

Coordonator program studiu TPPA, 2016-prezent

Vicepresedinte cu probleme administrative - Biroul executiv al sindicatului 2021-prezent
Reprezentantul sindicatului in Consiliul Facultatii de Stiinta i Tehnologia alimentelor, 2021- prezent
Decan de an 2010 - 2014, specializarea: Tehnologia Prelucrarii Produselor Agricole
indrumétor practica cu studentii la unitati de industrie alimentara, 2008-2015

Realizator orar programe studii master 2012-2020

Secretar comisie examen licenta si disertatie 2011-2013

Membru comisie examen licentd CEPA, 2014, 2016;

Membru comisie examen licenta IPA, 2015;

Membru comisie examen licenta TPPA, 2016-prezent

Membru comisie examen disertatie GNDA, 2016, 2019-2021

Membru comisie examen disertatic SPCCPA 2022-prezent

Coordonator lucrari licenta pentru absolventii de Ia specializarile TPPA,CEPA, IPA, 121 studenti
Coordonator lucrari disertatie, 55 studenti

Coordonator lucrari studenti, sustinute in cadrul Sesiunii de Comunicarii Stiintifice Studentesti, 81
studenti

Coordonare concurs Ecotrofelia 2015 - faza nationald, Titlul lucrarii: SUNNY —DAT MIX, studenti:
Puscas Andreea, Nadia PINZARI, Cristina Gerasim

Coordonare - concurs national Agronomiada 2019, Timisoara, Disciplina Tehnici culinare, student
Isarie Vlad,

Coordonare ~ concurs national Agronomiada 2022,Cluj-Napoca, Disciplina Tehnologia Panificatiei,
student Urs Maria

PREMII OBTINUTE:

2015 - Premiul Ill: Sesiunea de comunicari stiintifice USAMVCN, editia a Xlll-a, Sectiunea IPA, Tittul lucrarii;
Efectul adaosului de taitei de sfecla de zahar asupra calitatii painiiaromatizate cu bere, Student: Moldovan Adrian
2015 — Mentiune: Sesiunea de comunicari stiintifice USAMVCN, editia aXIll-a, Sectiunea IPA, Titlu! lucrarii:
Studiu privind influenta adaosului de féinuri integrale de gréu si ovaz supra calitatii unui sortiment de panificatie,
Student: Fostoc Georgiana

2015 — Premiul lI: Concurs ECOTROFELIA 2015 — faza nationala, Titlul lucrarii: SUNNY -DAT MIX, studenti:
Puscas Andreea, Nadia PINZARI, Cristina Gerasim

2016 — Premiul Iil: Sesiunea de comunicari stiintifice USAMVCN, editia a XIV-a, Sectiunea IPA, Titlul lucrarii;
Obtinerea unui produs de panificatie functional cu adaos de faina de hrigca si prune uscate, Student: Boroda
Doina

2017 - Premiul special Sesiunea de comunicari stiintifice USAMVCN, editia a XV-a, Sectiunea IPA, Titlul
lucrérii: Cercetéri privind influenta féinii de schinduf asupra parametrilor fizico-chimici ai painii negre, Student:
Maria Anca Deoanca

2019 - Premiul Ill: Sesiunea de comunicari stiintifice USAMVCN, editia a XVIl-a, Sectiunea IPA, Titlul lucrarii;
Cercetdri privind valorificarea cojii de banan in produse de patiserie, Student: Dumitrascu loana

2019 — Premiui Il Sesiunea de comunicari stiintifice USAMVCN, editia a XVIl-a, Sectiunea IPA, Titlul lucrari;
Evaluarea aplicabilitatii lipidelor tip oleogel si a fructelor de mogmon in produse de patiserie, Student: Blidar
lasmina Romina

2019 — Premiul lll: Concurs AGRONOMIADA Timisoara 2019, Disciplina: Tehnici culinare, Student: Isarie Vlad
2019 ~ Premiul I: Sesiunea de Comunicéri Stiintifice Studentesti, editia a XVl-a, Facultatea de Inginerie
Alimentara, Turism si Protectia Mediului, 11-13 aprilie 2019, Universitatea "Aurel Viaicu” din Arad, Titlul lucrarii:
Evaluation of the applicability of "oleogel’ type lipids and "mediar” fruits in innovative and traditional pastry,
Student: Blidar lasmina Romina

o=
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Competente si aptitudini tehnice

Competente si aptitudini de utilizare
a calculatorului

Apartenenta la societatj si asocitii

2020 - Premiul I: STUDENT SCIENTIFIC SESSION FACULTY OF FOOD ENGINEERING, TOURISM AND
ENVIRONMENTAL PROTECTION XVIII th Edition, November 26-27, 2020, Arad, Romania, Titlul: Viaorificarea
finii de alac intr-un produs de panificasie tip chiflé soft, Student: Mihaly Anamaria

2020 - Premiul I Sesiunea de comunicari stiintifice USAMVCN, editia a XVll-a, Sectiunea IPA, Titlul lucraril:
Valorificarea cojii de banan in produse de patiserie, Student: Dumitrascu loana

2020 — Premiul ll: STUDENT SCIENTIFIC SESSION FACULTY OF FOOD ENGINEERING, TOURISM AND
ENVIRONMENTAL PROTECTION XV1iI th Edition, November 26-27, 2020, Arad, Romania, Titlul: Utilizarea
fainurilor compozite si a semintelor de chia la fabricarea unui sortiment de biscuiti pentru nutritie speciala,
Student: Rogca Maria Florina

2020 — Premiul Ill: Sesiunea de comunicari stiintifice USAMVCN, editia a XVll-a, Sectiunea IPA, Titlul: Utilizarea
fainurilor compozite si a semintelor de chia la fabricarea unui sortiment de biscuiti pentru nutritie speciala,

| Student; Rosca Maria Florina

2020 - Premiul Ill: STUDENT SCIENTIFIC SESSION FACULTY OF FOOD ENGINEERING, TOURISM AND
ENVIRONMENTAL PROTECTION XVIII th Edition, November 26-27, 2020, Arad, Romania, Valorificarea cojii de
banana in produse de patiserie, Student: Dumitrascu loana

2021 — Premiul I: SIMPOZIONUL STIINTIFIC STUDENTESC 1ASI 2021_SECTIUNEA INGINERIA
RESURSELOR ANIMALE SI ALIMENTAR, lasi, Romania, Valorificarea cojii de banana in produse de patiserie,
Student: Dumitrascu loana

2021 - Mentiune: Sesiunea de comunicari stiintifice USAMVCN, editia a XIX-a, Sectiunea IPA, Titlul: Studiu
privind imbunatatrea profilului nutritional a fursecurilor prin utilizarea unor sistemelor lipidice structurate cu
ajutorul cerurilor alimentare, Student: Sandru Bianca

2022 - Premiul Ii: Concurs AGRONOMIADA Cluj-Napoca 2022, Disciplina: Tehnologia panificatiei, Student: Urs
Maria

2023 — Mentiune: STUDENT SCIENTIFIC SESSION FACULTY OF FOOD ENGINEERING, TOURISM AND
ENVIRONMENTAL PROTECTION XXl st Edition, 2023, Arad, Romania, Dezvoltarea unui sortiment nou de
grisine pe baza de Wakame (Undaria Pinnatifida), Student: Drumea Clementina

Optimizarea tehnologiei de obtinere a produselor de panificatie, corespunzétoare principiilor
dezvoltarii durabile si sigurantei alimentare;

Valorificarea resurselor naturale de origine vegetala sau animal3, in scopul producerii si fabricarii unor
produse de panificatie,

Analize fizico-chimice ale produselor alimentare.

Microsoft office ( Word, Excel, Power Point), Adobe Professional, Intemnet
O bun cunoastere pentru utilizarea retelelor sociale: zoom, googlemeet, facebook, skype, messager,
yahoo, gmail.

2009 - prezent, Membra in cadrul Asociatei Specialigtilor de Industrie Alimentara din Invatamant,

profesionale si stiintifice f;%qcetafe §i Productie - ASIAR;
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5-2020, Membra in cadrul Asociatiei Specialistilor de Morarit si Panificaie din Romania
2015 - prezenit, Membru EPSO - European Plant Science Organisation
2016 — prezent, Membru Slow Food

e
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Contracte de cercetare

Director proiect:

coordonate Contract cercetare si consultanta, Nr.25020/ 17.11.2017. Cercetdri privind obfinerea unor produse

Pagina § Curriculum vitae al
Man Simona Maria

de patiserie aglutenice cu calitifi nutritionale dorite i cu proprietéfi senzoriale acceptate de
catre consumatori; 2017-2020

Membru in colectivul proiectelor:

1. Proiect CNMP, Programul 4 — Parteneriate In domeniile prioritare, “Reducerea contamindrii cu
micotoxine pe filiera cerealelor in vederea obtinerii de produse de panificatie cu confinut ridicat
de fibre sigure pentru consum”, Contract FIBRESIG nr. 52-132/2008, 2008-2011.

2. Contract de cercetare 188 Cl / 21.10.2013, “Obtinerea unui sortiment de paine funcionala cu
adaos de faina de borhot,,

3. Contractului de Cercetare Aplicativa si Consultanta nr. 2228/24.02.2015, Valorificarea fainurilor
de linte in vederea obtinerii de produse de panificatie inovative

4. POSDRU 161/2.1/5/132491, 2015 - Pagi strategici spre piata muncii locale, nafionale si
transnationale

5. PNIIl-Bridge Grant, PN-1ll-P2-2.1-BG-2016-0122, Dezvoltare, optimizare si inovare tehnologica
la SC Dragon RC SRL in vederea obtinerii unor produse de panificafie-patiserie calitativ
superioare si optimizate nutrifional, 2016 - 2018

8. PN-III-P2-2.1-CI-2017-0722, Valorificarea superioara a fainurilor din seminte de cénepd,
seminte de urzica si ciuperci in vederea obtinerii unor sortimente de panificatie inovative prin
fortifierea acestora, contract nr. 141 C1/2017

7. PN-IIl-P2-2.1-C1-2017-0380, Produs de patiserie agulutenic pe baza de subproduse din
industria vinului si pudra de fructe, contract nr. 60C1/2017

8. PNIII-P2-2.1-1316, Contract nr.225 Cl/2018, Dezvoltarea unui nou produs tip ciabatta prin
valorificarea drojdiilor aromatice si a pseudo-cerealelor

9. PN-III-P2-2.1-CI-2018-1428, CONTRACT 245C|/2018, Produse de patiserie inovative

10. PNIII-P2-2.1-1479, contract nr.254 CI/2018, Sortimente noi de produse aglutenice functionale
elaborate cu ajutorul fainurilor de quinoa i hrisca

11. PNIII-P2-2.1-1503, contract nr.260 CI/2018, Sortiment de panificatie functionalizat prin
utilizarea unui subprodus din industria maltului

12. PNIII-P2-2.1-CI-2018-0963, contract nr.162CI/2018, Sortiment de patiserie aglutenic
functionalizat pe baza de pudra de psyllium si subproduse din industria fermentativé

13. PNII-P2-2.1-CI-2018-1289, contract nr.220 CI/2018, Produs de patiserie functional obtinut prin
valorificarea componentelor bioactive din drojdia de bere rezidualad

14. PN-III-P2-2.1-CI-2018-1374, Contract finantare nr: 237Cl/2018, Produse de patiserie cu
structuri inovative folosind reziduuri alimentare

15. Proiect ROSE - Reducerea abandonului studentilor din cadrul Facultétii de Stiinta si
Tehnologia Alimentelor prin programe remediale si activitati de indrumare specifice, nr. contract
AG 208/SEU/NC/II din 17.09.2019, 2019-2022

16. Proiect ROSE - ,Scoala de vard §tiinta Alimentelor - FANFOOD", acord de grant nr.
133/SGU/PVI/Ii din 13.05.2019, 2019-2022

17. Proiect ERASMUS~ - Strategies regarding the valorization of horticultural and agricultural
by-products as functional foods in the context of a circular economy project no. 2020-1-RO01-
KA203-080172, 2022-2022

18. Proiect ERASMUS* - Methods to reduce food waste in flour products by developing the
specific competence of specialists in the sector; Stop Waste to VET. 2021-1-R001-KA220-VET
000028008, 2021-2023

Pentru mai multe informatii despre Europass accesati pagina: http://europass.cedefop.europa.eu
© Comunitatile Europene, 2003 20060628
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Lucrari publicate

Informatii suplimentare:

8 carti din care: 7 manuale didactice/indrumatoare lucrari practice cu ISBN din care 5 publicate la
edituri nationale recunoscute de CNCSIS si 2 manuale didactice invatdmant la distantd — suport
electronic invatamant la distanta, ISBN-electronic; 2 capitole in carti internationale cu editor, 2 carti
publicate in cadrul proiectelor Erasmus

113 publicatii, dintre care: 23 articole in extenso /S/ cu factor de impact, 19 publicatii 1S/ fara factor
de impact (5 publicatii in extenso si 14 short communication), 71 pubicatii BDI (20 in calitate de autor
principal/autor corespondent si 51 co-autor);

68 articole publicate ca rezumat in volumele unor manifestéri stiinfifice internationale

Brevete

1. Brevet de inventie nr. 133595, Realizat in urma derularii proiectului de cercetare tip CEC
INOVARE NR 80CI PN-lil-P2-2.1-CI-2017-0380 “Produs de patiserie aglutenic pe bazi de
subproduse din industria vinului si pudra de fructe”. Coldea Teodora Emilia, Mudura Elena, Pop
Carmen Rodica, Man Simona Maria si Pop Oana Lelia, eliberat la data de 29.01.2021, (Cerere
Brevet de inventie A/00142/01.03.2018)

2. Brevet de inventie nr. 134080, Realizat in urma derularii proiectului de cercetare tip CEC de
INOVARE PN3-P2-954, contract 225CI/2018, ,Compozitie pentru produs de panificatie cu
preferment pe baza de quinoa” Paucean Adriana, Simona Chis, Simona Man, Vlad Muresan,
Sevastita Muste, eliberat la data de 29.10.2021 (Cerere Brevet de inventie A/00965/27.11.2018)

3. Brevet de inventie nr 134167, Realizat in urma derularii proiectului de cercetare tip CEC
INOVARE PNIII-P2-2.1-1479, contract nr.254 C1/2018," Aluat de pizza aglutenic si procedeul
sau de obtinere, Chis Simona, Paucean Adriana, Man Simona, Muste Sevastita, Lazar Carmen,
eliberat la data de 29.04.2022 (Cerere Brevet de e inventie A00918/20.11.2018)

4. Brevet de inventie nr. 133596 Realizat in urma derularii proiectului de cercetare tip CEC
INOVARE PN-III-P2-2.1-CI-2018-0722, contract 141 CI/2017 ,Sortiment de paine, Vlaic Romina,
Muste Sevastita, Muresan Viad, Man Simona Maria, Paucean Adriana, Pintea Aurelia”, eliberat
la data de 30.03.2023 (Cerere Brevet de e inventie A/00163/8.03.2018)

Cereri Brevete

1. Cerere de brevet A/00316/2017 - "Fainuri compozite pe baza de cereale si pulberi din
legume/fructe - procedeu de obtinere si utilizari", Autori: Adriana Paucean, Simona Maria Man,
Ovidiu Petru Moldovan

2. Cererea de brevet inventie A100440/19/06/2018 - Briosa aglutenica cu aluat acid din faina de
quinoa -Autori: Chis Simona, Paucean Adrina., Man Simona, Muste Sevastita, Moldovan Ovidiu

3. Cerere de brevet de inventie, A 2018 00221/26.03.2018 - Valorificarea superioara a srotului de
nuca in reformularea unor produse de cofetérie tip Macarons , nr de inregistrare A 2018
00221/26.03.2018, Pop Anamaria, Muste Sevastita, Paucean Adriana, Muresan Vlad, Salanta
Liana, Pop Carmen, Scaci Sonia, Chis Simona, Man Simona, Petrut Gergiana, Bob loana-
Andreea

4. Cerere Brevet de inventie A01083/10.12.2018 - Produs de patiseric pe baza de subproduse
rezultate din industria vinului, inventatori, Coldea Teodora Emilia, Mudura Elena, Pop Carmen,
Man Simona Maria, Chis Maria Simona, Pop Oana Lelia

5. Cerere Brevet de inventie A01038/04.12.2018 - Produs de patiserie aglutenic pe baza de
ingrediente bioactive, inventatori, Coldea Teodora Emilia, Mudura Elena, Pop Carmen Rodica,
Man Simona Maria, Chis Maria Simona, Pop Oana Lelia

6. Cerere brevet A 01041/4.12.2018 - Pandispan vegan inovativ cu reziduri de fructe si legume,
Borsa Andrei,Borsa, Alexandra Raluca, Man Simona, Botos Daniel Sebastian, Pop Carmen
Rodica

7. Cerere brevet A 00917/20.11.2018 - Produs de panificatie elaborat cu radicele de malt, Autori:
Chis Simona, Paucean Adriana, Man Simona, Muste Sevastita, Coldea Teodora, Stan Laura

ORCID: https:/forcid.org/0000-0002-7078-4563

https:/iwww . webofscience.com/wos/author/record/AAB-7117-2020

https://scholar.google.com/citations?user=AAzycROAAAAJ&NI=ro&oi=ao

https://www.researchgate.net/profile/Simona Man

Cluj-Napoca, la 12.12.2023
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Candidatura pentru functia de Director Departament
Departamentul I, Ingineria Produselor Alimentare
Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor

PLAN MANAGERIAL

Numele si prenumele: Man Simona-Maria

Data si locul nasterii: 12.09.1979, Tutda, jud. Clyj

Profesia si funcsia actuala Conferentiar universitar dr.

Locul de muncd actual: Disciplina Tehnologia moraritului si panificatiei,
Departamenul I Ingineria Produselor Alimentare, Facultatea de Stiinta si Tehnologia
Alimentelor, Universitatea de Stiinte Agricole si Medicind Vetertinard Cluj-Napoca

I. Argumente care sustin candidatura pentru functia solicitati

Aceastd actiune vine In urma unei sustineri reale pe care am avut-o de-a lungul
timpului din partea colegilor din cadrul departamentului si a conducerii facultatii, in
activitatile si proiectele Iintreprinse si reprezintd un act de maxima responsabilitate in a
a solicita increderea colegilor pentru aceasta functie.

Candidatura pentru functia de Director al Departamentului I, Ingineria Produselor
Alimentare din cadrul Facultatii de Stiinta si Tehnologia Alimentelor este motivati de
experienta mea profesinald de peste 15 ani in activitati didactice si de cercetare
stiintifice in invatiménul superior unde am parcurs urmitoarele etape: asistent
univesitar (2008), sef lucrari (2013), conferentiar (2020).

Experienta dobanditd in acestd perioadd in numeroase activitdti didactice,
practice, stiintifice si administrative in care am fost si sunt implicatd la nivel de
departament si universitate, sunt aspecte care vin in sustinerea acestei cadidaturi:

- Director adjunct departament I Ingineria Produselor Alimentatre/FSTA, 2022-
prezent

- Responsabil Statie pilot Panificatie-Patiserie 2021-prezent

- Membru in consiliul departamentului 2016-prezent

- Responsabil cu asigurarea calitatii pe departament (I IPA), 2014-2023

-  Membru in comisia de admitere, 2013-2016; 2019

- Secretar comisie admitere universitate, 2021

- Coordonator program studiu TPPA, 2016-prezent

- Vicepresedinte cu probleme administrative - Biroul executiv al sindicatului 2021-
prezent

- Reprezentantul sindicatului in Consiliul Facultitii de Stiinta si Tehnologia
alimentelor, 2021- prezent

- Decande an 2010 — 2014, specializarea: Tehnologia Prelucrérii Produselor Agricole

- Indrumitor practici cu studentii la unititi de industrie alimentara, 2008-2015

1 2
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- Realizator orar programe studii master 2012-2020

- Secretar comisie examen licentd si disertatie 2011-2013

- Membru comisie examen licentda CEPA, 2014, 2016;

- Membru comisie examen licentd IPA, 2015;

- Membru comisie examen licentd TPPA, 2016-prezent

- Membru comisie examen disertatie GNDA, 2016, 2019-2021

- Membru comisie examen disertatic SPCCPA 2022-prezent

- Coodornarea a numeroase proiecté de diploma si lucrari de disertatie
- Participarea ca director sau membru in proiecte de cercetare stiinfifica

-II. Strategia de dezvoltare propusi pentru 2024-2029

Strategia de dezvoltare se referd atat la departament cét si la disciplinele
componente ale acestuia. Astfel planul managerial intocmit exprima obiectivele care
vor fi asumate aldturi de colectivul de cadre didactice al departamentului I Ingineria
Producelor Alimentare, precum si activitatile urmétoare care se incadreaza in Planul
strategic ti operational al Facultatii de Stiinta si Tehnologia Alimentelor.

Dezvolarea tuturor activitatilor din department se vor desfasura in conformitate
cu prevederilor din Legea invatimantului superior nr.199/2023, Carta Universiétii de
Stiinte Agricole si Medidicna Veterinard Cluj-Napoca, codul de etica si deontologie
profesionald precum si regulamentele si procedurile interne.

Consolidarea managementului calitdtii in toate programenle educationale si
activititile administrative, in acord cu standardele nationale si criteriile academice de
evaluare precum si a normelor metodologice de autorizare si acreditare/evaluare
periodicd ARACIS reprezinta una din prioritétile prezentului mandat.

Prin continuarea si dezvoltarea partenerialelor cu mediul economic, in scopul
optimizérii permanente a ofertei educationale si exigentele formérii profesionale, vom
ajuta in continuare studentii in procesul de integrare pe piata muncii.

Se va urmdrii in continuare asigurarea unui climat de onestitate, incredere si
respect reciproc in cadrul intregului colectiv, respectidnd principiile legalititii,
raspuderii publice, autonomiei universitare, respectdrii drepturilor si libertatilor
membrilor comunitatii universitare, asigurdrii egalitatii de sanse si nediscrimindrii
precum si participdrii studetilor in luarea diciziilor.

Pornind de la cele mentionate mai sus, obiectivele prezentului plan managerial
vizeaza umitoarele:

1. Obiective privind activitatea didactica

Departamentul I Ingineria Produselor Alimentare din cadrul al Facultitii de
Stiinta si Tehnologia Alimentelor este compus din 20 de cadre didactice titulare: 7
profesori, 5 conferentiari, 6 sefi de lucrari si 2 asistenti iar in anul universitar 2023-

: Ao
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2024 existi un 1 cadru didactic asociat fiind configurate un numéir de 10 posturi
vacante.

Activitatea didacticd constituie principala preocupare a corpului didactic si ea

trebuie si aiba ca prioritate pregitirea profesionald la nivel superior al studentilor,
precum si dobandirea abilitatilor de a se informa si perfectiona continuu.

Prin urmare, planul managerial propus are in vedere urmitoarele obiective

specifice in ceea ce proveste procesul educational:

desfasurarea activitatii didactice in conformitate cu planurile de invdtamant ale
programelor de studii licentd si master prin actualizarea cursurilor si activititilor
practice;

revizuirea continud a planurilor de invatiméant si a fiselor de disciplind in
conformintate cu cerintele pietei muncii si a standardelor de calitate ARACIS
precum si armonizrea acestora cu ale altor facultiti de profil din Europa;
actualizarea anuald a fiselor disciplinelor prin inliturarea suprapunerilor si
adaptarea la cerintelor actuale, prin orientarea spre o abordare practicd a
disciplinelor;

imbunititirea calititii procesului didactic prin folosirea metodelor moderne de
predare-invitare, adoptarea unui stil interactiv in vedere centrdrii pe student a
activitatilor didactice;

sprijinirea cadrelor didactice din departament pentru elaborarea de materiale
didactice: manuale didactice, indrumitoare de lucrdri practice si alte materiale
didactice care contribuie la formarea profesionald a studentilor;

asigurarea unei experiente practice pentru studenti prin dezvoltarea de parteneriate
cu mediul economic si firme din domeniu pentru desfasurarea stagiilor de practica;
realizarea unor cercuri stiintifice studentesti interdisciplinare aferente disciplinelor
din departament pentru elaborarea unor lucréri de cercetare in vederea participarii
la sesiunile anuale de comunicari stiintifice ale studentilor;

implicarea tuturor cadrelor didcatice din departament in coordonarea lucrérilor de
diplomd/disertatie in fiecare an universitar (min. 2, max 5 lucrdri de
diploma,disertatie /cadrul didactic in fiecare an universitar);

sustinerea schimbului de experienta academica, prin actiuni de tipul mobilitatilor
de studiu, plasament, predare, respectiv formare pentru personalul nedidactic, prin
programele Erasmus+;

implicarea activi a tuturor cadrelor didactice in activitati specifice de promovare a
oferetei educationale si participarea la admiterea Facultitii de Stiinta si Tehologia
Alimentelor;

colaborarea intre departamentele faculitii precum si cu alte departamente de acelasi

profil, din tard si straindtate, in scopul identificérii proiectelor comune.

, Z
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2. Obiective privind activitatea de cercetare stiintifica
Activitatea de cercetare constituie o componentd importantd a activitatii unui

cadru didactic universitar imbinand cu succes activitatea didactica.

Obiectivele care urmiresc cresterea performatei in cercetarea stiintifica sunt:
promovarea si sustinerea cercetdrii interdisciplinare;
aprofundarea cercetarilor in domeniul Ingineria Produselor Alimentare, avand in
prezent 7 cadre didactice cu atestat de abilitare in acest domeniu;
dezvoltarea unor cercetiri interdisciplina.re intre colectivele de cadre didactice si
cercetitori din cadrul facultatii/universititii sau alte centre de cercetare in vederea
aprofundirii unor aspecte stiintifice si a valorificdrii superioare a rezultatelor
obtinute, elaborarea unor proiecte de cercetare precum si cresterea nivelului
stiintific al cercetérilor si lucrérilor publicate;
deschiderea spre mediul privat prin lansarea de propuneri de colaborare pentru
rezolvarea unor. probleme concrete din productie si implementarea rezultatelor;
intesificarea colobararii intre statiile pilot si centrele de cercetare respectiv
laboratoarele de cercetare ale facultatii si universitatii;
utilizarea rezultatele cercetdrii in cresterea nivelului de pregitire al studentilor si
implicarea acestora in activitati de cercetare;
continuarea incurajirii membrilor departamentului sa efectueze vizite stiintifice si
de documentare la parteneri ai universitdtilor din straindlate sau alte centre
universitare nationale, precum si cresterea competetei de cercetare a
departamentului;
diversificarea colabordrilor cu specialisti din strdindtate pentru dezvoltarea unor
colaboriri de cercetare stiitifici si elaborarea de teze de doctorat in cotutela.

3. Obiective privind resursa umani
Succesul in calitatea actului didactic este legata de calitatea colectivului de cadre

didactice §i a personalului didatic auxiliar, care, la nivelul departamentului este
reprezentat de o resursi umana cu o bund experintd profesionald, potential organizatoric
si uman ridicat, capabil si actioneze rapid in rezolvarea unor activititi complexe. In

acest context, obiectivele privind resursa umani sunt urmétoarele:

comunicarea continui cu toti membrii departamentului si asigurarea uni cadru
decizional trasparent;

informarea colegilor din departament prin email sau in cadrul sedintelor de
departament cu privire la aspectele discutate in sedintele de la nivelul
facultatii/universitatii;

luarea deciziilor care privesc deparamentul prin consultare cu consiliul
departamentului si membrii acestuia;

intocmirea statului de functii la nivelul departamentului prin consultarea membrilor
acestuia;
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- evaluarea necesarului de personal pe fiecare disciplind si recrutarea pe bazd de
concurs a unor candidati cu rezultate profesionale si umane deosebite;

- mentinerea si promovarea unui climat de colaborare si respect reciproc intre
membrii departamentului, prin participarea activd a colegilor la rezolvarea
problemelor departamentului;

- sustinerea promovirii personalului didactic, care indeplinesc standardele de
calitate, precum si a personalului didactic auxiliar in conformitate cu criteriile
legale; '

- evaluarea periodica a cadrelor didactice pe baza metodologiei de evaluare existena
autoevaluare, evaluare colegiali, evaluare cadre didactice de catre studenti si
evaluare de cétre directorul de departament;

- identificarea si valorificarea oportunititilor de formare profesionala si specializare
a cadrelelor didactice si a personalului didactic auxiliar din cadrul departamentului;

- cuantificarea activititilor desfisurare in interseul comunititii academice, dar
neinclusa in grila de evalaure periodicd, cu acordul membrilor departamentului.

4. Obiective privind baza materiala

Sprijinirea actiunilor de imbunititire a dotdrii sililor de seminar si a laboratoarelor
atat pentru procesul didactic, cdt si pentru derularea unor contracte de cercetare
stiintifica si consulanta. J

Continuarea dezvoltdrii infrastructurii de cercetare prin achizitionarea de
echipamente din proiectele aflate in derulare.

fmbunatitirea bazei materiale prin obtinerea de fonduri din granturi, contracte de
cercetare, activititi de microproductie, sponsorizari, donatii precum si identificarea
altor forme de finatare.

Utilizarea eficientd si corectd a bazei materiale existente.

5. Obiective privind relatia cu studentii
Realizarea unui parteneriat functional cu studentii, bazat pe respect si colaborare,
prin respectarea personalitdtii si pozitiei acestora in analiza problemelor care fii
preocupd reprezinté principalul obiectiv in relatia cu acestia.
Alte obiective urmarite:

- urmirirea satisfacerii nevoilor studentilor sub aspectul integrarii in grup si al
pregatirii traiectoriei profesionale, in special pentru stunetii din anul I, pentru
reducerea abandonului scolar;

- implicarea continud a indrumitorilor de an in rezolvarea problemelor anilor de
studii pe care 1i coordoneza si in cunoasterea problemelor studentilor;

- ‘organizarea de workshop-uri in parteneriat cu mediul economic din domeniul
ingineria produselor alimentare pentru incurajarea internship-ului in randul

studentilor;
5 Gl



UNIVERSITATEA DE STIINTE AGRICOLE $I
MEDICINA VETERINARA CLUJ-NAPOCA
FACULTATEA DE STIINTA $I TEHNOLOGIA
ALIMENTELOR
Str. Manistur , nr. 3-5, 400372, Cluj-Napoca , Roménia
Tel.: 0264-596384 /int. 291; Fax: 0264-593792
http://www.usamvcluj.ro

- stimularea in continuare a dezvoltirii activititilor realizate imareuna cu studentii,
inclusiv a participarii acestora la manifestiri stiintifice locale, nationale si
internationale, concursuri studentesti, evenimente organizate la nivel de facultate.

6. Obiective privind relatia cu structurile de conducere
Un obiectiv principal este sustinerea la nivelul departamentului I Ingineria
Produselor Alimentare a planului strategic si cel operational al Faculttii de Stiinta si
Tehnologia Alimentelor.
Alte obiective:
- prezentarea citre structurile de conducere probleme reale cu care se confrutd
departamentul;
- sustinerea solicitirilor membrilor departamenului in fata managementului
facultatii;
- mentinerea unui climat de cooperare constructivd cu echipa de management al
facultatii si universititii in vederea realizirii unui parteneriat real.

Consideratii finale

imi angajez rispunderea pentru planul managerial prezentat, considerandu-ma
motivatd in a-1 indeplini, va incredintez de toata loialitatea mea fati de interesele
Departamentului, FSTA si a USAMV CN, in acelasi timp cu implicarea fiecarui
membru al departamentului.

Pentru realizarea obiectivelor propuse, consider ca este necesara mentinerea unitétii
departamentului, printr-o atitudine de incredere si respect reciproc. Fara sprijinul
tuturor colegilor si a conducerii facultatii aceste obiective nu pot fi realizate.

Declar ci toate datele prezentate in CV si planul managerial sunt conforme cu
realitatea si am luat la cunostintd faptul ci declaratiile false anuleazd de drept
candidatura pentru functia de conducere vizatd. Declar ca functia de conducere vizata
nu ma va situa pe o pozitie de incompatibilitate conform Legii invatdméntului superior
199/2023, art.170 alin (1), litera a.

Cluj-Napoca Conf. univ.dr. Simona Maria MAN

12.12.2023 é’/(/g



