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Cerere pentru depunerea dosarului de candidaturi pentru func{ia de Director

Departament I, Ingineria Produselor Alimentare, Facultatea dre $tiinfa qi Tehnologia

Alimentelor

Prin prezenta, subsemnata Man Simona-Maria, Conf.univ.dr. in cadrul Departamentului I,

Ingineria Produselor Alimentare, Facultatea de $tiinfa qi Tehnologia Alimentelor, USAMV Cluj-

Napoaca imi exprim intenlia de a candita pe funclia de Director Departament (Departament I,

Ingineria Produselor Alimentare).

Anexez pr ezentei cerert :

- Curriculum Vitae

- Plan managerial 2024-202,9

CIuj-Napoca

12.12.2023

Conf. univ.dr. Simona Maria MAN
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Curriculum vitae
Europass

Informatii personale

Nume / Prenume

Adres6(e)

Telefon(oane)

Fax(uri)

E-mail(uri)

Nalionalitate(-ti!i)

Data nagterii

Sex

Experienfa profesionald

Perioada

Functia sau postul ocupat

Activitdti 9i responsabilititi principale

Numele 9i adresa angajatorului

Tipul activitilii sau sectorul de activitate

Educatie gi formare

Perioada

Calificarea / diploma oblinutd
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Man Simona Maria

MAN SIMONA MARIA

Colinei, nr28, Bl. D, et.1, ap. 4,400520, Cluj-Napoca, ROMANIA

0264-596384 int. 290

0264-593792

simona.man@usamvcluj.ro
man simo07@vahoo.com

Romana

.12.09.1979

Feminin

Mobil:-

Februarie 2020 - Prezent
Octom brie 20 1 3 - F ebruarie 2022
Februarie 2008 - Septembrie 2013
August 2003 - Februarie 2008

Conferenf iarlDoctor
Sef lucriri/Doctor
Asistent universitar/Doctor
Inginer in Industria Alimentari

Activitate didactici 9i de cercetare
Titular al disciplinelor: Tehnologia mordritului gipanificaliei, Tehnicd culinard gi produse de patiseie,
I nginerie gastronomicd

Coordonarea stiintifica a lucrarilor de diploma/ disertatie, microproductie panificatie-patiserie
Responsabil de flux tehnologic, controlul calitdtii cerealelor
lmplementarea gi monitorizarea sistemului de siguran!5 alimentari (HACCP)

Universitatea de $tiinte Agricole 9i Medicini Veterinari Cluj-Napoca, str. Manigtur nr. 3-5, 400372,
ROMANIA

SC. COMCEREAL CLUJ SA, sh. 22 Decembrie, loc. Turda jud. Cluj, Romania

Educa{ie / Cercetare
Industria Alimentari - Receplie, conditionare 9i depozitare cereale, Moririt, Procesare soia

Octombrie 2008 - Noiembrie20ll
Octombrie 2003 - Februarie 2005
Octombrie 1998 - lunie 2003

Septembrie 1994 - iunie 1998

Diploma de doctor in Agronomie
Masterat Tehnologia Produselor de Protectie
Inginer Diplomat Tehnologia Produselor Alimentare
Dioloma de bacalaureat

Pentru mai multe informatii despre Europass accesag pagina: http://europass cedefop.europa.eu
@ Comunititile Furopene, 2003 20060628
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Numele 9i tipul instituliei'Ae invalamant
/ furnizorului de formare

Cursuri de perfectionare

. Aptitudinigicompetenle
personale

Limba(i) maternS(e)

Limba(i) strdini(e) cunoscutd(e)

Autoevaluare

Nivel european (*)

Englezi

Francezi

Competente 9i abilita[i sociale
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(*) Nivelul Cadrului European Comun de Referintd Pentru Limbi Strdine

Abilititi de comunicare, spirit de echipa, congtiincioas6, responsabili

Pentru mai multe informatii despre Europass accesa(i pagina: htp://europass.cedefop europa.eu
@Comunitiigle Europene,2003 20060628

Universitatea de gtiinle Agricole gi Medicina Veterinar6 Cluj-Napoca, RomAnia
Liceul teoretic ,,Liviu Rebreanu" Turda (fost, Grupul Scolar de Chime Industriala Turda)jud. Cluj

- 5-6 martie 2018, Curs auditor IFS Food v.6.1, Organizat de Inaq Consulting
- 8-23 octombrie 2015 - Course - Bakery and pastry, organizat de Senior Experten Service (SES),

- 5-15 aprilie 2014 - Instruire in utilizarea platformei ,, ASISTENT - lD" pentru tutori
10-11 octombrie 2013, Workshop ,,lntegrarea in procesul didactic a tehnologiilor educationale pentru
lnded-learning la nivel universitai', MEN, UT Cluj-Napoca, RomAnia
Octombrie 2008 - participare la seminarul: Aplicabilitatea Standardelor Internalionale de Calitate 9i
luran{i in Sectorul Alimentar proiect INPLISTA finan{at de UE
- Mai 2008 - participare la seminarul: lntelegerea Standardelor Internalionale de Calitate gi Siguranli

- lunie 2008 - participare la seminarul: First International workshop ,,NEW AppRoAcHEs lN
IOENCAPSULATION,'

- mai 2006 - curs de specializare in domeniul de: Bune practici de produclie-igiend gi
lCP,certificat de Asocialia NationalS a Industriilor de Moririt 9i Panificalie din RomAnia, Asocialia

a Comercianlilor de Produse Agricole gi Asocia{ia Patronali a Angrosigtilor de Cereale din

- 2000-2002 Curs pedagogic, USAMV Cluj-Napoca

2023 - Ro Aliment -Costuri. Tehnologii. Sustenabilitate in indutria alimentard, intretendinte gi realitdti, Sibiu
2014-2023 - Organizalor Workshop,,lnova{a in fabricarea produselor de panifica{e gi patiserie - aptica{i ale
remixurilor - editiile l-lX' , USAMV Cluj - Napoca/FSTA - in colaborare cu SC y/ADAiV SRt
2002 -Organizator Workshop Tehnologii modune de procesare l=in industria produselor de panificati+patiserie -

la teorie la practic\, USAMV Cluj - Napoca/FSTA - in colaborare cu AZARIA FOOD
2021, Organizator Workshop ,Porlia de sdndtate in cadrul seruiciilor de catering' in colaborare cu firna Lorelai

2019 - Organizator Workshop, Noutati in fabricarea produselor de patiserie si coferarie. USAMV Clui -
apoca/FSTA - in colaborare cu firma IREKS
30 maftie 2016 - Organizator workshop ,,Maiele de fermentalie lacticd-punte intretrecutul giviitorulpe,nr;, USAMV
luj - Napoca/FSTA - Tn colaborare cu firma MILLBO ITALY
24 marlie 2015, Organizator workshop,,Fabricarea produselor de panifica{ie-patiserie - Demonstralii practice,,

de USAMV Cluj - Napoca/FSTA - in colaborare cu SC La Casa SRL
12 marlie 2014, Organizator workshop ,,Diversifrcarea sortimentald a produselor de panifica{e - patiserie in cu

de consum gi aspectele tehnologice moderne" , organizat de USAMV cluj Napoca/FSTA- sc PANEMAR
SI PANIFICATIE SRL

16 oct. 2013, ,,lnteligenla alimentulul' , organizat de USAMV Cluj Napoca/FSTA
23.mai20l3,,,Actualitatisiperspeclive,tendintesiprovocariinindustriacarnii'organizatdeFSTli/USAMVCIuj-

7 nai2012, ,,Reuniunea Anuala a Specialistilor de lndustrie Alinentara din Ronania,, Produclja gi controtul
linentelor in Ron\nia - intre reglementai gi realrfate", Univesritatea ,,Lucian Blaga", Sibiu/USAtrlV Ctul- NalNapoca/
SIA Gala{i

?'l_gg! _20] 9, ,\1lig9{!ale sOectronetriei de masd in proteonicd", organizat de PRO ANALYSTS SYSTEMS 9i
HERMO FISHER SCIENTIFIC, Cluj-Napoca, Rom6nia;

l0-9cj,2!10, Cromatografie, spectrometrie de masd, analizd elementale, CHNS/O', organizat de pRO ANALYSIS
YSTEMS 9i THERM0 FISHER SCIENTtFtC, Ctuj-Napoca, Rom6nia;

Romdni

in!elegere Vorbire Scriere
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Cotp.t.nte Si aptitudini
organizatorice

Abilititi de muncd in echipa, punctuali;
Director adjunct departament I Ingineria Produselor Alimentatre/FSTA, 2022. prezent
Responsabil Stalie pilot Panifi calie-Patiserie 2021.prezent
Membru in consiliul departamentului 2016.prezent
Responsabil cu asigurarea calitdfii pe departament (l IPA),201+2023
Membru in comisia de admitere, 2013-2016:2019
Secretar comisie admitere universitate, 2021

Coordonator program studiu TPPA, 201G.prezent
Vicepresedinte cu probleme administrative - Biroul executiv al sindicatului 2021.prezent
Reprezentantul sindicatului in Consiliul Facultdtii de $tiinta 9i Tehnologia alimentelor, 202'1. prezent
Decan de an 2010 - 2014, specializarea: Tehnologia Prelucrdrii Produselor Agricole
indrumitor practici cu studenlii la unit6li de industrie alimentar6, 2008.2015
Realizator orar programe studii master 2012-2020
Secretar conrisie examen licenli 9i disertalie 2011-2013
Membru comisie examen licenld CEPA, 2014,2016;
Membru comisie examen licenli lPA, 2015;
Membru comisie examen licenti TPPA, 2016.prezent
Membru comisie examen disertalie GNDA, 2016, 2019-2021
Membru comisie examen disertalie SPCCPA 2022-prezenl

Coordonator lucrari licenli pentru absolventii de la specializarile TPPA,CEPA, lPA, 121 studenfi
Coordonator lucrari disertatie, 55 studenti
Coordonator lucraristudenii, sustinute in badrul Sesiunii de Comunicarii Stiintifice Studentesti, 81

studen!i
Coordonare concurs Ecotrofelia 2015 -taza nalionala, Titlul lucririi: SUNNY -DAT MlX, studenli:
Puscas Andreea, Nadia PINZARI, Cristina Gerasim
Cbordonare - concurs nalionalAgronomiada 2019, Timigoara, Disciplina Tehniciculinare, student
lsarie Vlad,

Coordonare - concurs national Agronomiada 2022,Cluj-Napoca, Disciplina Tehnologia Panificaliei,
student Urs Maria

PREMIIOBfTNUTE:
2015 - Pretniul lll; Sesiunea de comunicari stiintifice USAMVCN, editia a Xlll-a, Sectiunea lPA, Titlul lucrdrii:
Efectul adaosului de tdilei de sfecli de zahdr asupra calitSlii pdiniiaromatizate cu bere, Studenl Moldovan Adrian
2015 - Menfiune; Sesiunea de comunicari stiintiflce USAMVCN, editia aXlll-a, Sectiunea lPA, Titlul lucrdrii:
Studiu privind influenla adaosului de fdinuri integrale de gr6u gi ovdz supra calitdlii unui sortiment de panificalie,
Studenl Fostoc Georgiana
2015 - Preniul lll; Concurs ECOTROFELIA 2015 -faza nafionali, Titlul lucrarii: SUNNY -DAT MlX, studenli:
Pugcag Andreea, Nadia PINZARI, Cristina Gerasim
2016 - Premiul lll; Sesiunea de comunicari stiintifice USAMVCN, editia a XIV-a, Sectiunea lPA, Titlul lucrdrii:
Oblinerea unui produs de panificalie funclional cu adaos de fiind de hrigci gi prune uscate, Student: Boroda
Doina
2Q17 - Preniul specia/ Sesiunea de comunicari stiintifice USAMVCN, editia a XV-a, Sectiunea lPA, Titlul
lucririi: Cercetdri privind influenla fdinii de schinduf asupra parametrilor fizico-chimici ai pAinii negre, Student:
Maria Anca Deoance

2019 - Premiul lll: Sesiunea de comunicari stiintifice USAMVCN, editia a XVll-a, Sectiunea lPA, Titlul lucrdrii:
Cercetdri privind valoriflcarea cojii de banani in produse de patiserie, Student Dumitragcu loana
2019 - Premiul lll: Sesiunea de comunicari stiintifice USAMVCN, editia a XVll-a, Sectiunea lPA, Titlul lucrdrii:
Evaluarea aplicabilitdlii lipidelor tip oleogel 9i a fructelor de mogmon in produse de patiserie, Student Blidar
lasmina Romina
2019 - Premiul lll: Concurs AGRONOMIADA Timisoara 2019, Disciplina: Tehnici culinare, Student lsarie Vlad
2019 - Premiul l: Sesiunea de Comuniciri $tiinfifice Studenlegti, edilia a XVll-a, Facultatea de Inginerie
Alimentard, Turism 9i Proteclia Mediului, 11-13 aprilie 2019, Universilatea "Aurel Vlaicu" din Arad,Titlul lucrarii:
Evaluation of the applicability of "oleogel" type lipids and "medla/' fruits in innovative and traditional pastry,
Student Blidar lasmina Romina

Rezutate didactice

Pagina 3 Cuniculum vitae al I Pentu mai multe informalii despre Europass actesa! pagina: htQl/europass.cedefop.europa eu
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2O2O - PTWiUI I: STUDENT SCIENTIFIC SESSION FACULTY OF FOOD ENGINEERING, TOURISM AND

ENVIRONMENTAL PRoTECTIoN XVlll th Edition, November 26-27,2020, Arad, Romania, Titlul: Vlaorificarea

fdinii de alac intr-un produs de panificagie tip chifli soft, Student Mihaly Anamaria

2020 - Preniul l: Sesiunea de comunicari stiintifice USAMVCN, editia a XVlll-a, Sectiunea lPA, Titlul lucririi:

Valorificarea cojii de banand in produse de patiserie, Student Dumitrascu loana

2020 - Premiul tt: STUDENT SCIENTIFIC SESSION FACULTY 0F FOOD ENGINEERING, TOURISM AND

ENVIRONMENTAL PR0TECTI0N XVlll th Edition, November 26-27,2020, Arad, Romania, Titlul: Utilizarea

fdinurilor compozite gi a seminlelor de chia la fabricarea unui sortiment de biscuili pentru nutrilie speciald,

Student: Rosca Maria Florina

2020 - Preniul llt; Sesiunea de comunicari stiintifice USAMVCN, editia a XVlll-a, Sectiunea lPA, Titlul: Utilizarea

fiinurilor compozite gi a seminlelor de chia la fabricarea unui sortiment de biscuili pentru nutrilie speciald,

Student Rogca Maria Florina

2020 - Premiut lll; STUDENT SCIENTIFIC SESSION FACULTY OF FOOD ENGINEERING, TOURISM AND

ENVIRONMENTAL PROTECTION XVlll th Edition, November 26-27,2020, Arad, Romania, Valorificarea cojiide

banand in produse de patiserie, Studenl Dumitragcu loana

2021 - Premiul I: SIMPOZIONUL $TllNTlFlC STUDENTESC lASl 2021-SECTIUNEA INGINERIA

RESURSELOR ANIMALE $l ALIMENTAR, lagi, Romania, Valorificarea cojii de banand in produse de patiserie,

Student Dumitrascu loana

2021 - Mentiune; Sesiunea de comunicari stiintifice USAMVCN, editia a XIX-a, Sectiunea lPA, Titlul: Studiu

privind imbundtdfrea profilului nutritional a fursecurilor prin utilizarea unor sistemelor lipidice structurate cu

ajutorul cerurilor alimentare, Student $andru Bianca

2022- Preniul It: Concurs AGR0N0MIADA Cluj-Napoca 2022, Disciplina: Tehnologia panificaliei, Student Urs

Maria

2023 - Mentiune; STUDENT SCIENTIFIC SESSION FACULW 0F FOOD ENGINEERING, TOURISM AND

ENVIRONMENTAL PRoTECTIoN Ml st Edition, 2023, Arad, Romania, Dezvoltarea unui sortiment nou de

grisine pe bazi de Wakame (Undaria Pinnatifida), Student Drumea Clementina

Optimizarea tehnologiei de oblinere a produselor de panificatie, corespunzitoare principiilor

dezvolt6rii durabile gi sigurantei alimentare;

Valorificarea resurselor naturale de origine vegetali sau animalS, in scopul producerii 9i fabric6rii unor

produse de panificatie,

Analize fizico-chimice ale produselor alimentare.

Microsoft ofiice (Word, Excel, Power Point), Adobe Professional, Intemet

O bund cunoagtere pentru utilizarea refelelor sociale: zoom, googlemeet, facebook, skype, messager,

yahoo, gmail.

2009 - prezent, Membrd in cadrul Asocialei Specialigtibr de Industrie Alimentara din lnva!5mAnt,

lercetare 9i Productie - ASIAR;

2015 -2020, Membri in cadrulAsocialiei Specialigtilor de Moririt 9i Panificalie din Rominia

2015 - prezent, Membru EPSO - European Plant Science Organisation

2016 - prezent, Membru Slow Food

Competenle 9i aptitudini tehnice

Competenle gi aptitudini de utilizare

a calculatorului

Apartenentd la societd[i gi asocitii
profesionale Si $tiintifice
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Contracte de cercetare
coordonate

proiect:

cercetare si consultanta, Nr,25020/ 17.11.2017, Cercetiri privind obtinerea unor produse

patiserie aglutenice cu calitdti nutrilionale dorite 9i cu proprietiti senzoriale acceptate de

consumatori ; 2017 -2020

in colectivul proiectelor:

1. Proiect CNMP, Programul 4 - Parteneriate in domeniile prioritare, "Reducerea contamindrii cu
pe filiera cerealelor in vederea oblinerii de produse de panificalie cu conlinut ridicat

fibre sigure pentru consum", Contracl FIBRESIG nr. 52-13212008, 2008-2011.

2. Contract de cercetare 188 Cl / 21.10.2013, "Obtinerea unuisortiment de piine funcJionali cu

de fiini de borhot,,
3. Contractului de Cercetare Aplicativa si Consultanta nr.2228124.02.2015, Valorificarea fainurilor

linte in vederea obtinerii de produse de panificatie inovative
4. POSDRU 16112.1151132491,2015 - Pagi strategici spre piata muncii locale, nalionale 9i

5. PNlll-Bridge Grant, PN-ll|-P2-2.1-BG-2016-0122,Dewollare, optimizare 9i inovare tehnologici
SG Dragon RC SRL in vederea oblinerii unor produse de panificatie-patiserie calitativ

9i optimizate nutritional, 2016 -2018
6. PN-lll-P2-2.1-Cl-2017-0722, Valorificarea superioari a fiinurilor din seminfe de cinepi,

de uzici gi ciuperci in vederea obfinerii unor sortimente de panificafie inovative prin

acestora. contract nr. 141 Cll2017

7. PN-lll-P2-2.1-Cl-2017-0380, Produs de patiserie agulutenic pe baza de subproduse din

nou produs tip ciabatta prin
vinului si pudra de fructe, contract nr. 60Cl/2017

PNlll-P2-2.1-1316, Contract nr.225 C112018, Dezvoltarea unui
drojdiilor aromatice si a pseudo-cerealelor

9. PN-lll-P2-2.1-Cl-2018-1428, CONTRACT 245C1/2018, Produse de patiserie inovative
10. PNlll-P2-2.1-1479, contract nr.254 C11201[ Sortimente noi de produse aglutenice funclionale

cu ajutorul fiinurilor de quinoa gi hrigci
11. PNlll-P2-2.1-1503, conkact nr.260 Cl/2018, Sortiment de panificafie funcfionalizat prin

unui subprodus din industria mallului
12. PNlll-P2-2.1-Cl-2018-0963, contract nr.162C112018, Sortiment de patiserie aglutenic

unctionalizat pe baza de pudri de psyllium si subproduse din industria fermentativi
13. PNlll-P2-2.1 -Cl-2018-1289, contract nr.220 C112018, Produs de patiserie funcfional oblinut prin

componentelor bioactive din drojdia de bere reziduali
14. PN-lll-P2-2.1-Cl-2018-1374, Contract finantare nr: 237C112018, Produse de patiserie cu

inovative folosind reziduuri alimentare
15. Proiect ROSE - Reducerea abandonului studentilor din cadrul Facultitii de SJiinta si
ehnologia Alimentelor prin programe remediale 9i activitili de indrumare specifice, nr. contract

208/SEU/NC/|l din 1 7.09.201 9, 2019-2022

16. Proiect ROSE -,,$coala de vari $tiinta Alimentelor - FANFOOD", acord de grant nr.

33/SGU/PV/|l din 1 3.05.201 9, 2019-2022

17, Proiect ERASMUS- - Strategies regarding the valorization of horticultural and agricultural
as functional foods in the context of a circular economy project no. 2020-1-RO01-

' 
A203 -080 1 7 2, 2022-2022
18. Proiect EMSMUS- - Methods to reduce food waste in flour products by developing the

Stoo Waste to VET. 2021-1-R001-KA220-VETcompetence of specialists in the sector;
2021-2023
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Lucriri publicate

Informatii suplimentare:
ORCID:

Cluj-Napoca, la 1 2.12.2023

8 carti din carc:7 manuale didactice/indrumdtoare lucrdri practice cu ISBN din care 5 publicate la

nationale recunoscute de CNCSIS si 2 manuale didactice invdtimAnt la distanti - suport
ric invitamdnt la distanti, ISBN-electronic; 2 capitole in ci(i interna$onale cu editor, 2 ci(i

in cadrul proiectelor Erasmus

113 publicatii, dintre care: 23 articole in extenso lSl cu factor de impact, 19 publicatii lSl fara factor
impact (5 publicatii in extenso si 14 short communication),71 pubicatii BDI (20 in calitate de autor

corespondent $i 51 co-autoq:
68 articole publicate ca rezumat in volumele unor manifestdri Stiintifice internationale

Brevete

1. Brevet de inventie nr. 133595, Realizat in urma derularii proiectului de cercetare tip CEC
INOVARE NR 60Cl PN-lll-P2-2.1-Cl-2017-0380 "Produs de patiserie aglutenic pe bazd de
subproduse din industria vinului si pudri de fructe". Coldea Teodora Emilia, Mudura Elena, Pop

Carmen Rodica, Man Simona Maria si Pop Oana Lelia, eliberat la data de 29.01.2021, (Cerere
Brevet de invenlie N 001 421 01 .03.2018)

2. Brevet de inventie nr. 134080, Realizat in urma derularii proiectului de cercetare tip CEC de
INOVARE PN3-P2-954, contract 225C112018, ,,Compozitie pentru produs de panificatie cu
preferment pebaza de quinoa" Paucean Adriana, Simona Chis, Simona Man, Vlad Muresan,
Sevastita Muste, eliberat la data de 29.10.2021 (Cerere Brevet de inventie A/00965127.11.2018)

3. Brevet de inventie nr 134167, Realizat in urma derularii proiectului de cercetare tip CEC
INOVARE PNlll-P2-2.1-1479, contract nr.254 C112018,," Aluat de pizza aglutenic gi procedeul

siu de ob{inere, Chig Simona, P6ucean Adriana, Man Simona, Muste Sevasti{a, Lazar Carmen,
eliberat la dala de 29.04.2022 (Cerere Brevet de e inven.tie A00918/20.11.2018)

4. Brevet de inventie nr. 133596 Realizat in urma derularii proiectului de cercetare tip CEC
INOVARE PN-lll-P2-2.1-Cl-2018-0722, contract 141 Cll2017,,Sortiment de pdine, Vlaic Romina,
Muste Sevastita, Muregan Vlad, Man Simona Maria, Pducean Adriana, Pintea Aurelia", eliberat' la data de 30.03.2023 (Cerere Brevet de e inven{ie A/00163/8.03.2018)

l.Cerere de brevet N0031612017 - "FSinuri compozite pe baz6 de cereale si pulberi din

legume/fructe - procedeu de ob{inere si utilizdri", Autori: Adriana Piucean, Simona Maria Man,

Ovidiu Petru Moldovan

2.Cererea de brevet invenlie A100440/19/06/2018 - Briogd aglutenicd cu aluat acid din fdind de
quinoa -Autori: Chis Simona, Paucean Adrina., Man Simona, Muste Sevastita, Moldovan Ovidiu

3. Cerere de brevet de inventie, A 2018 00221126.03.2018 - Valorificarea superioard a grotului de
nuci in reformularea unor produse de cofetdrie tip Macarons , nr de inregistrare A 20'18

00221126.03.2018, Pop Anamaria, Muste Sevastita, Pducean Adriana, Muregan Vlad, Salanta
Liana, Pop Carmen, Scaci Sonia, Chig Simona, Man Simona, Petrut Gergiana, Bob loana-
Andreea

4.Cerere Brevet de inventie A01083/10.12.2018 - Produs de patiserie pe bazd de subproduse
rezultate din industria vinului, inventatori, Coldea Teodora Emilia, Mudura Elena, Pop Carmen,
Man Simona Maria, Chig Maria Simona, Pop Oana Lelia

5.Cerere Brevet de invenfie A01038104.12.2018 - Produs de patiserie aglutenic pe bazd de
ingrediente bioactive, inventatori, Coldea Teodora Emilia, Mudura Elena, Pop Carmen Rodica,
Man Simona Maria, Chig Maria Simona, Pop Oana Lelia

6. Cerere brevet A 0104114.12.2018 - Pandispan vegan inovativ cu reziduri de fructe si legume,
Borga Andrei,Borsa, Alexandra Raluca, Man Simona, Botog Daniel Sebastian, Pop Carmen
Rodica

7. Cerere brevet A 00917120,11 .2018 - Produs de panificatie elaborat cu radicele de malt, Autoi:
Chig Simona, Piucean Adriana, Man Simona, Muste Sevastita, Coldea Teodora, Stan Laura

Conf. univ dr Simona Maria MAN

Pagina 6 Cuniculum vitae al Pentru mai multe informali despre Europass accesag pagina: http://europass cedefop europa.eu
Man Simona Maria @ ComunitSlile Europene,2003 20060628
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Candidatura pentru func(ia de Director Departament
Departamentul I, Ingineria Produselor Alimentare
Facultatea de $tiinfa gi Tehnologia Alimentelor

PLAN MANAGERIAL

Numele si prenumele: Man Simona-Maria

Data gi locul nagterii: 12.09.l979,Tutda,jud. Cluj

Profesia qi funcgia actuala Conferenliar universitar dr.

Locul de munci actual: Disciplina Tehnologia mordritului gi panificafiei,

Departamenul I Ingineria Produselor Alimentare, Facultatea de $tiin{a gi Tehnologia

Alimentelor, Universitatea de $tiin.te Agricole qi Medicind Vetertinard Cluj-Napoca

I. Argumente care suslin candidatura pentru funclia solicitatl

Aceast[ ac{iune vine in urma unei susfineri reale pe care am avut-o de-a lungul

timpului din partea colegilor din cadrul departamentului gi a conducerii facultdlii, in

activitefile gi proiectele intreprinse gi reprezintl un act de maximd responsabilitate in a

a solicita increderea colegilor pentru aceasti funclie.

Candidatura pentru funcfia de Director al Departamentului I, Ingineria Produselor

Alimentare din cadrul Facultetii de $tiinla qi Tehnologia Alimentelor este motivati de

experienfa mea profesinali de peste 15 ani in activitSli didactice gi de cercetare

gtiinlifice in inv[f5mdnul superior unde am parcurs urmdtoarele etape: asistent

univesitar (2008), gef lucriri (2013), conferenliar (2020).

Experienfa dob6nditd in acest[ perioadd in numeroase activitdli didactice,

practice, gtiinfifice ;i administrative in care am fost gi sunt implicatd la nivel de

departament Ei universitate, sunt aspecte care vin in suslinerea acestei cadidaturi:

- Director adjunct departament I Ingineria Produselor Alimentatre/FsTA, 2022-

prezent

- Responsabil Stalie pilot Panificalie-Patiserie 2021-prezent

- Membru in consiliul departamentului 2016-prezent

- Responsabil cu asigurarea calitdtii pe departament (I IPA), 2014-2023

- Membru in comisia de admitere.2013-2016:2019
- Secretar comisie admitere universitate,202l
- Coordonator program studiu TPPA, 20l6-prezent
- Vicepreqedinte cu probleme administrative - Biroul executiv al sindicatului 202I-

prezent

- Reprezentantul sindicatului in Consiliul Facult[1ii de $tiinta gi Tehnologia

alimentelor, 202I - pr ezent

- Decan de an 20 1 0 - 2014, specializarea: Tehnologia Prelucr[rii Produselor Agricole

- indrumdtor practicd cu studenlii la unitili de industrie alimentard, 2008-2015

6/,lg
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Realizator orar programe studii master 2012-2020

Secretar comisie examen licenfi gi disertalie 20ll-20l3
Membru comisie examen licen![ CEPA, 2014,2016:

Membru comisie examen licenfi IPA, 2015;

Membru comisie examen licen(6 TPPA, 2016-prezent

Membru comisie examen disertatie GNDA, 2016,2019-2021
Membru comisie examen disertafie SPCCPA 2022-prezent

Coodornarea a numeroase proiecte de diplomi gi lucriri de disertalie

Participarea ca director sau membru in proiecte de cercetare gtiinlificd

'III. Strategia de dezvoltare propusi pentru 2024-2029

Strategia de dezvoltare se referd atdt la departament cdt gi la disciplinele

componente ale acestuia. Astfel planul managerial intocmit exprimd obiectivele care

vor fi asumate alSturi de colectivul de cadre didactice al departamentului I Ingineria

Producelor Alimentare, precum gi activitifile urmitoare care se incadreazd in Planul

strategic !i operafional al Facult5lii de $tiinfa qi Tehnologia Alimentelor.

Dezvolarea tuturor activitetilor din department se vor desfhgura in conformitate

cu prevederilor din Legea iriv[fimdntului superior nr.l99/2023, Carta Universi[fii de

$tiinfe Agricole qi Medidicni Veterinarl Cluj-Napoca, codul de etici gi deontologie

profesionald precum gi regulafiientele Ei procedurile interne.

Consolidarea managementului calitdtii in toate programenle educalionale Ei

activitltile administrative, in acord cu standardele nafionale gi criteriile academice de

evaluare precum gi a normelor metodologice de autorizare gi acreditare/evaluare

periodicd ARACIS reprezintd una din prioritSlile prezentului mandat.

Prin continuarea qi dezvoltarea partenerialelor cu mediul economic, in scopul

optimizirii permanente a ofertei educafionale ;i exigenlele formlrii profesionale, vom

ajuta in continuare studen{ii in procesul de integrare pe piaJa muncii.

Se va urmlrii in continuare asigurarea unui climat de onestitate, incredere gi

respect reciproc in cadrul intregului colectiv, respectdnd principiile legahtifii,
rdspuderii publice, autonomiei universitare, respect[rii drepturilor gi libert[filor
membrilor comunitdlii universitare, asigurdrii egalitdlii de ganse gi nediscrimin[rii
precum gi participdrii studefilor in luarea diciziilor.

Pornind de la cele mentionate mai sus, obiectivele prezentului plan managerial

vizeazd umdtoarele:

1. Obiective privind activitatea didactici
Departamentul I Ingineria Produselor Alimentare din cadrul al Facultdtii de

$tiinla gi Tehnologia Alimentelor este compus din 20 de cadre didactice titulare: 7
profesori, 5 conferenfiari, 6 gefi de lucrlri gi 2 asistenli iar in anul universitar 2023-
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2024 existd un I cadru didactic asociat fiind configurate un numlr de 10 postun

vacante.

Activitatea didactic[ constituie principala preocupare a corpului didactic gi ea

trebuie s[ aibd ca prioritate pregitirea profesionald la nivel superior al studenfilor,

precum gi dobAndirea abiliteflor de a se informa gi perfecliona continuu.

Prin urmare, planul managerial propus are in vedere urmStoarele obiective

specifice in ceea ce provegte procesul educafional:

- desfdgurarea activititii didactice in conformitate cu planurile de invifimdnt ale

programelor de studii licen{6 gi master prin actualizarea cursurilor gi activitifilor
practice;

- revizuirea continud a planurilor de inv6!6mdnt gi a figelor de disciplinl in
conformintate cu cerinfele pielei muncii gi a standardelor de calitate ARACIS
precum Ei armonizrea acestora cu ale altor facultdli de profil din Europa;

- actualizarea anual[ a figelor disciplinelor prin inl[turarea suprapunerilor

adaptarea la cerin{elor actuale, prin orientarea spre o abordare practic[
disciplinelor;

- imbunitilirea caliti{ii procesului didactic prin folosirea metodelor modeme de

predare-invifare, adoptarea unui stil interactiv in vedere centririi pe student a

activitAfilor didactice;
- sprijinirea cadrelor didactice din departament pentru elaborarea de materiale

didactice: manuale didactice, indrum[toare de lucrdri practice gi alte materiale

didactice care contribuie la formarea profesionald a studenfilor;

- asigurarea unei experienfe practice pentru studenJi prin dezvoltarea de parteneriate

cu mediul economic si firme din domeniu pentru desfrgurarea stagiilor de practici;
- realizarea unor cercuri qtiinfifice studenlegti interdisciplinare aferente disciplinelor

din departament pentru elaborarea unor lucriri de cercetare in vederea participdrii

la sesiunile anuale de comunicdri gtiinfifice ale studen{ilor;

- implicarea tuturor cadrelor didcatice din departament in coordonarea lucrdrilor de

diplom5/disertalie in fiecare an universitar (min. 2, max 5 lucrdri de

diploma,disertafie /cadrul didactic in fiecare an universitar);

- susfinerea schimbului de experienfd academicd, prin acliuni de tipul mobilitifilor
de studiu, plasament, predare, respectiv formare pentru personalul nedidactic, prin

programele Erasmus*;

- implicarea activi a tuturor cadrelor didactice in activitdti specifice de promovare a

oferetei educalionale qi participareala admiterea Facult[tii de $tiinfa gi Tehologia

Alimentelor;
- ' 

colaborarea intre departamentele faculdlii precum ;i cu alte departamente de acelasi

profil, din tard Ei striindtate, in scopul identificirii proiectelor comune.

SI

a
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2. Obiective privind activitatea de cercetare ;tiinfifici
Activitatea de cercetare constituie o component[ important[ a activitilii unui

cadru didactic universitar imbindnd cu succes activitatea didacticd.

Obiectivele care urrndresc cre$terea performatei in cercetarea gtiinfificd sunt:

- promovarea Ei sus{inerea cerceterii interdisciplinare;

- aprofundarea cercetdrilor in domeniul Ingineria Produselor Alimentare, avdnd in

prezentT cadre didactice cu atestat de abilitare in acest domeniu;

- dezvoltarea unor cercetiri interdisciplinare intre colectivele de cadre didactice Si

cercetdtori din cadrul facult[1ii/universitilii sau alte centre de cercetare in vederea

aprofunddrii unor aspecte gtiinfifice gi a valorificdrii superioaf,e a rezultatelor

ob{inute, elaborarea unor proiecte de cercetare precum gi cregterea nivelului

gtiinlific al cercetlrilor Ei lucr[rilor publicate;

- deschiderea spre mediul privat prin lansarea de propuneri de colaborare pentru

rezolvarea unor.probleme concrete din producfie gi implementarea reztitateloy

- intesificarea colobirdrii intre sta{iile pilot qi centrele de cercetare respectiv

laboratoarele de cercetare ale facultdlii gi universitdfii;

- utilizarea rezultatele cercet[rii in creEterea nivelului de pregdtire al studenlilor 9i

implicarea acestora in activit[fi de cercetare;

- continuarea incurajdrii membrilor departamentului si efectueze vizite qtiinjifice Ei

de documentare la parteneri ai universitdfilor din strain[late sau alte centre

universitare nafionale, precum 9i cregterea competelei de cercetare a

departamentului;

- diversificarea colabor[rilor cu specialigti din strdindtate penffu dezvoltarea unor

colaboriri de cercetare qtiilifici gi elaborareadeteze de doctorat in cotuteld.

3. Obiective privind resursa umani
Succesul in calitatea actului didactic este legatd de calitatea colectivului de cadre

didactice qi a personalului didatic auxiliar, care, la nivelul departamentului este

reprezentat de o resursd uman[ cu o bund experinld profesional[, potenlial organizatoric

gi uman ridicat, capabil sd aclioneze rapid in rezolvarea unor activitdli complexe. in

acest context, obiectivele privind resursa umani sunt urmitoarele:

- comunicarea continui cu tofi membrii departamentului gi asigurarea uni cadru

decizional trasparent;

- informarea colegilor din departament

departament cu privire la aspectele

facult[1ii/universitl1ii ;

prin email sau in cadrul sedinfelor de

discutate in sedinlele de la nivelul

-' luarea deciziilor care privesc deparamentul prin consultare cu consiliul

departamentului gi membrii acestuia;

- intocmirea statului de funcfii la nivelul departamentului prin consultarea membrilor

acestuia;
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- evaluarea necesarului de personal pe fiecare disciplini qi recrutarea pe bazd de

concurs a unor candidafi cu rezultate profesionale $i umane deosebite;

- menfinerea qi promovarea unui climat de colaborare gi respect reciproc intre

membrii departamentului, prin participarea activl a colegilor la rczolvarea

problemelor departamentului;
- susfinerea promovdrii personalului didactic, care indeplinesc standardele de

calitate, precum gi a personalului didactic auxiliar in confonnitate cu criteriile

legale;

- evaluarea periodicd a cadrelor didactice pebaza metodologiei de evaluare existeni

autoevaluare, evaluare colegiald, evaluare cadre didactice de citre studenfi gi

evaluare de cdtre directorul de departament;

- identificarea gi valorificarea oporhrnitdlilor de formare profesionali gi specializare

a cadrelelor didactice qi a personalului didactic auxiliar din cadrul departamentului;

- cuantificarea activitd{ilor desft$urare in interseul comunitdfii academice, dar

neinclusd in grila de evalaure periodicd, cu acordul membrilor departamentului.

4. Obiective privind barza materia'lil
Sprijinirea acliunilor de imbunitdlire a dotdrii sllilor de seminar gi a laboratoarelor

atdt pentru procesul didactic, cdt gi pentru derularea unor contracte de cercetare

gtiinfific[ qi consulanfi
Continuarea dezvoltirii infrastructurii de cercetare prin achizifionarea de

echipamente din proiectele aflate in derulare.

imbundtdlireabazei materiale prin obfinerea de fonduri din granturi, contracte de

cercetare, activiteti de microproducfie, sponsorizdri, donafii precum gi identificarea

altor forme de finalare.

Uttlizarea eficienti si corecti abazei materiale existente.

5. Obiective privind relafia cu studenfii
Realizarea unui parteneriat funclional cu studen{ii, bazat pe respect gi colaborare,

prin respectarea personalitifli Ei pozifiei acestora in analiza problemelor care ii
preocup[ reprezintl principalul obiectiv in relafia cu aceqtia.

Alte obiective urm[rite:
- urmdrirea satisfacerii nevoilor studenfilor sub aspectul integr[rii in grup Ei al

preg[tirii traiectoriei profesionale, in special pentru stunefii din anul I, pentru
reducerea abandonului Ecolar;

- implicarea continui a indrumdtorilor de an in rezolvarea problemelor anilor de

studii pe care ii coordonezd gi in cunoagterea problemelor studenfilor;
- 'organizarea de workshop-uri in parteneriat cu mediul economic din domeniul

ingineria produselor alimentare pentru incurajarea intemship-ului in rAndul
studentilor:

t/*
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- stimularea in continvare a dezvoltdrii activititilor realizate imireuni cu studenfii,

inclusiv a participirii acestora la manifestnri Etiinfifrce looale, nafionale 5i

intemafionale, concursuri studenfeEti, evenimente organizate la nivel de facultate.

6. Obiective privind relalia cu structurile de conducere

Un obiectiv principal este sus{inerea la nivelul departamentului I Ingineria

Produselor Alimentare a planului strategic qi cel operalional al Facultifii de $tiinla 9i

Tehnologia Alimentelor.
Alte obiective:

- prezentarea citre structurile de conducere probleme reale cu care se confrut[

departamentul;

- susfinerea solicitdrilor membrilor departamenului in fap managementului

facultdtii;
- menfinerea unui climat de cooperare constructivi cu echipa de management al

facult[{ii Ei univbrsitalii in vederea realizdriiunui parteneriat real.

Consideralii finale
imi angajez rdspunderea pentru planul managerial prezentat, considerdndu-mi

motivatd in a-l indeplini, vd incredin\ez de toatd loialitatea mea fali de interesele

Departamentului, FSTA ;i a USAMV CN, in acelagi timp cu implicarea fiecdrui

membru al departamentului. l

Pentru realizareaobiectivelor propuse, consider ce este necesar[ mentinerea unitifli

departamentului, printr-o atitudine de incredere qi respect reciproc. Firi sprijinul

tuturor colegilor Ei a conducerii facultilii aceste obiective nu pot frrealizate.

Declar cd toate datele prezentate in CV gi planul managerial sunt conforme cu

realitatea qi am luat la cunogtinld faptul c[ declarafiile false anuleazd de drept

candidatura pentru func.tia de conducere vizatd. Declar cd func{ia de conducere vizatd

nu mi va situa pe o pozilie de incompatibilitate conform Legii invdldmAntului superior

19912023, art.I70 alin (1), litera a.

Cluj-Napoca
12.12.2023

Conf. univ.dr. Simona Maria MAN
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