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Telefon(oane)

Fax(uri)

E-mail(uri)

Nalionalitate({dti)

Data nagterii

Sex

Experienta profesionale
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Educalie giformare
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Man Simona Maria

Candidatura pentru func(ia de:

membru in consiliul, Facultdlii de $tiinlu ;i Tehnobgiu Alimentebr

Unlversltatea de $tiinle Agricole

;i MedicinS VeterinEr{ din Clui-t'lapoca

N:t,,_)5L --\iz\09-0

MAN SIMONA MARIA

Colinei, nr 28, Bl. D, et. 1, ap. 4, 4OO52O, Cluj-Napoca, ROMANIA

0264-596384 int. 290 Mobil: -

0264-593792

simona.man@usamvcluj.ro
man simo07@yahoo.com

Romana

12.09 1979

Feminin

Februarie 2020 - Prezent

Octombrie 20 13 - F ebruarie 2022

Februarie 2008 - Septembrie 2013

August 2003 - Februarie 2008

Conferentiar/Doctor
Sef lucriri/Doctor
Asistent un iversitar/Doctor
lnginer in lndustria Alimentara

Activitate didactici gi de cercetare

Titular al disciplinelor: Tehnologia moritritului gi panificaliei, Tehnicir culinard qi produse de patiserie,

I nginerie gastronomicd

Coordonaiea stiintifica a lucrarilor de diplomai disertatie, microproductie panificatie-patiserie

Responsabil de flux tehnologic, controlul calitalii cerealelor

lmplementarea gi monitorizarea sistemului de siguranti alimentara (HACCP)

Universitatea de $tiinle Agricole gi Medicind Veterinari Cluj-Napoca, str, Manigtur nr. 3-5, 400372,

Cluj-Napoca, R0MANIA

Sb. COMCEREAL CLUJ SA, str, 22 Decembrie, loc, Turda jud Cluj, Romania

Educatie / Cercetare

lndustria Alimentari - Receplie, condi{ionare 9i depozitare cereale, Moririt, Procesare soia

Octombrie 2008 - Noiembrie 2011

Octombrie 2003 - Februarie 2005

Octombrie 1998 - lunie 2003

Septembrie 1 994 - iunie 1998

Diploma de doctor in Agronomie

Masterat Tehnologia Produselor de Protectie

lnginer Diplomat Tehnologia Produselor Alimentare

Diploma de bacalaureat

Pentru mai multe informalii despre Europass accesati pagina: http:i/europass cedefop.europa.eu

O Comunit6!le Europene, 2003 20060628
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Numele gitipul de invilim6nt
furnizorului de formare

de perfectionare

cunoscute(e)

Autoevaluare

Nivel european (-)

Englezi

Francezi

9i abiliti{i sociale
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Man Simona lMaria

Universitatea de $tiinle Agricole gi Medicina Veterinari clui-Napoca, RomAnia _
Liceul teoretic ,,tiviu nenreanu" Turda (fost, Grupul Scolar de Chime lndustriala Turda)jud Cluj

- 5-6 martie 20'1 8, Curs auditor IFS Food v.6.1 , Organizat de lnaq Consulting

- 8-23 octombrie 2015 - Course - Bakery and pistry, organizat de Senior Experten Service (SES)'

Germany
- 5-15 iprilie 2014 - lnstruire in utilizarea platformei ,, ASISTENT - lD" pentru tutort

- 10-11 octombrie 2013, Workshop,,lntegrarea in procesul didactic a tehnologiilor educationale pentru

blended-learning la nivel universitar", MEN, UT Cluj-Napoca, Romhnia

- Octombrie 2008 - participare la seminarul; Apiicabilitatea Standardelor lnternationale de Calitate 9i

Siguranla in Sectorul Alimentar proiect INPLISTA finantat de UE
-- 

tttaiZOOA - participare la seminarul: inlelegerea Siandardelor lnternalionale de Calitate 9i Siguranld

Alimentard
- lunie 2008 - participare la seminarul, First lnternational workshop ,NEW APPROACHES lN

BIOENCAPSULATION"
- mai 2006 - curs de specializare in domeniul de: Bune practici de produclie-rgiena 9i

HACCp,certificat de Asocialia Nalionali a lndustriilor de Mordrit 9i Panifica{ie din RomAnia, Asocialia

nomAni a Comercianlilor de Produse Agricole gi Asocia{ia Patronala a Angrosigtilor de Cereale din

RomAnia
- 2000-2002 Curs pedagogic, USAIVIV Clul-Napoca

Ascultare Citire Participare la Discurs oral

conversatie

82
Utilizator 5t

rndepen0ent

Utilizator Do Utilizator

independent 
uL 

independent

Utilizator Utilizator

independent 
b I 

indePendent
Utilizator

independent

Utilizator
independent

Utilizator
independent

Utilizator
independent

(-) Nivelul Cadrului European Comun de Referinld Pentru Limbi Strdine

Abilitili de comunicare, spirit de echipa, congtiincioas6, responsabil6

Pentru mai multe informa(ii despre Europass accesalt pagina: http://europass.cedefop.europa.eu

@ Comunitd[ile Europene, 2003 2006062B

rkshoo-uri/Sem inarii:- 2023 - Ro Atiment -Costuri. Tehnologii. Suslenabi/ifale in indutri.a ali.mentarit, intre tendinte 9i realititti' Sibiu

- ZO14-2023- Organizator Workshopl,lnovalia in fabricarea produselor de panificalie gi patiserie - aplica[ri ale

premixurilor - ediliile l-X" , I)SAMV Ctui - NApoca/FSTA - in colab_orare cu SC V/ADAN SRL

- 2002 -Organizaior Workshop Tehnotogii moclerne de procesare l=in industria produselor de panificalie'patiserie -
de ta teorie la practicdt, TJSAMV Cluj - Napoca/FSTA - in colaborare cu AZARIA FOOD

- 2021, Organiizator Workshop ,,Por'lia de sdndtate in cadrul serviciitor de catering" in colaborare cu firma Lorelai

Food
- 201g - OrganizatorWorkshop, Noutati in fabricarea produselor de patiserie si coferarie, USAMV Cluj '
Napoca/FSTA - in colaborare cu firma IREKS

-30marlie2016-Organizatorworkshop,,Maietedefermentalelacticit-punteintretrecutul 9i viitorul p€tinll,, USAIVIV

Cluj - Napoca/FSTA - in colaborare cu firma MILLBO ITALY

- 24 mariie 2015, Organizator workshop,,Fabricarea produselor de panificalie-patiserie - Demonstralii practice,,

organizat de usA|\/V clui - Napoca/FSTA, Tn colaborare cu sc La casa sRL

- f Z maite 2014, Organiator workshop ,,Diversificarea solimentalit a produselo_r de panifica(e - patiserie in cu

tenainlele diconsuir gl aspectete tehnoilogice moderne" , organizat de USAMV Cluj Napoca/FSTA- SC PANEIMAR

MORARIT SI PANIFICATIE SRL

- 16 oct, 2013, ,,lnteligen{a alimentulul', organizat de USAMV Clul Napoca/FSTA

- 23, mai 2013, ,,nctiati4ti si perspectiie,"tendinte si provocari in industria carnit" organizalde FSTA/USAMV Clui

Napoca

I nilZOIZ, ,,Reuniunea Anuata a Specialistilor de tndustrie Atimentara dtn Romania ', Produc[ia gi controlul

alimentelor in Rom1nia-intre regleientari gi reatitale", Univesritatea ,,Lucian Blaga", Sibiu/USAMV Clul Napoca/

FSIA Galali
- 21 oct 2d10, ,,Aplicalii ate spectrometriet de masd in proteomlcd", organizat de PRo ANALYSIS SYSTEMS 9i

THER[/O FISHER SCIENTIFIC, Cluj-Napoca, RomAnia,

- 20 oct, 2010, Cromatografie, specirometrie de masd, analtzd elementala, CHNS/O', organizat de PRO ANALYSIS

SYSTEMS 9i THERMO FISHER SCIENTIFIC, Cluj-Napoca, Romdnia;

tudini 9i comPetente
personale

Limba(i) maternd(e) RomAni

AW

in!elegere Vorbire Scriere



gi aptitudini

organizatorice

Rezutate didactice

Pagina 3 Curriculum vitae al

Man Simona Maria

Abilitati de muncd in echipa, punctuali;

Director adjunct departament I lngineria Produselor Alimentatre/FSTA, 2022'prezenl

Responsabil Stalie pilot Paniflcalie-Patiserie 2021'prezent

Membru in consiliul departamentului 2016'prezent

Responsabil cu asigurarea calitdlii pe departament (l IPA), 2014'2023

Membru in comisia de admitere, 2013'2016; 2019

Secretar comisie admitere universitate, 2021

Coordonator program studiu TPPA, 2016'prezent

Vicepresedinte cu probleme administrative - Biroul executiv al sindicatului 2021'prezenl

Repiezentantul sindicatuluiin Consiliul Facultaliide $tiinta giTehnologia alimentelor, 2021'prezent

Decan de an 2010 - 2014, specializarea: Tehnologia Prelucrarii Produselor Agricole

indrumdtor practici cu studenlii la unitdli de industrie alimentari, 2008-2015

Realizator orar programe studii master 2012'2020

Secretar comisie examen licen!6 9i disertalie 2011'2013

Membru comisie examen licentd CEPA, 2014'2016;

Membru comisie examen licenta lPA, 2015;

Membru comisie examen licenti TPPA, 2016-prezent

Membru comisie examen disertafie GNDA, 2016, 2019'2021

Membru comisie examen disertalie SPCCPA 2022'prezenl

Coordonator lucrari licenld pentru absolventii de la specializarile TPPA,CEPA, lPA, 121 studenli

Coordonator lucrari disertalie, 55 studen!i
Coordonator lucrari studenii, sustinute in'cadrul Sesiunii de Comunicarii Stiintifice Studentesti, Sl

studenti
Coordonare concurs Ecotrofelia 2015 -faza nalionali, Titlul lucrirrii: SUNNY -DAT MIX studenli:

Pugcag Andreea, Nadia PINZARI, Cristina Gerasim

Coordonare - concurs nafional Agronomiada 2019, Timigoara, Disciplina Tehnici culinare, student

lsarie Vlad,

Coordonare - concurs nalional Agronomiada 2022,Cluj-Napoca, Disciplina Tehnologia Panificaliei,

student Urs Maria

PREMIIOBIINUTE:
2015-Premiul tlt;Sesiuneadecomunicari stiintificeUSAMVCN editiaaXlll-a,SectiunealPA,Titlul lucrarii:

Efectul adaosului de tdi{ei de sfeclS de zahdr asupra calita{ii pdiniiaromatizate cu bere, Student: Moldovan Adrran

201b- Menliune; Sesiunea de comunicari stiintifice USAMVCN, editia aXlll-a, Sectiunea lPA, Titlul lucrarii:

Studiu privind influenta adaosului de fdinuri integrale de grAu gi ovaz supra calitifii unui sortiment de panificalie,

Student: Fostoc Georgiana

2015 - Premiul tll; Concurs ECOTROFELIA 2015 -faza nationald, Titlul lucrdrii: SUNNY -DAT MlX, studenli:

Pugcag Andreea, Nadia PINZARI, Cristina Gerasim

2016- premiul tll;sesiuneadecomunicari stiintificeUSAMVCN editiaaXlV-a,SectiunealPA,Titlul lucrdrii:

Obtinerea unui produs de panificatie functional cu adaos de fdind de hrigcd si prune uscale, Student. Boroda

Doina

2017 - Premiul speoalSesiunea de comunicari stiintifice USAN,IVCN, editia a XV-a, Sectiunea lPA, Titlul

lucrdrii: Cercetdri privind influenla fdinii de schinduf asupra parametrilor fizico-chimici ai pAinii negre, Student:

Maria Anca Deoanca

201g - premiul lll: Sesiunea de comunicari stiintifice USAIMVCN, editia a XVll-a, Sectlunea lPA, Titlul lucririi:

Cercetdri privind valorificarea cojii de banand in produse de patiserie, Student: DumitraEcu loana

201g - Premiul lll: Sesiunea de comunicari stiintifice USAIVVCN, editia a XVll-a, Sectiunea lPA, Titlul lucratii:

Evaluarea aplicabilitdlii lipidelor tip oleogel 9i a fructelor de mo$mon in produse de patiserie, Student: Blidar

lasmina Romina

20j9 - premiul lll: Concurs AGRONON/IADA Timisoara 20'19, Disciplina: Tehnici culinare, Student: lsarie Vlad

2019 - Premiul l: Sesiunea de Comunicdri $tiinlifice Studenlegti, edilia a XVll'a, Facultatea de lnginerie

Alimentar6, Turism gi Proteclia Mediului, 11-'13 aprilie 2019, Universitatea"Aurel Vlalcu"din Arad,Titlul lucrarii:

Evaluation of the applicability of"oleogel" type lipids and "medlal' fruits in innovative and traditional pastry,

Student: Blidar lasmina Romina

pentru mai multe informalii despre Europass accesalr pagina: http://europass.cedefop.europa.eu

@ Comunitilile Europene, 2003 20060628

fi,@



gi aptitudini tehnice

Competen(e i aptitudini de utilizare

a calculatorului

2020 - Premiut t: STUDENT SCIENTIFIC SESSION FACULTY OF FOOD ENGINEERING, TOURIS['/ AND

ENVIR0NMENTAL PROTECTION XVlll th Edition, November 26-27,2020, Arad, Romania, Titlul: Vlaorificarea

fainii de alac intr-un produs de panificasie tip chifld soft, Student: tt/ihaly Anamaria

2O2O-Premiul l: Sesiuneadecomunicari stiintificeUSAI/VCN editiaaXVlll-a,SectiunealPA,Titlul lucrdrii:

Valorificarea cojii de banand in produse de patiserie, Student: Dumitraqcu loana

2O2O - PTEM1U| II: STUDENT SCIENTIFIC SESSION FACULTY OF FOOD ENGINEERING, TOURISM AND

ENVIRONMENTAL PROTECTION XVlll th Edition, November 26-27,2020, Arad, Romania, Titlul: Utilizarea

fdinurilor compozite gi a semin{elor de chia la fabricarea unui sortiment de biscuili pentru nutrilie speciald,

Student: Rogca Maria Florina

2020 - preiiut tllr Sesiunea de comunicari stiintifice USAIMVCN, editia a XVlll-a, Sectiunea lPA, Titlul: Utilizarea

fiinurilor compozite gi a seminlelor de chia la fabricarea unui sortiment de biscuili pentru nutrilie speciald,

Student: Rogca Maria Florina

2020 - Premiut lll: STUDENT SCIENTIFIC SESSION FACULTY OF FoOD ENGINEERING, TOURISIVI AND

ENVIRONMENTAL PROTECTION XVlll th Edition, November 26-27,2020, Arad, Romania, Valorificarea cojii de

banand in produse de patiserie, Student: Dumitraqcu loana

2021 - Premiull; SIMPOZIoNUL $TllNTlFlc STUDENTESC lASl 2021-SECTIUNEA INGINERIA

RESURSELOR ANIIVALE Sl ALlMiNTAif, la9i, Romania, Valorificarea cojii de banand in produse de patiserie,

Student: Dumltragcu loana

2021 - Men,tiund; Sesiunea de comunicari stiintifice USAMVCN, editia a XIX-a, Sectiunea lPA, Titlul: Studiu

privind imbundtd{rea profilului nutritional a fursecurilor prin utilizarea unor sistemelor lipidice structurate cu

ajutorul cerurilor alimentare, Student: $andru Bianca

21122 - premiut ll; Concurs AGRONOMIADA Cluj-Napoca 2022, Disciplina: Tehnologia panificaliei, Student: Urs

Maria

2023- Men.tiune; STUDENT SCIENTIFIC SESSION FACULTY 0F F00D ENGINEERING, TOURISIM AND

ENVIRONN4ENTAL PROTECTION XXI st Edition, 2023, Arad, Romania, Dezvoltarea unui sortiment nou de

grisine pe bazd de Wakame (undaria Pinnatifida), Student: Drumea Clementina

Optimizarea tehnologiei de oblinere a produselor de panificatie, corespunzitoare princlpiilor

dezvoltirii durabile gi sigurantei alimentare;

Valorificarea resurselor naturale de origine vegetala sau animale, in scopul producerii 9i fabricarii unor

produse de panificatie,

Anallze fizico-chimice ale produselor alimentare.

Microsoft office ( Word, Excel, Power Point), Adobe Professional, lnternet

O bund cunoagtere pentru utilizarea relelelor sociale: zoom, googlemeet, facebook, skype, messager,

yahoo, gmail,

200g - prezent, Membra in cadrul Asocialei Specialigtilor de lndustrie Alimentara din invatErmAnt,

Cercetare 9i Produclie - ASIAR;

2OjS -20i0, Membia in cadrul Asocialiei Specialigtilor de Mor6rit gi Panificalie din RomAnia

2015 - prezent, Membru EPSO - European Plant Science Organisation

2016 - prezent, Membru Slow Food

Apartenen la socieiiti gi asocitii
gi gtiintifice

pagina 4 Curriculum vitae al Pentru mai multe informatii despre Europass accesa! pagina: http://europass cedefop.europa.eu

Man Simona Maria O Comunitd[ile Europene,2003 20060628
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Contracte de cercetare
coordonate
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Man Simona Maria @ Comunitatile Europene,2003 20060628

Director proiect:

Contract cercetare si consultanta, Nr 25020/ 17 .11.2017 , Cercetiri privind obtinerea unor produse

de patiserie aglutenice cu calitili nutrilionale dorite gi cu proprietili senzoriale acceptate de

citre cons u mat ori; 2017 -2020

Membru in colectivul proiectelor:

1. Proiect CNMP, Programul 4 - Parteneriate in domeniile prioritare, "Reducerea contamindrii cu
lJnicotoxine pe filiera cerealelor in vederea oblinerii de produse de panificalie cu conlinut ridicat
'de fibre sigure pentru consum", Contract FIBRESIG nr. 52-13212008, 2008-2011.

2, Contract de cercetare 188 Cl / 21.10.2013, "Obtinerea unui sortiment de pAine functionali cu

hdaos de fiini de borhot,,
3. Contractului de Cercetare Aplicativa si Consultanta nr.2228124.02.2015, Valorificarea fainurilor

!e linte in vederea obtinerii de produse de panificatie inovative

4. POSDRU 16112.1151132491,2015 - Pagi strategici spre piata muncii locale, na[ionale 9i

transnationale

I S. pttttt-griOge Grant, PN-lll-P2-2.1-BC-2016-0122, Dezvoltare, optimizare gi inovare tehnologici
la SC Dragon RC SRL in vederea oblinerii unor produse de panificalie-patiserie calitativ

iuperioare gi optimizate nutrifional, 2016 - 2018

6. PN-lll-P2-2.1-Cl-2017-0722, Valorificarea superioari a fiinurilor din semin[e de cdnepi,

eminle de uzici gi ciuperci in vederea oblinerii unor sortimente de panificalie inovative prin

fortifierea acestora, contract nr. 141 Cll2017

7. PN-lll-P2-2.1-Cl-2017-0380, Produs de patiserie agulutenic pe baza de subproduse din

,industria vinului si pudra de fructe, contract nr. 60Cl/2017

,8. PNlll-P2-2.1-1316, Contracl nr.225 C112018, Dezvoltarea unui nou produs tip ciabatta prin

[alorificarea drojdiilor aromatice si a pseudo'cerealelor

9. PN-il1-P2-2.1 -Cl-2018-1428, CONTRACT 245C1/2018, Produse de patiserie inovative
'10. PNlll-P2-2.1-'1479, contract nr.254 C1t2018, Sortimente noi de produse aglutenice funclionale

Elaborate cu ajutorul fiinurilor de quinoa 9i hrigci
11. PNlll-P2-2.1-1503, contract nr.260 Cl/2018, Sortiment de panificalie funclionalizat prin

utilizarea unui subprodus din industria mallului
12. PNlll-P2-2.1-Cl-2018-0963, contract nr.162Cl/2018, Sortiment de patiserie aglutenic

[unctionalizat pe baza de pudri de psyllium gi subproduse din industria fermentativi
13, PNlll-P2-2.1-Cl-2018-1289, contract nr.220 C112018, Produs de patiserie funclional oblinut prin

[alorificarea componentelor bioactive din drojdia de bere reziduali
14. PN-lll-P2-2.1-Cl-2018-'1374, Contract finantare nr: 237C112018, Produse de patiserie cu

Itructuri inovative folosind reziduuri alimentare

llS. Proiect ROSE - Reducerea abandonului studenlilor din cadrul Faculti$i de $tiinta si

ftehnologia Alimentelor prin programe remediale s,i activitili de indrumare specifice, nr. contract

AG 208/SEU/NC/| I din 1 7.09.2019, 2019-2022

16. Proiect ROSE -,,$coala de vari $tiinta Alimentelor'FANFOOD", acord de grant nr.

1 33/SGU/PV/Il din'l 3.05.201 9, 2019-2022

17. Proiect ERASMUS- - Strategies regarding the valorization of horticultural and agricultural

by.products as functional foods in the context of a circular economy project no, 2020-1-R001-

KA203-080 1 72, 2022-2022

18. Proiect ERASMUS- - Methods to reduce food waste in flour products by developing the

Bpecific competence of specialists in the sector; Stop Waste to VET. 2021-1-R001-KA220'VET

p00028008, 2021-2023

/,W



Lucriri publicate

Cluj-Napoca, la 9.01.2024
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4.

8 carti din care: 7 manuale didacticefindrumetoare lucriri practice cu ISBN din care 5 publicate la

edituri nationale recunoscute de CNCSIS si 2 manuale didactice invitimAnt la distanld - suport

electronic invdlamAnt la distanld, ISBN-electronic; 2 capitole in ci(i internalionale cu editor, 2 cirli
publicate in cadrul proiectelor Erasmus

ll3publicatii,dintrecare:23articoleinextenso lslcufactordeimpact,19publicatiilSlfarafactor
de impact (5 publicatii in extenso si 14 short communication),71 pubicatii BDI (20 in calitate de autor

principal/autor corespondent gl 51 co'autor) ;

68 articole pubticate ca rezumat in volumele unor manifestdri gtiintifice internalionale

Brevete

1. Brevet de inventie nr. 133595, Realizat in urma derularii proiectului de cercetare tip CEC

lNovARE NR 60Cl pN-lll-P2-2.1-Cl-2017-0380 "Produs de patiserie aglutenic pe bazi de

subproduse din industria vinului gi pudri de fructe". Coldea Teodora Emilia, Mudura Elena, Pop

Carmen Rodica, Man Simona Maria si Pop Oana Lelia, eliberat la data de 29.01.2021, (Cerere

Brevet de invenlie A/00142/01 .03 2018)

2. Brevet de inventie nr. 134080, Realizat in urma derularii proiectului de cercetare tip CEC de

INOVARE PN3-P2-954, contract 225C1t2018, ,,Compozitie pentru produs de panificatie cu

preferment pe baza de quinoa" Paucean Adriana, Simona Chis, Simona Man, Vlad Muresan,

bevastita Muste, eliberat ia data de 29.10.2021(Cerere Brevet de invenlie A100965127 ,11 .2018)

Brevet de inventie nr 134167, Realizat in urma derularii proiectului de cercetare tip CEC

tNovARE PNlll-P2-2.1-1479, contract nr.254 Cll2018.,".Aluat de pizza aglutenic qi procedeul

siu de oblinere, Chig Simona, Piucean Adriana, Man Simona, Muste Sevasti{a, Lazar Carmen,

eliberat la data de29,04.2022 (Cerere Brevet de e invenlie A00918/20.11.2018)

Brevet de inventie nr. 133596 Realizat in urma derularii proiectului de cercetare tip CEC

lNovARE PN-lll-P2-2.1-Cl-2018-0722, contract 141 CU2017,,Sortiment de paine, Vlaic Romina,

Muste Sevastifa, Muregan Vlad, Man Simona Maria, Pducean Adriana, Pintea Aurelia", eliberat

la data de 30.03.2023 (Cerere Brevet de e invenlie A/00163/8.03.2018)

Cereri Brevete

l.Cerere de brevet AtOO316l2O17 - "Fdinuri compozite pe bazd de cereale 9i pulberi din

legume/fructe - procedeu de oblinere gi utilizdri", Autori: Adriana Pducean, Simona Maria Man,

Ovidiu Petru Moldovan

2. Cererea de brevet invenlie A100440/19/06/2018 - Briogi aglutenici cu aluat acid din faini de

quinoa -Autori: Chis Simona, Paucean Adrina., Man Simona, Muste Sevastila, Moldovan Ovidiu

3. Cerere de brevet de invenlie, A 2018 00221126 03 2018 - Valorificarea superioar6 a grotului de

nuci in reformularea unoi produse de cofetirie tip Macarons , nr de inregistrare A 2018

00221126.03.2018, Pop Anamaria, Muste sevastila, Piucean Adriana, Muregan Vlad, salanla

Liana, Pop Carmen, Scaci Sonia, Chig Simona, Man Simona, Petru! Gergiana, Bob loana-

Andreea
4. Cerere Brevet de inventie A01083/10 12.2018 - Produs de patiserie pe bazl de subproduse

rezultate din industria vinului, inventatori, Coldea Teodora Emilia, Mudura Elena, Pop Carmen,

Man Simona Maria, Chig Maria Simona, Pop Oana Lelia

5. Cerere Brevet de invenlie A01038/04 12.2018 - Produs de patiserie aglutenic pe baza de

ingrediente bioactive, inventatori, Coldea Teodora Emilia, Mudura Elena, Pop Carmen Rodica,
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