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ENTIDAD FINANCIADORA: CICYT (ALI-94-0782).

FINANCIACION: 77.440,41 €

DURACION DESDE: 1994 HASTA: 1997

INVESTIGADOR PRINCIPAL: Dr. Arturo Cert Ventula.

TITULO DEL PROYECTO: “Evaluacion de los parametros fisico-quimicos en
grasas calentadas en horno microndas”.

ENTIDAD FINANCIADORA: CICYT. (ALI 94-819)

FINANCIACION: 63.835,90 €

DURACION DESDE: 1994 HASTA: 1997

INVESTIGADOR PRINCIPAL: Dr. Tomas Albi Virella.

[8]. TITULO DEL PROYECTO: "Caracterizacion de aceites de oliva de segunda

centrifugacion”
ENTIDAD FINANCIADORA: CICYT (ALI97-0644)
FINANCIACION: 44.925,65 €
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DURACION DESDE: 1997 HASTA: 1999
INVESTIGADOR PRINCIPAL: Dr. Arturo Cert Ventula

[9]. TITULO DEL PROYECTO: "Caracterizacion de componentes fendlicos del
aceite de oliva relacionados con la estabilidad oxidativa y el amargor”
ENTIDAD FINANCIADORA: CICYT (OLI-96-2159-C02-01)
FINANCIACION: 67.637,90 €
DURACION DESDE: 1997 HASTA: 1999
INVESTIGADOR PRINCIPAL: Dr. Arturo Cert Ventula y Dr. Felipe Alcudia
Gonzélez

[10]. TITULO DEL PROYECTO: "Desarrollos de métodos répidos para
detectar adulteraciones de aceite de oliva basados en el estudio de la
composicion enantiomérica de compuestos quirales mediante técnicas de
analisis multidimensionales”.

ENTIDAD FINANCIADORA: INIA (CA099-012)
FINANCIACION: 141.556,38 €

DURACION DESDE: 1999 HASTA: 2001
INVESTIGADOR PRINCIPAL: Dra. Marta Herraiz Carasa

[11]. TITULO DEL PROYECTO: "Estudio de nuevos pardmetros para la
deteccion de aceite de avellana y de orujo de oliva en aceites de oliva virgen y
refinado.”

ENTIDAD FINANCIADORA: INIA (CA098-005)
FINANCIACION: 55.196,95 €

DURACION DESDE: 1998 HASTA: 2001
INVESTIGADOR PRINCIPAL: Dr. Arturo Cert Ventula

[12]. TITULO DEL PROYECTO: “Caracterizacion de los aceites obtenidos de
orujos de oliva de dos fases almacenados en himedo."
ENTIDAD FINANCIADORA: FEDER. Proyecto de | + D (1FD97-600)
FINANCIACION: 68.996,19 €
DURACION DESDE: 1999 HASTA: 2000
INVESTIGADOR PRINCIPAL: Dra. M Victoria Ruiz Méndez

[13]. TITULO DEL PROYECTO: “Estudio y caracterizacion del aceite de
avellana de Asturias. Obtencidn industrial”
ENTIDAD FINANCIADORA: FICYT. Proyecto de | + D (PA-AGR99-02)
FINANCIACION: 18.500,00 €
DURACION DESDE: 1999 HASTA: 2000
INVESTIGADOR PRINCIPAL: Dr. M2 Leocadio Alonso Lépez

[14]. TITULO DEL PROYECTO: “Development and Assessment of Methods
for the Detection of Adulteration of Olive Oil with Hazelnut Oil"
ENTIDAD FINANCIADORA: UE (GRD1-2000-25011)
FINANCIACION: 850.000,00 €
DURACION DESDE: 2001 HASTA: 2003
INVESTIGADOR PRINCIPAL: Dr. Ramon Aparicio Lopez
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[15]. TITULO DEL PROYECTO: “Uso de técnicas acopladas de
cromatografia de gases y Nariz Electronica para el estudio de la calidad del
aceite de oliva virgen"

ENTIDAD FINANCIADORA: CICYT (T1C2001-1726-C02-02)
FINANCIACION: 96.282,00 €

DURACION DESDE: 2002 HASTA: 2004

INVESTIGADOR PRINCIPAL: Dr. Ramon Aparicio Lépez

[16]. TITULO DEL PROYECTO: “Estudio y caracterizacion del aceite de
nuez de Asturias. Disefio y puesta a punto de un proceso de extraccién fisica
industrial”

ENTIDAD FINANCIADORA: FICYT. Proyecto de | + D (PC-CIC01-02)
FINANCIACION: 50.244.,00 €

DURACION DESDE: 2002 HASTA: 2003

INVESTIGADOR PRINCIPAL: Dr. Juan Carlos Bada Gancedo

[17]. TITULO DEL PROYECTO: “Caracterizaciéon de productos del cerdo
ibérico y obtencion de nuevos criterios de calidad: Aplicacion a la
caracterizacion de la denominacion de origen Jamon de Huelva™
ENTIDAD FINANCIADORA: CICYT (PTR1995-0707-OP)

FINANCIACION: 61.512,68 €
DURACION DESDE: 2003 HASTA: 2005
INVESTIGADOR PRINCIPAL: Dr. Manuel Leon Camacho

[18]. TITULO DEL PROYECTO: “Tratamiento Nutricional de la
Encefalopatia Hepatica: Una aproximacion Nutrigenémica."
ENTIDAD FINANCIADORA: CONSEJERIA DE INNOVACION, CIENCIA
Y EMPRESA (P06-CTS-01887). PROYECTO DE EXCELENCIA
FINANCIACION: 217.536,30 €
DURACION DESDE: 1 de Enero 2007 HASTA: 31 de Diciembre 2009.
INVESTIGADOR PRINCIPAL: Dr. Juan D. Bautista Paloma

[19]. TITULO DEL PROYECTO: Mapping and Comparing Oils. Code: 43083
ENTIDAD FINANCIADORA: The Commission of the European Communities
Countries: Espafia, Italia, Francia, Reino Unido, Alemania, Grecia, Tunez,
Marruecos, Israel Argentina, Brasil
Enterprises: European Federation for the Science and Technology of Lipid; RTD
Talos Itd; Microform srl; Technapoli.

Centers: CNR: Institute of Food Science; CNR: Istituto Sperimentale per
I’olivicoltura; Federal Research Centre for Nutrition and Food; Institut des corps
gras; Faculté des Sciences Universitt Mohammed V; Institut National de
Recherche Scientifique et Technique; Istitut de 1’Olivier; Consejo Superior de
Investigaciones Cientificas; Central Science Laboratory; Food Industrial
Research and Technological Development Company; The Agricultural Research
Organization; Hebrew University of Jerusalem; Israeli Olive Oil Board, etc.
COORDINADOR: Gian Luigi Russo

DURACION:2007 HASTA 2008
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[20]. TITULO DEL PROYECTO: “Busqueda de marcadores de calidad en las
fracciones gliceridicas y de hidrocarburos en la grasa subcutanea del jamon de
cerdo ibérico.”

ENTIDAD FINANCIADORA: CICYT (PTR2007_0015)
FINANCIACION: 54.450,00 €

DURACION DESDE: 2008 HASTA: 2011
INVESTIGADOR PRINCIPAL: Dr. Manuel Leén Camacho

[21]. TITULO DEL PROYECTO: “Fortalecimiento de la Industria Olivicola
Nacional: ~ Tecnologia de Vanguardia para la  Deteccion de
Adulterantes/Contaminantes y la Caracterizacion de Sabores y Aromas."
ENTIDAD FINANCIADORA: INNOVA-CORFO (GOBIERNO DE CHILE)
(N° 07CN131AM-10)

FINANCIACION: 1.279.266,84 €

DURACION DESDE: 2008 HASTA: 2011

INVESTIGADOR PRINCIPAL: Dra. Gloria Portillay Dr. Manuel Ledn
Camacho

[22]. TITULO DEL PROYECTO: “Estudio de la evolucion de la fraccion de
compuestos volatiles producidos en el tejido adiposo subcutaneo del jamén
ibérico durante el proceso de curacién.”

ENTIDAD FINANCIADORA: CONSEJERIA DE INNOVACION, CIENCIA
Y EMPRESA, JUNTA DE ANDALUCIA (P08-AGR-03498). PROYECTO
DE EXCELENCIA

FINANCIACION: 116.500,00 €

DURACION: DESDE: enero de 2009 HASTA: enero de 2012
INVESTIGADOR PRINCIPAL: Dr. Manuel Leén Camacho

[23]. TITULO DEL PROYECTO: “Busqueda de descriptores quimicos en la
fraccion de hidrocarburos y de compuestos procedentes de la reaccion de
strecker para diferenciar la calidad en el jamon ibérico de animales alimentados
con cebo en régimen intensivo y extensivo."

ENTIDAD FINANCIADORA: CONSEJERIA DE INNOVACION, CIENCIA
Y EMPRESA, JUNTA DE ANDALUCIA (P09-AGR-04789). PROYECTO
DE EXCELENCIA

FINANCIACION: 207.923,68 €

DURACION: enero de 2010 HASTA: enero de 2014

INVESTIGADOR PRINCIPAL: Dr. Manuel Leén Camacho

[24]. TITULO DEL PROYECTO: Estudio de la trazabilidad geografica de los
aceites de oliva virgenes del suroeste ibérico (OLITRACE) Code: 0042 RISE 5E
ENTIDAD FINANCIADORA: The Commission of the European Communities
Programa de cooperacion territorial espacio sudoeste europeo
Countries: Espaiia y Portugal
Centros: Universidad de Berja, Universidad de Huelva, ICSIC (Instituto de la
Grasa, IRNAS)

COORDINADOR: Jesus de la Rosa Diaz
DURACION: 2011 HASTA 2013
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[25]. TITULO DEL PROYECTO: Ensuring the integrity of the European food
chain (FOODINTEGRITY) (KBBE.2013.2.4-01)
CODIGO: Grant Agreement n°613688 (7th Framework Programme).
ENTIDAD FINANCIADORA: Union Europea
ORGANISMO EN EL QUE SE REALIZA: CSIC (Instituto de la Grasa)
DURACION: 1 enero 2014-31 diciembre 2018.
IMPORTE TOTAL DEL PROYECTO: 8.998.997 euros (38 partners) (WP4
526.000 euros).
IMPORTE CSIC: 206.721 euros
COORDINADOR: Paul Brereton
INVESTIGADOR/A PRINCIPAL Y COORDINADOR WP4: Diego L. Garcia
Gonzélez.

[26]. TITULO DEL PROYECTO: “Advanced solutions for assuring
authenticity and quality of olive oil at global scale, OLEUM”
CODIGO: Grant Agreement n°® 635690-2. Horizon2020 (Llamada H2020-SFS-
2014-2 Authentication of food products; A. Authentication of olive oil).
ENTIDAD FINANCIADORA: Union Europea
ORGANISMO EN EL QUE SE REALIZA: CSIC (Instituto de la Grasa)
DURACION: 1 septiembre 2016 - 31 agosto 2020.
IMPORTE TOTAL DEL PROYECTO: 5.347.268 euros (20 partners).
IMPORTE CSIC: 606068,49 euros.
INVESTIGADOR PRINCIPAL: Wenceslao Moreda Martino.

[27]. TITULO DEL PROYECTO: “AUTHENT-NET — Food Authenticity
Research Network” (AUTHENT-NET)
CODIGO: Grant Agreement No. 696371 (llamada Horizon 2020 SFS-14B-2015
Authentication of Food Products):
ENTIDAD FINANCIADORA: Comunidad Europea
ORGANISMO EN EL QUE SE REALIZA: CSIC (Instituto de la Grasa)
DURACION: 1 abril 2016-31 marzo 2018
IMPORTE TOTAL DEL PROYECTO: 499.534 euros (19 partners).
IMPORTE CSIC: 15145 euros
COORDINADOR DEL PROYECTO: Paul Brereton
INVESTIGADOR PRINCIPAL: Diego Luis Garcia Gonzélez.

[28]. TITULO DEL PROYECTO: “Aspectos genéticos y biofisicos de la
formacion de la cuticula del fruto de tomate."
ENTIDAD FINANCIADORA: CICYT (RTI2018-094277-B-C22)
FINANCIACION: 193.600,00 €
DURACION: DESDE: 2019 HASTA: 2021
INVESTIGADOR PRINCIPAL: Dra. Eva Dominguez Carmona y Rafael
Fernandez Mufioz

[29]. TITULO DEL PROYECTO: “Andlisis y uso del residuo del procesado
industrial de fruto de tomate en la fabrucacion de materiales inocuos y
biodegradables para el envasado de alimentos."

ENTIDAD FINANCIADORA: JUNTA DE ANADALUCIA; CONSEJERIA
DE ECONOMIA Y CONOCIMIENTO. Convocatoria de ayudas a proyectos de
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I+D+1 en el marco del programa operativo Andalucia 2014-2020. convocatoria
2020 (UMA20-FEDERJA-067)

FINANCIACION: 67.918,00 €

DURACION: DESDE: 2020 HASTA: 2023

INVESTIGADOR PRINCIPAL: Dr. Antonio Heredia Bayona

[30]. TITULO DEL PROYECTO: “Perfil metabdlico del cancer colorrectal de
debut precoz: uso de herramientas 6micas para definir nuevas dianas preventivas
y terapéuticas."
ENTIDAD FINANCIADORA: JUNTA DE ANADALUCIA; CONSEJERIA
DE SALUD Y FAMILIAS (PI-0041-2021)
FINANCIACION: 120.000,00 €
DURACION: DESDE: enero 2022 HASTA: Diciembre 2024
INVESTIGADOR PRINCIPAL: Maria Dolores Giraldez Jiménez y Antonio
Gil GOmez

[31]. TITULO DEL PROYECTO: “Lacas sostenibles, bioactivas,
antioxidantes y reforzadas a partir de orujo de tomate para envases metélicos
alimentarios"

ENTIDAD FINANCIADORA: CICYT (P1D2023-1514830B-100)
FINANCIACION: 122.864,00 €

DURACION: DESDE: enero 2024 HASTA: Diciembre 2027
INVESTIGADOR PRINCIPAL: José Alejandro Heredia Guerrero

5.2. Participacion en contratos y convenios de I+D o apoyo tecnoldgico de
especial relevancia con Empresas y/o Administraciones

1. TITULO DEL CONTRATO: Control de grasa y su comportamiento en
productos elaborados.
REFERENCIA: 1992090 IDENTIFICADOR CSIC: 11397
EMPRESA FINANCIADORA: DONUT CORPORATION SEVILLA
FINANCIACION: 2.037,43 €
DURACION DESDE: 01/01/1992 HASTA: 31/12/1995
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

2. TITULO DEL CONTRATO: Control de los aceites de oliva y orujo
comercializados en los EE.UU.
REFERENCIA: 1992383 IDENTIFICADOR CSIC: 11195
EMPRESA FINANCIADORA: Consejo Oleicola Internacional
FINANCIACION: 4.489,56 €
DURACION DESDE: 05/11/1992 HASTA: 05/12/1992
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

3. TITULO DEL CONTRATO: Control de los aceites de oliva y orujo
comercializados internacionalmente por diferentes paises.
REFERENCIA: 1993161 IDENTIFICADOR CSIC: 11108
EMPRESA FINANCIADORA: Consejo Oleicola Internacional
FINANCIACION: 6.010,12 €
DURACION DESDE: 26/04/1993 HASTA: 26/04/1994
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leon Camacho.
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. TITULO DEL CONTRATO: Estudio sobre el comportamiento de tres
aceites en fritura.

REFERENCIA: 1993335 IDENTIFICADOR CSIC: 9947

EMPRESA FINANCIADORA: KOIPE, S.A.

FINANCIACION: 4.255,17 €

DURACION DESDE: 01/12/1993 HASTA: 31/12/1993

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dra. M2 del Carmen Pérez Camino.

. TITULO DEL CONTRATO: Control de los aceites de oliva y orujo
comercializados internacionalmente por diferentes paises.

REFERENCIA: 1994312 IDENTIFICADOR CSIC: 9905

EMPRESA FINANCIADORA: Consejo Oleicola Internacional
FINANCIACION: 15.025,31 €

DURACION DESDE: 18/06/1994 HASTA: 18/02/1995

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

. TITULO DEL CONTRATO: Conservacion de aceite de oliva en distintos
tipos de envases.

EMPRESA FINANCIADORA: Comité Certificador de Plasticos.
Asociacion Espafiola de normalizacion y certificacion ANAIP.
FINANCIACION: 9.015,18 €

DURACION DESDE: 15/05/1995 HASTA: 15/07/1996

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

. TITULO DEL CONTRATO: Control de los aceites de oliva y orujo
comercializados internacionalmente por diferentes paises.

REFERENCIA: 1995433 IDENTIFICADOR CSIC: 12659

EMPRESA FINANCIADORA: Consejo Oleicola Internacional
FINANCIACION: 15.025,30 €

DURACION DESDE: 15/05/1995 HASTA: 15/01/1996

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

. TITULO DEL CONTRATO: Estudio de las alteraciones de shortenings
para fritura industrial.

REFERENCIA: 1996079 IDENTIFICADOR CSIC: 14708

EMPRESA FINANCIADORA: BURGER KING GMBH
FINANCIACION: 2.289,86 €

DURACION DESDE: 02/11/1995 HASTA: 02/01/1996

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

. TITULO DEL CONTRATO: Influencia de las variables ambientales,
agrondmicas y tecnoldgicas sobre las caracteristicas y de los componentes
menores del aceite de oliva virgen extra.

REFERENCIA: 1996149 IDENTIFICADOR CSIC: 13505

EMPRESA FINANCIADORA: Istituto di Ricerca in Olivicoltura
FINANCIACION: 56.344,88 €

DURACION DESDE: 27/07/1995 HASTA: 27/07/1998

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. José Manuel Olias Jiménez.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

TITULO DEL CONTRATO: Control de los aceites de oliva y orujo.
REFERENCIA: 1996329 IDENTIFICADOR CSIC: 12404
EMPRESA FINANCIADORA: Consejo Oleicola Internacional
FINANCIACION: 15.025,30 €

DURACION DESDE: 15/05/1996 HASTA: 15/01/1997
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

TITULO DEL CONTRATO: Aprovechamiento de subproductos del olivar
mediante extraccion de fluidos supercriticos.

REFERENCIA: 1996342 IDENTIFICADOR CSIC: 12735

EMPRESA FINANCIADORA: Oleicola el Tejar Ntra. Sra. Araceli
FINANCIACION: 18.030,36 €

DURACION DESDE: 15/06/1996 HASTA: 31/07/1997

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. José Manuel Olias Jiménez.

TITULO DEL CONTRATO: Valores de los niveles de hidrocarburos
saturados en aceite de oliva.

REFERENCIA: 1997380 IDENTIFICADOR CSIC: 11711

EMPRESA FINANCIADORA: Tecnologias y Servicios Agrarios S.A. -
TRAGSATEC-

FINANCIACION: 2.644,45 €

DURACION DESDE: 08/07/1997 HASTA: 08/08/1997

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

TITULO DEL CONTRATO: Caracterizacion de aceites de oliva.
REFERENCIA: 1997471 IDENTIFICADOR CSIC: 11693
EMPRESA FINANCIADORA: CARGILL AGRICOLA, S.A.
FINANCIACION: 4.784,06 €

DURACION DESDE: 14/08/1997 HASTA: 14/09/1997
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

TITULO DEL CONTRATO: Estudio de la evolucion del contenido graso
de las zonas productoras de semilla de girasol durante la campafia oleicola
96-97.

REFERENCIA: 1997549 IDENTIFICADOR CSIC: 11954

EMPRESA FINANCIADORA: Desarrollo Agrario y Pesquero de
Andalucia, S.A. (DAP)

FINANCIACION: 3.954,66 €

DURACION DESDE: 15/09/1997 HASTA: 15/12/1997

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

TITULO DEL CONTRATO: Estudio de los componentes menores del
aceite de oliva obtenido en segunda centrifugacion.

REFERENCIA: 1998020 IDENTIFICADOR CSIC: 14204

EMPRESA FINANCIADORA: Asociacion Espafiola de Industriales y
Exportadores de Aceite Oliva

FINANCIACION: 20.434,41 €

DURACION DESDE: 01/12/1997 HASTA: 01/12/1999

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Arturo Cert Ventula.
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16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

TITULO DEL CONTRATO: Control de los aceites de oliva y orujo
comercializados internacionalmente por diferentes paises.

REFERENCIA: 1998456 IDENTIFICADOR CSIC: 13766

EMPRESA FINANCIADORA: Consejo Oleicola Internacional
FINANCIACION: 15.025,30 €

DURACION DESDE: 15/05/1998 HASTA: 15/01/1999

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

TITULO DEL CONTRATO: Evolucion del contenido graso de las zonas
productoras de semilla de girasol durante la campafa oleicola 97-98.
REFERENCIA: 1999060 IDENTIFICADOR CSIC: 11708

EMPRESA FINANCIADORA: Desarrollo Agrario y Pesquero de
Andalucia, S.A. (DAP)

FINANCIACION: 2.716,57 €

DURACION DESDE: 15/09/1998 HASTA: 15/01/1999

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

TITULO DEL CONTRATO: Evaluacion de aceites vegetales comestibles y
semillas oleaginosas.

REFERENCIA: 1998480 IDENTIFICADOR CSIC: 12614

EMPRESA FINANCIADORA: ACEITES BORGES PONT, S.A.
FINANCIACION: 3.606,07 €

DURACION DESDE: 30/09/1998 HASTA: 30/09/1999

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

TITULO DEL CONTRATO: Estudio de calidad y pureza de los aceites de
oliva a comercializar por la empresa.

REFERENCIA: 1999069 IDENTIFICADOR CSIC: 13958

EMPRESA FINANCIADORA: Centros Comerciales CONTINENTE, S.A.
FINANCIACION: 23.090,89 €

DURACION DESDE: 01/12/1998 HASTA: 01/03/1999

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

TITULO DEL CONTRATO: Estudio de la calidad de la grasa del cerdo
ibérico en funcidn de la alimentacion.

REFERENCIA: 1999269 IDENTIFICADOR CSIC: 13488

EMPRESA FINANCIADORA: MONTESIERRA S. A.

FINANCIACION: 2.404,05 €

DURACION DESDE: 01/01/1999 HASTA: 31/03/2000

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.
TITULO DEL CONTRATO: Caracterizacion de aceites de orujo crudos y
los subproductos de su refinacion.

REFERENCIA: 1999333 IDENTIFICADOR CSIC: 14555

EMPRESA FINANCIADORA: Actividades Oleicolas, S.A.
FINANCIACION: 3.005,06 €

DURACION DESDE: 01/03/1999 HASTA: 01/03/2000

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

TITULO DEL CONTRATO: Estudio de apoyo tecnoldgico sobre evolucion
de aceites vegetales comestibles y semillas oleaginosas.
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23.

24.

25.

26.

217.

REFERENCIA: 1999324 IDENTIFICADOR CSIC: 14168
EMPRESA FINANCIADORA: ACEITES BORGES PONT, S.A.
FINANCIACION: 3.606,07 €

DURACION DESDE: 06/04/1999 HASTA: 05/04/2000
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

TITULO DEL CONTRATO: Estudio de la calidad y pureza de aceites de
oliva virgenes y aceites de oliva comercializados en Espafia.
REFERENCIA: 1999407 IDENTIFICADOR CSIC: 15101

EMPRESA FINANCIADORA: OCU Ediciones, S.A. (EDOCUSA)
FINANCIACION: 14.838,99 €

DURACION DESDE: 10/06/1999 HASTA: 10/08/1999

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

TITULO DEL CONTRATO: Caracterizacion de aceites de orujo crudos y
los subproductos de su refinacion.

REFERENCIA: 2000576 IDENTIFICADOR CSIC: 14329

EMPRESA FINANCIADORA: Actividades Oleicolas, S.A.
FINANCIACION: 3.005,06 €

DURACION DESDE: 01/06/2000 HASTA: 01/06/2001

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Ledén Camacho.

TITULO DEL CONTRATO: Estudio de evolucion del contenido graso de
las zonas productoras de semilla de girasol durante la campafia oleicola
2000-2001.

REFERENCIA: 2000754 IDENTIFICADOR CSIC: 16096

EMPRESA FINANCIADORA: Desarrollo Agrario y Pesqguero de
Andalucia, S.A. (DAP)

FINANCIACION: 3.455,82 €

DURACION DESDE: 01/10/2000 HASTA: 01/12/2000

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

TITULO DEL CONTRATO: Evolucién de aceites vegetales comestibles y
semillas oleaginosas.

REFERENCIA: 2004296 IDENTIFICADOR CSIC: 18082

EMPRESA FINANCIADORA: ACEITES BORGES PONT, S.A.
FINANCIACION: 3.606,00 €

DURACION DESDE: 15/02/2001 HASTA: 14/02/2002

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

TITULO DEL CONTRATO: Caracterizacion de la calidad de la grasa del
cerdo ibérico en funcidn de la alimentacion.

REFERENCIA: 2002438 IDENTIFICADOR CSIC: 17195

EMPRESA FINANCIADORA: Consejo Regulador de la Denominacion de
Origen Jamon de Huelva

FINANCIACION: 3.005,06 €

DURACION DESDE: 01/03/2001 HASTA: 28/02/2002

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.
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28.

29.

30.

31.

32.

33.

TITULO DEL CONTRATO: Caracterizacion de aceites de orujo crudos y
los subproductos de su refinacion.

REFERENCIA: 2002883 IDENTIFICADOR CSIC: 16468

EMPRESA FINANCIADORA: Actividades Oleicolas, S.A.
FINANCIACION: 6.010,12 €

DURACION DESDE: 01/07/2002 HASTA: 30/06/2003

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Ana Bernal Tobarcia.

TITULO DEL CONTRATO: Control de la calidad de los aceites de oliva y
los aceites de orujo de oliva comercializados en los mercados en los que el
C.O.1. realiza acciones de promocion.

REFERENCIA: 2002969 IDENTIFICADOR CSIC: 16553

EMPRESA FINANCIADORA: Consejo Oleicola Internacional
FINANCIACION: 23.000,00 €

DURACION DESDE: 19/07/2002 HASTA: 18/07/2003

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

TITULO DEL CONTRATO: Caracterizacion de productos del cerdo
ibérico y obtencion de nuevos criterios de calidad, aplicacion a la
caracterizacion de la Denominacién de Origen “JAMON DE HUELVA”.
REFERENCIA: 2002983 IDENTIFICADOR CSIC: 17612

EMPRESA FINANCIADORA: Consejo Regulador de la Denominacion de
Origen Jamon de Huelva

FINANCIACION: 65.943,53 €

DURACION DESDE: 02/10/2002 HASTA: 19/10/2006

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

TITULO DEL CONTRATO: Apoyo tecnoldgico sobre el estudio de la
calidad y pureza de aceites de oliva virgenes y aceites de oliva
comercializados en Espafia.

REFERENCIA: 2003644 IDENTIFICADOR CSIC: 17537

EMPRESA FINANCIADORA: OCU Ediciones, S.A. (EDOCUSA)
FINANCIACION: 14.578,00 €

DURACION DESDE: 24/03/2003 HASTA: 23/05/2003

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

TITULO DEL CONTRATO: Determinacion de benzo (a) pireno en
concentrado de vitaminas. Y verificacion de esterificacion de fitosteroles
con acidos grasos.

REFERENCIA: 2003516 IDENTIFICADOR CSIC: 16820

EMPRESA FINANCIADORA: VITAE CAPS

FINANCIACION: 13.533,00 €

DURACION DESDE: 18/03/2003 HASTA: 17/03/2004

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

TITULO DEL CONTRATO: Caracterizacion de productos del cerdo
ibérico y obtencion de nuevos criterios de calidad, aplicacién a la
caracterizacion de la Denominacion de Origen “JAMON DE HUELVA”.
REFERENCIA: 2003P010 IDENTIFICADOR CSIC: 17401
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34.

35.

36.

37.

38.

EMPRESA FINANCIADORA: Consejo Regulador de la Denominacion de
Origen Jamon de Huelva

FINANCIACION: 55.384,02 €

DURACION DESDE: 01/08/2003 HASTA: 31/07/2005

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

TITULO DEL CONTRATO:  Calidad y composicion de aceites de olivas
virgenes extra y aceites de olivas.

REFERENCIA: 2003708 IDENTIFICADOR CSIC: 19510

EMPRESA FINANCIADORA: Asociacion Nacional de Industriales
Envasadores y Refinadores de Aceite Comestibles

FINANCIACION: 5.426,74 €

DURACION DESDE: 08/09/2003 HASTA: 07/10/2003

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

TITULO DEL CONTRATO:  Calidad y composicion de aceites de olivas
virgenes extra y aceites de olivas.

REFERENCIA: 2003833 IDENTIFICADOR CSIC: 19520

EMPRESA FINANCIADORA: MERCADONA, S.A.

FINANCIACION: 12.029,60 €

DURACION DESDE: 27/10/2003 HASTA: 26/11/2003

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

TITULO DEL CONTRATO: Determinacion de benzo (a) pireno en
concentrado de vitaminas. Y verificacion de esterificacion de fitosteroles
con &cidos grasos

REFERENCIA: 2004840 IDENTIFICADOR CSIC: 20286

EMPRESA FINANCIADORA: VITAE CAPS

FINANCIACION: 29.231,32 €

DURACION DESDE: 01/07/2004 HASTA: 30/12/2006

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

TITULO DEL CONTRATO: PETRI PET2007 0015 Busqueda de
marcadores de calidad en las fracciones gliceridicas y de hidrocarburos en la
grasa subcutanea del jamon de cerdo ibérico.

REFERENCIA: 20081449 IDENTIFICADOR CSIC: 23606

EMPRESA FINANCIADORA: IMBIOSIS S.L.

FINANCIACION: 48.400,00 €

DURACION DESDE: 12/09/2008 HASTA: 11/09/2011

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

TITULO DEL CONTRATO: PETRI PET2007 0015 Busqueda de
marcadores de calidad en las fracciones gliceridicas y de hidrocarburos en la
grasa subcutanea del jamon de cerdo ibérico.

REFERENCIA: 20081460 IDENTIFICADOR CSIC: 23610

EMPRESA FINANCIADORA: Mancomunidad de Municipios de los
Pedroches.

FINANCIACION: 3.480,00 €

DURACION DESDE: 12/09/2008 HASTA: 11/09/2011

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leon Camacho.
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39. TITULO DEL CONTRATO: Nuevos Indicadores de calidad para los
embutidos obtenidos del cerdo ibérico.
REFERENCIA: 20100639 IDENTIFICADOR CSIC: 23548
EMPRESA FINANCIADORA: Instituto Andaluz de Tecnologia (Junta de
Andalucia)
FINANCIACION: 31.097,00 €
DURACION DESDE: 08/05/ 2009 HASTA: 07/05/2011
INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

40. TITULO DEL CONTRATO: Evaluacion de la alimentacion recibida por
cerdos ibéricos en la etapa final del cebo utilizando diferentes técnicas
instrumentales de andlisis. Aplicabilidad y Fiabilidad.

REFERENCIA: 2009X0983 IDENTIFICADOR CSIC: 5419

EMPRESA FINANCIADORA: Instituto Nacional de Investigacion y
Tecnologia Agraria y Alimentaria

FINANCIACION: 64.379,31 €

DURACION DESDE: 24/06/2009 HASTA: 31/08/2012

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

41. TITULO DEL CONTRATO: Blsqueda de nuevos indicadores de
autentificacion y calidad de canales de cerdo ibérico y productos derivados
mediante técnicas proteGmicas y cromatografia.

REFERENCIA: 20151510 IDENTIFICADOR CSIC: 149472

EMPRESA FINANCIADORA: Instituto Andaluz de Tecnologia (Junta de
Andalucia)

FINANCIACION: 23.384,46 €

DURACION DESDE: 23/07/ 2015 HASTA: 30/04/2016

INVESTIGADOR RESPONSABLE: Dr. Manuel Leén Camacho.

6. PATENTESY MODELQOS DE UTILIDAD

1.

2.

SOLICITANTES (p.o. de firma): Dr. Manuel Leén-Camacho. Y M? Soledad
Valdenebro Cerrején

TITULO: Sistema de interfase para el acoplamiento directo de columnas en
cromatografia de gases

N° DE SOLICITUD: P200100088 PAIS DE PRIORIDAD: Espafia

N° DE PUBLICACION: 2170721

FECHA DE PRIORIDAD: 15-01-2001

ENTIDAD TITULAR: C.S.1.C.

PAISES A LOS QUE SE HA EXTENDIDO: Union europea.

EMPRESA/S QUE LA ESTA EXPLOTANDO: Andaluza de Instrumentacion
S.L.

SOLICITANTES (p.o. de firma): Dr. Manuel Ledn-Camacho, José Julian Rios
Martin, Isabel Viera Alcalde y Enrique Graciani Constante

TITULO: Método de control analitico de la carne de cerdo para determinar su
régimen de cebado

N° DE SOLICITUD: P200700643 PAIS DE PRIORIDAD: Espafia

N° DE PUBLICACION: 2324000
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4.

FECHA DE PRIORIDAD: 12-03-2007

ENTIDAD TITULAR: C.S.I.C. y C.R.D.O.J.H.

PAISES A LOS QUE SE HA EXTENDIDO: Union Europea.
EMPRESA/S QUE LA ESTA EXPLOTANDO: IMBIOSIS S.L.

SOLICITANTES (p.o. de firma): Dr. Manuel Ledn-Camacho, Isabel Viera
Alcalde y Enrique Graciani Constante

TITULO: Método de control analitico de la carne de cerdo para determinar su
régimen de cebado antes del sacrificio.

N° DE SOLICITUD: P200700839 PAIS DE PRIORIDAD: Espafia
FECHA DE PRIORIDAD: 29-03-2007

ENTIDAD TITULAR: C.S.1.C.

PAISES A LOS QUE SE HA EXTENDIDO: Union Europea.

EMPRESA/S QUE LA ESTA EXPLOTANDO: IMBIOSIS S.L.

SOLICITANTES (p.o. de firma): Dr. Manuel Le6n-Camacho, M2 del Carmen
Pérez Camino

TITULO: Procedimiento para el aislamiento de la fraccion insaponificable de
aceites o grasas mediante extraccion liquida soportada.

N° DE SOLICITUD: P201831256 PAIS DE PRIORIDAD: Espafia
FECHA DE PRIORIDAD: 20-12-2018

ENTIDAD TITULAR: C.S.1.C.

PAISES A LOS QUE SE HA EXTENDIDO: Union Europea.

7. TESIS DOCTORALES DIRIGIDAS

[1].

[2].

13].

[4].

TITULO: "VARIACION EN EL CONTENIDO DE CERAS Y ALCOHOLES
GRASOS EN EL ACEITE DE OLIVA DURANTE LA DESODORIZACION"
DOCTORANDO: Rana Mohd Tubaileh

UNIVERSIDAD: Cérdoba FACULTAD/ESCUELA: Ingenieros Agronomos
ANO: 9/11/1999 CALIFICACION: Apto Cum Laude

TITULO: "DIFERENCIACION DE VARIEDADES DE CAFE SEGUN SU
COMPOSICION LIPIDICA”

DOCTORANDO: M? Soledad Valdenebro Cerrején

UNIVERSIDAD: Sevilla FACULTAD/ESCUELA: Quimica

ANO: 18/07/2002 CALIFICACION: Sobresaliente Cum Laude.

TITULO: "DETERMINACION DEL CONTENIDO EN ACIDOS GRASOS
TRAS EN ALIMENTOS DE CONSUMO HABITUAL EN ANDALUCIA Y
NIVELES DE INGESTA”

DOCTORANDO: Viviana Griguol

UNIVERSIDAD: Sevilla FACULTAD/ESCUELA: Farmacia

ARNO: 30/10/2003 CALIFICACION: Sobresaliente Cum Laude.

TITULO: " ESTUDIO DE LA INFLUENCIA DEL REGIMEN DE VIDA EN
LA COMPOSICION DE ACIDOS GRASOS, TRIGLICERIDOS E
HIDROCARBUROS DE LA GRASA SUBCUTANEA DEL CERDO
IBERICO”

DOCTORANDO: Isabel Viera Alcaide
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UI}IIVERSIDAD: Sevilla FACULTAD/ESCUELA: Quimica
ANO: 22/06/2007 CALIFICACION: Sobresaliente Cum Laude.

[5]. TITULO:" STUDY OF LIPID FRACTION AND VOLATILE COMPOUNDS
GENERATED IN THE SUBCUTANEOUS ADIPOSE TISSUE FROM
IBERIAN HAM DURING THE DRY-CURING PROCESS.”

DOCTORANDO: Mbénica Narvaez Rivas
UNIVERSIDAD: Sevilla FACULTAD/ESCUELA: Quimica
ANO: 25/05/2012 CALIFICACION: Sobresaliente Cum Laude.

8. TESIS DE LICENCIATURA O MAESTRIA DIRIGIDAS

[1]. TITULO: (Tesis de Licenciatura) " CLASIFICACION DE VARIEDADES
DE CAFE VERDE SEGUN SU COMPOSICION ESTEROLICA”
LICENCIADO: Flora M@ Carrera Lopez
UNIVERSIDAD: Sevilla ~ FACULTAD: Quimica (Dep Quimica analitica)
FECHA: Marzo de 1997 CALIFICACION: Sobresaliente.

[2]. TITULO: (Tesis de Licenciatura) " ESTUDIO DEL CONTENIDO DE LAS
ESPECIES COFFEA ARABICA Y COFFEA ROBUSTA EN CAFE
TOSTADO SEGUN SU COMPOSICION ESTEROLICA”

LICENCIADO: Maria Soledad Valdenebro Cerrejon
UNIVERSIDAD: Sevilla  FACULTAD: Quimica (Dep Quimica analitica)
FECHA: junio 1999 CALIFICACION: Sobresaliente.

[3]. TITULO (D.E.A): " DESARROLLO DE UN METODO ALTERNATIVO
PARA LA DETERMINACION DEL REGIMEN ALIMENTICIO DEL
CERDO IBERICO EN EL MOMENTO DE SU SACRIFICIO”

LICENCIADO: Isabel Viera Alcaide
UNIVERSIDAD: Sevilla FACULTAD/ESCUELA: Quimica
FECHA: Julio de 2004 CALIFICACION: Sobresaliente.

[4]. TITULO(D.E.A): " DESARROLLO DE UN METODO ANALITICO
PARA LA DETECCION DE ACEITE DE AVELLANA CRUDO EN ACEITE
DE OLIVA VIRGEN”
LICENCIADO: Cristina Mariscal Copano
UNIVERSIDAD: Sevilla  FACULTAD/ESCUELA: Quimica
FECHA: diciembre de 2004 CALIFICACION: Sobresaliente.

[5]. TITULO: (Tesis de Maestria)" INFLUENCIA DE LA ALIMENTACION DE CABRITOS
DE LA RAZA MURCIANO-GRANADINA EN LA COMPOSICION DE
ACIDOS GRASOS DEL TEJIDO PERI-RENAL”

LICENCIADO: Tania Mellado Gonzalez

UNIVERSIDAD: Auténoma de Tamaulipas (México) FACULTAD: Ciencia y
Tecnologia de los alimentos.

FECHA: octubre de 2008 CALIFICACION: Sobresaliente.

[6]. TITULO(D.E.A): ™ ESTUDIO PRELIMINAR DE LA FRACCION DE

COMPUESTOS VOLATILES DEL JAMON IBERICO PARA DIFERENCIAR
LA ALIMENTACION FINAL DE LOS ANIMALES.”
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LICENCIADO: Monica Narvaez Rivas
UNIVERSIDAD: Sevilla FACULTAD/ESCUELA: Quimica
FECHA: Julio de 2009 CALIFICACION: Sobresaliente.

[7]. TITULO (Trabajo fin de Master): "CARACTERIZACION DE LOS 4-
METILESTEROLES Y LOS 4,4-DIMETILESTEROLES DE LA GRASA
SUBCUTANEA DEL CERDO IBERICO.”

LICENCIADO: Alicia Jiménez Lirola
UNIVERSIDAD: Sevilla ~FACULTAD/ESCUELA: Quimica
FECHA: septiembre de 2011 CALIFICACION: 9.5.

[8]. TITULO (Trabajo fin de Master en tecnologia e industria alimentaria):
"DESARROLLO DE UN METODO PARA LA DETERMINACION DE
COMPUESTOS FENOLICOS MEDIANTE SPE-GC EN ACEITE DE
OLIVA.”

ALUMNA: Cristina Jiménez Garcia
UNIVERSIDAD: Sevilla  FACULTAD/ESCUELA: Quimica
FECHA: 11 enero de 2017 CALIFICACION: Sobresaliente.

[9]. TITULO (Trabajo fin de Master en Ciencias y Tecnologia de Aceites y Bebidas
Fermentadas):
“EVOLUCION DE LA FRACCION DE ESTEROLES Y ERITRODIOL DEL
ACEITE DE OLIVA VIRGEN PROCEDENTE DE LAS VARIEDADES
VERDIAL Y MANZANILLA DURANTE LA MADURACION.
UTILIZACION DE ESTOS COMO DESCRIPTORES QUIMICOS PARA
DIFERENCIAR AMBAS VARIEDADES.”
ALUMNA: Celia Portillo Benitez
UNIVERSIDAD: Pablo de Olavide FACULTAD/ESCUELA: .......
FECHA: Abril de 2019 CALIFICACION: Notable.

[10]. TITULO (Trabajo fin de Grado en Ingenieria Quimica Industrial):
“CARACTERIZACION Y CUANTIFICACION DE COMPUESTOS
FENOLICOS Y DE LA FRACCION DE CERAS EN LA CUTICULA DE
TOMATE. VALORIZACION INDUSTRIAL DE ESTOS COMPUESTOS.”
ALUMNA: Ana Clara Atiénzar Moral
UNIVERSIDAD: Sevilla FACULTAD/ESCUELA: Escuela Politécnica
Superior
FECHA: 17 septiembre de 2020 CALIFICACION: Sobresaliente.

[11]. TITULO (Trabajo fin de Grado en Quimicas):
“EVOLUCION DEL CONTENIDO EN CERAS Y COMPUESTOS
FENOLICOS EPICUTICULARES DURANTE LA MADURACION DEL
TOMATE.”
ALUMNA: Marina Coco Gonzélez
UNIVERSIDAD: Sevilla ~ FACULTAD/ESCUELA: Quimica
FECHA: 22 julio de 2021 CALIFICACION: Sobresaliente.

9. ACTIVIDADES DOCENTES DESEMPENADA: participacion en Cursos,
Seminarios, etc. (la mayoria ha sido siempre por invitacion
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[1].

[2].

13].

[4].

[5].

[6].

[7].

[8].

[9].

[10].

[11].

[12].

[13].

Colaboracién en las Clases Teoricas del "Curso para Ayudantes de
Laboratorio del C.S.1.C." 1992.

Clases Tedricas y Practicas en el curso "Analisis de las materias grasas por
métodos cromatogréaficos™ Celebrado en la Universidad de Chile en 1994.

Clases Teoricas en el 111 Curso Internacional de Elaiotécnia: "Criterios de
pureza en el aceite de oliva | y II". Estacion de olivicultura y elaiotecnia.
Direccién General de Investigacion Agraria. Junta de Andalucia afio
1995.

Clases Tedricas en el Curso Monografico de Doctorado: "Agentes toxicos de
los alimentos”. Dpto. de Bioquimica, Bromatologia, Toxicologia y Medicina
Legal. Universidad de Sevilla. Curso: 1998-1999.

Clases Tedricas en el Curso Internacional sobre REFINACION DE ACEITE
DE SOJA: "Huiles vegetales composition et caracteristiques"”. Asociacion
Americana de la Soja. afio: 1999.

Clases tedricas y practicas en los Cursos de Alta Especializacion en Grasas.
Instituto de la Grasa, CSIC. Curso: 1989-1990 hasta la actualidad.

Profesor de préacticas tuteladas en empresas para alumnos del 2° ciclo de la
Facultad de Quimica de la Universidad de Sevilla. Desde el Curso 1997/98
hhasta la actualidad.

Clases Teoricas y Practicas en el Curso Monografico de Doctorado:
"Andlisis de la Composicion lipidica de los alimentos”. Dpto. de Ingenieria
Quimica. Universidad de Sevilla. desde el Curso: 1993-1994 hasta el curso
1999-2000).

Profesor ~del curso  "APLICACION DE TECNICAS DE
CARACTERIZACION AL CAMPO QUIMICO Y FARMACEUTICO".
Organizado por la Universidad de Sevilla. Curso 99/2000.

Clases Teoricas y Practicas en el Curso Monografico de Doctorado:
"Analisis y Tecnologia de Grasas". Dpto. de Ingenieria Quimica.
Universidad de Sevilla. desde el Curso 2000-2001 hasta 2012/2013.

Profesor del curso de doctorado sobre avances en nutricion infantil.
Organizado por la Catedra de Pediatria y Puericultura y Seccién de
Gastroenterologia y Nutricién del Servicio de Pediatria del Hospital
Universitario "Virgen Macarena”. Universidad de Sevilla abril de 2000.

Profesor del curso de la Ill Maestria en Nutricion Infantil vy
Gastroenterologia Pediatrica. Organizado por Universidad Internacional de
Andalucia. La Rabida 8-01-2001 al 6 —04-2001.

Profesor del méster universitario en ciencia y tecnologia de aceites y bebidas
fermentadas. Organizado por Universidad Pablo de Olavide. Sevilla, curso
académico 2011/2012; 2012/2013; 2013/2014; 2014/2015, 2015/2016,
2016/2017,2017/2018,2018/2019, 2019/2020.
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[14]. Coordinador y profesor de clases Tedricas y Practicas en el Curso

Monografico sobe “métodos de analisis de aceite de oliva”. Organizado por
el Consejo Oleicola Internacional. Sevilla, junio de 2015.

[15]. Profesor de practicas tuteladas en empresas para alumnos del ciclo formativo

de Teécnicos de grado medio de laboratorio de centros concertados por la
Junta de Andalucia. Desde el Curso 2012/2013 hasta la actualidad.

[16]. Profesor del curso: "INTRODUCCION AL EJERCICIO DE LA

PROFESION QUIMICA." Organizado por el Colegio Oficial de Quimicos
de Sevilla, Durante los afios, 2015, 2016, 2017, 2018 y 2019.

[17]. Profesor del curso: “VALIDACION DE METODOS ANALITICOS.

APLICACION A LA CROMATOGRAFIA DE GASES.” Organizado por el
CSIC durante los afios 2017, 2018 y 2019.

[18]. Profesor del curso: “CROMATOGRAFIA DE GASES (CG) PARA

TECNICOS DE LABORATORIO.” Organizado por la Universidad Pablo
de Olavide. Cursos 2017-2018 y 2018-2019.

10. PREMIOS Y RECONOCIMIENTOS

[1].

[2].

MENCION: Reconocimiento de la Facultad de Ciencias Quimicas y
Farmacéuticas de la Universidad de Chile.

MOTIVO: Participacion en el proyecto Fortalecimiento de la Industria Olivicola
Nacional: ~ Tecnologia de  Vanguardia para la  Deteccion de
Adulterantes/Contaminantes y la Caracterizacion de Sabores y Aromas.” N°
07CN131AM-10.

FECHA: 28 de abril de 2011

| PREMIO INTERNACIONAL CEIA3 A LA MEJOR TESIS DOCTORAL
CATEGORIA TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS).

MOTIVO: Director de la tesis doctoral:" STUDY OF LIPID FRACTION AND
VOLATILE COMPOUNDS GENERATED IN THE SUBCUTANEOUS
ADIPOSE TISSUE FROM IBERIAN HAM DURING THE DRY-CURING
PROCESS.”

DOCTORANDO: Mbénica Narvaez Rivas

FECHA: 28 de abril de 2014

11. ESTANCIA EN CENTROS EXTRANJEROS

Centro: Stazione Sperimentale per le Industrie Degli Oli et Grassi,

Localidad: Milan Pais: Italia Fecha: 1990 Duracion (semanas): 4
Tema: Desarrollo de nuevas técnicas en el analisis del aceite de oliva

Clave: Invitado por el Consejo Oleicola Internacional

Centro: Facultad de Ciencias Quimicas y Farmacéuticas de la Universidad de Chile,
Localidad: Santiago de Chile Pais: Chile Fecha: 1994  Duracion (semanas): 4

38



Tema: Aceites de importancia para Chile, estudio del aceite de rosa mosqueta y aceites
de origen marino con especial énfasis en los componentes de la materia insaponificable
(Proyecto conjunto)

Clave: Contratado

Centro: Facultad de Ciencias Quimicas y Farmacéuticas de la Universidad de Chile,
Localidad: Santiago de Chile Pais: Chile Fecha: 2008  Duracion (semanas): 4
Tema: Fortalecimiento de la industria olivicola nacional: tecnologia de vanguardia para
la deteccion de adulterantes/ contaminantes y la caracterizacion de sabores y aromas.
Clave: Socio y asesor internacional de proyecto INNOVA-CORFO 07CN131AM-10

Centro: Departamento de Bromatologia y Nutricion, Univ. Autonoma de Tamaulipas
Localidad: Reynosa (Aztlan) Pais: México Fecha: 2008  Duracion (semanas): 2
Tema: Caracterizacion de isdmeros geométricos de los acidos grasos en alimentos
habituales en México.

Clave: Invitado por la Universidad Autonoma de Tamaulipas

12. ESTANCIA EN CENTROS NACIONALES

Desde el afio 2004 hasta la fecha, y como consecuencia de pertenecer a la Unidad
Asociada entre el Grupo de Nuevos Procesos en Tecnologia de Alimentos de la
Universidad de Oviedo y los Institutos de Productos Lacteos de Asturias y de la Grasa
de Sevilla, se efectlan numerosas estancias cortas tanto en el Instituto de Productos
Lacteos como en la Universidad de Oviedo.

13. CONGRESOS
13.1. Miembro del comité cientifico y/o organizador

[1]. TIPO DE PARTICIPACION: Vocal del comité organizador
CONGRESO: XXX ASAMBLEA DEL INSTITUTO DE LA GRASA
LUGAR DE CELEBRACION: Sevilla
ANO: 2000

[2]. TIPO DE PARTICIPACION: Vocal del comité organizador
CONGRESO: XXXI ASAMBLEA DEL INSTITUTO DE LA GRASA
LUGAR DE CELEBRACION: Sevilla
ANO: 2004

[3]. TIPO DE PARTICIPACION: Vocal del comité cientifico
CONGRESO: V CONGRESO MUNDIAL DEL JAMON
LUGAR DE CELEBRACION: Aracena (Huelva)

ANO: 2009

13.2. Conferencias impartidas por invitacion
[1]. AUTORES: Manuel Le6n Camacho
TITULO: NUEVAS TENDENCIAS EN ANALISIS Y NORMATIVA DE

GRASAS
TIPO DE PARTICIPACION: Conferencia invitada
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[2].

13].

[4].

[5].

[6].

[71.

CONGRESO: XXVI ASAMBLEA DEL INSTITUTO DE LA GRASA
LUGAR DE CELEBRACION: Sevilla
ANO: 1993

AUTORES: Manuel Le6n Camacho

TITULO: ANALISIS DE LA FRACCION VOLATIL POR DESORCION
TERMICA

TIPO DE PARTICIPACION: Conferencia invitada

CONGRESO: XXX ASAMBLEA DEL INSTITUTO DE LA GRASA

LUGAR DE CELEBRACION: Sevilla

ANO: 2000

AUTORES: Le6n Camacho, Manuel

TITULO: CONTENIDO EN ACIDOS GRASOS TRANS EN ALIMENTOS,
NIVELES DE INGESTA E INFLUENCIA SOBRE LA SALUD.

TIPO DE PARTICIPACION: Conferencia invitada

CONGRESO: LXXXVIII REUNION CIENTIFICA DE LA SOCIEDAD DE
PEDIATRIA DE ANDALUCIA OCCIDENTAL Y EXTREMADURA

LUGAR DE CELEBRACION: Rota (Cadiz)

ANO: 2003

AUTORES: Le6n Camacho, Manuel

TITULO: THE VIRGIN OLIVE OIL: PRODUCTION, NUTRITIONAL
ASPECTS AND CHARACTERIZATION.

TIPO DE PARTICIPACION: Conferencia invitada

CONGRESO: Il COMGRESO INTERNACIONAL DE SEGURIDAD
ALIMENTARIA COISA 2008

LUGAR DE CELEBRACION: AZTLAN (MEXICO)

ARNO: 2008

AUTORES: Le6n Camacho, Manuel

TITULO: CARACTERIZACION DEL JAMON IBERICO: ULTIMOS
AVANCES.

TIPO DE PARTICIPACION: Conferencia invitada

EVENTO: CIENCIA Y FUTURO EN ANDALUCIA

LUGAR DE CELEBRACION: CORTEGANA (HUELVA)

ANO: 2011

AUTORES: Le6n Camacho, Manuel

TITULO: EL JAMON IBERICO: UNA EXCELENCIA GASTRONOMICA
MUY SALUDABLE.

TIPO DE PARTICIPACION: Conferencia invitada

EVENTO: XI JORNADA DE NUTRICION "DR. GRANDE COVIAN"
LUGAR DE CELEBRACION: COLUNGA (ASTURIAS)

ANO: 2014.

AUTORES: Le6n Camacho, Manuel

TITULO: “Autentificacion de Aceite de Oliva”: Problemas Yy posibles
soluciones.

TIPO DE PARTICIPACION: Conferencia invitada
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EVENTO: | CONGRESO INTERNACIONAL CURRENT TRENDS AND
NEW CHALLENGES IN OLIVE OIL SECTOR.

LUGAR DE CELEBRACION: MURCIA

ANO: 2015

13.3. Comunicaciones

1. AUTORES: M. Leon Camacho, M. Ternero Rodriguez, M. Callején Mochén y
A. Guiraum Pérez
TITULO: DETERMINACION CINETICA DE VANADIO EN MUESTRAS
DE INTERES AMBIENTAL Y BIOLOGICO
TIPO DE PARTICIPACION: COMUNICACION
CONGRESO: EXPOQUIMIA™90
LUGAR DE CELEBRACION: BARCELONA
ANO: 1990

2. AUTORES: M. Leon Camacho y A. Lanzdén Rey
TITULO: ACEITES DE OLIVA VIRGENES ESPANOLES
DISCRIMINADOS POR LA COMUNIDAD ECONOMICA EUROPEA
TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion
CONGRESO: Il CONGRESO INTERNACIONAL DE QUIMICA DE LA
ANQUE
PUBLICACION:
LUGAR DE CELEBRACION: Burgos
ANO: 1992

3. AUTORES: L. Masson, P. Robert, E. Graciani y M. Le6n Camacho
TITULO: ESTUDIO SOBRE ALGUNOS COMPONENTES DE LA
MATERIA INSAPONIFICABLE DE ACEITE DE ROSA MOSQUETA Y LA
COMPOSICION DE LOS TRIGLICERIDOS
TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion
CONGRESO: V CONGRESO LATINOAMERICANO DE
CROMATOGRAFIA
LUGAR DE CELEBRACION: Concepcién (CHILE)
ANO: 1994

4. AUTORES: T. Albi, A.Lanzén, A.Guinda, M.Ledn y M.C.Pérez Camino.
TITULO: EVALUACION DE ALGUNOS PARAMETOS FISICO-QUIMICOS
EN ACEITES CALENTADOS EN HORNO MICROONDAS
TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion
CONGRESO: 6° Congreso y exposicion latinoamericanos sobre procesamiento
de grasas Yy aceites.

LUGAR DE CELEBRACION: Campinas (Brasil)
ANO: 1995

5. AUTORES: T. Albi, A. Lanz6n, A.Guinda, M. Ledn Camacho y M.C. Pérez
Camino.
TITULO: MICROWAVE ENERGY EFFECTS ON OXIDATIVE
DEGRADATION OF SOME VEGETABLE OILS
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10.

TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion
CONGRESQ: 21st ISF Congress.

LUGAR DE CELEBRACION: La Haya (Holanda)
ANO: 1995

AUTORES: Flora Carrera Manuel Ledn-Camacho, Fernando de Pablos y A.
Gustavo Gonzalez.

TITULO: CLASIFICACION DE VARIEDADES DE CAFE VERDE SEGUN
SU COMPOSICION ESTEROLICA

TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion

CONGRESO: 268 REUNION BIENAL DE LA REAL SOCIEDAD
ESPANOLA DE QUIMICA

LUGAR DE CELEBRACION: Cédiz

ANO: 1997

AUTORES: Manuel Leon-Camacho, M.S. Valdenebro, Fernando de Pablos y A.
Gustavo Gonzalez, M.J. Martin.

TITULO: ANALYSIS OF THE VARIETAL COMPOSITION OF ROASTED
COFFEE ACCORDING TO THEIR STEROLIC CONTENT BY USING
PRINCIPAL COMPONENT REGRESSION.

TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion

CONGRESO: NOVENAS JORNADAS DE ANALISIS INSTRUMENTAL
LUGAR DE CELEBRACION: Barcelona

ANO: 1999

AUTORES: Manuel Leon-Camacho, M.S. Valdenebro, Fernando de Pablos y A.
Gustavo Gonzalez, M.J. Martin.

TITULO: ESTUDIO DEL CONTENIDO DE LAS ESPECIES COFFEA
ARABICA Y COFFEA CANEPHORA EN CAFE COMERCIAL SEGUN SU
COMPOSICION ESTEROLICA.

TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion

CONGRESO: VIII SIMPOSIO ANDALUZ DEL ALIMENTO

LUGAR DE CELEBRACION: Sevilla

ANO: 1999

AUTORES: V. Griguol, Manuel Ledn-Camacho, I. Vicario.

TITULO: CONTENIDO EN ACIDOS GRASOS TRANS EN PRODUCTOS
DE BOLLERIA Y PASTELERIA.

TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion

CONGRESO: VIII SIMPOSIO ANDALUZ DEL ALIMENTO

LUGAR DE CELEBRACION: Sevilla

ANO: 1999

AUTORES: A. Cameén, I. Moreno, O. Caneo, M. Leon y M. Repetto.

TITULO: OPTIMIZACION DE LA ETAPA DE EXTRACCION EN FASE
SOLIDA DE MICROCISTINAS EN MUESTRAS DE AGUA.

TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion

CONGRESO: XIIl CONGRESO ESPANOL DE TOXICOLOGIA

LUGAR DE CELEBRACION: Granada

ANO: 1999
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11. AUTORES: E. Graciani Constante, M. Le6n Camacho y M2 V. Ruiz Méndez
TITULO: PREDICCION DE LOS NIVELES DE ACIDOS GRASOS TRANS
EN LA DESODORIZACION
TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion
CONGRESO: 8th Congress and exhibition on Fats and Oils of the
Latinamerican Section of AOCS
LUGAR DE CELEBRACION: Santiago de Chile
ANO: 1999

12. AUTORES: E. Graciani Constante, R. Tubaileh, M. Le6n Camacho y M? V.
Ruiz Méndez
TITULO: CINETICA DE FORMACION DE CERAS DURANTE LA
DESODORIZACION O REFINACION FISICA DE ACEITE DE OLIVA
TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion
CONGRESO: 8th Congress and exhibition on Fats and Oils of the
Latinamerican Section of AOCS
LUGAR DE CELEBRACION: Santiago de Chile
ANO: 1999

13. AUTORES: M.J. Martin, M.S. Valdenebro, M. Ledn Camacho, A.G. Gonzalez
y F. Pablos
TITULO: ANALISIS DE TOCOFEROLES EN CAFE MEDIANTE CLAR Y
DIFERENCIACION DE LAS VARIEDADES AEABICA Y ROBUSTA
TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion
CONGRESO: XXIX Reunién cientifica del grupo de cromatografia y técnicas
afines
LUGAR DE CELEBRACION: Alcala de Henares
ANO: 2000

14. AUTORES: A. Gustavo Gonzalez, Fernando de Pablos, M2 Jesus Martin,
Manuel Ledén Camacho, M2 Soledad Valdenebro
TITULO: ANALISIS DE TRIGLICERIDOS POR CLAR Y SU APLICACION
A LA AUTENTICACION DE CAFE
TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion
CONGRESO: XIl RUNION DE LA SOCIEDAD ESPANOLA DE QUiMICA
ANALITICA
LUGAR DE CELEBRACION: Huelva
ANO: 2001

15. AUTORES: Griguol V., Vicario I.M. y Leon M.
TITULO: PERFIL LIPIDICO DE MARGARINAS VEGETALES,
INCLUIDOS LOS ACIDOS GRASOS TRANS
TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion
CONGRESO: | CONGRESO NACIONAL DE CIENCIA Y TECNOLOGIA
DE LOS ALIMENTOS
LUGAR DE CELEBRACION: Granada
ANO: 2001

16. AUTORES: Vicario .M., Griguol V., M. Leon Camacho,
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17.

18.

19.

TITULO: PERFIL LIPIDICO DE LOS HELADOS: CONTENIDO EN
ACIDOS GRASOS TRANS

TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacién

CONGRESO: V CONGRESO INTERNACIONAL ALIMENTACION,
NUTRICION Y DIETETICA

LUGAR DE CELEBRACION: Madrid

ANO: 2001

AUTORES: M.V. Ruiz-Méndez, A.E. Ramos, M. Ledn Camacho and M.C.
Dobarganes.

TITULO: NEW OLIVE-POMACE OIL: ANOMALOUS COMPOUNDS

TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion

CONGRESO: 93rd AOCS ANNUAL MEETING AND EXPO

LUGAR DE CELEBRACION: Montreal, Québec, (Canada)

Afo: 2002

AUTORES: M.J. Martin, Angela Alcazar, J. Marcos Jurado, A.G. Gonzalez, F.
Pablos, M. Ledn Camacho, M.S. Valdenebro

TITULO: SQUALENE A DIFFERENTIATING PARAMETER OF ARABICA
AND ROBUSTA COFEE VARIETIES

TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion

CONGRESO: VIII INTERNATIONAL SYMPOSIUM ON ANALYTICAL
METHODOLOGY IN THE ENVIRONMENTAL FIELD.

X111l REUNION DE LA SOCIEDAD ESPANOLA DE QUIMICA ANALITICA
LUGAR DE CELEBRACION: University of A Corufia

Afio: 2003

AUTORES: M.J. Martin, Angela Alcazar, J. Marcos Jurado, A.G. Gonzalez, F.
Pablos, M. Le6n Camacho, M.S. Valdenebro

TITULO: ESTERS OF ALIPHATIC ALCOHOLS AND FATTY ACIDS IN
ARABICA AND ROBUSTA GREEN COFEE VARIETIES

TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion

CONGRESO: VIII INTERNATIONAL SYMPOSIUM ON ANALYTICAL
METHODOLOGY IN THE ENVIRONMENTAL FIELD.

X111 REUNION DE LA SOCIEDAD ESPANOLA DE QUIMICA ANALITICA
LUGAR DE CELEBRACION: University of A Coruiia

Afo: 2003

20. AUTORES: Gamero-Pasadas, A.; Viera Alcalde, |.; Rios, JJ.; Graciani

Constante, E.; Vicario, .M. y Leon-Camacho, M.

TITULO: CARACTERIZACION DE LA FRACCION DE
HIDROCARBUROS DE LA GRASA SUBCUTANEA DEL CERDO
IBERICO.

TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion oral

CONGRESO: IV CONGRESO MUNDIAL DEL JAMON

LUGAR DE CELEBRACION: SALAMANCA

Afo: 2007

21. AUTORES: Gamero-Pasadas, A.; Viera Alcalde, |.; Rios, JJ.; Graciani

Constante, E.; Vicario, .M. and Ledn-Camacho, M.
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TITULO: PERFIL DE N-ALQUENOS DE LA GRASA SUSBCUTANEA DEL
CERDO IBERICO. EFECTO DEL REGIMEN DE ALIMENTACION.

TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacién

CONGRESO: IV CONGRESO MUNDIAL DEL JAMON

LUGAR DE CELEBRACION: SALAMANCA

Afo: 2007

22. AUTORES: Alcalde, M.J., Stinco, C., Meléndez, A.J., Ledn, M., Vicario, |.M.
TITULO: UTILITY OF PLASMA CAROTENOID PROFILE TO
DISCRIMINATE BETWEEN PASTURE-DIET AND DRY UNIFEED-DIET
IN GOATS.

TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion oral

CONGRESO: The European Association for Animal Production, Annual
Meeting

LUGAR DE CELEBRACION: BARCELONA (SPAIN)

Afio: 2009

23. AUTORES: M.J. Martin, F. Pablos, M. Ledn-Camacho, A. Alcazar, J.M. Jurado
TITULO: CARACTERIZACION DE LAS ESPECIES COMERCIALES DE
CAFE (ARABICA Y ROBUSTA) SEGUN SU CONTENIDO EN CERAS.
TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacién
CONGRESO: XV REUNION DE LA SOCIEDAD ESPANOLA DE QUIMICA
ANALITICA
LUGAR DE CELEBRACION: SAN SEBASTIAN
Afo: 2009

24. AUTORES: M. Narvaez-Rivas, M. Ledn-Camacho, J. M. Jurado, F. de Pablos
TITULO: AUTHENTICATION OF FATTENING DIET OF IBERIAN PIG
ACCORDING TO THEIR VOLATILE PROFILE FROM SUBCUTANEOUS
FAT.

TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion

CONGRESO: Vil COLLOQUIUM CHEMIOMETRICUM
MEDITERRANEUM

LUGAR DE CELEBRACION: GRANADA

Afo: 2010

25. AUTORES: Monica Narvaez-Rivas, Emerenciana Gallardo, Isabel M. Vicario,
M. Jesus Alcalde, Manuel Leén-Camacho.
TITULO: VOLATILE HYDROCARBON PROFILE OF IBERIAN DRY-
CURED HAMS. A POSSIBLE TOOL FOR AUTHENTICATION OF HAMS
ACCORDING TO THE FATTENING DIET.
TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion
CONGRESO: VII CONGRESO INTERNACIONAL DEL CERDO
MEDITERRANEO.
LUGAR DE CELEBRACION: CORDOBA
Afo: 2010

26. AUTORES: E. Gallardo, M. Narvaez-Rivas, F. Pablos, J.M. Jurado, Manuel
Ledn-Camacho.
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27.

28.

TITULO: SUBCUTANEOUS FAT TRIACYLGLYCEROLS PROFILE FROM
IBERIAN PIGS AS A TOOL TO DIFFERENCIATE BETWEEN INTENSIVE
AND EXTENSIVE FATTENING SYSTEMS

TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion

CONGRESO: EUROANALYSIS 16 European Conference on Analytical
Chemistry

LUGAR DE CELEBRACION: Belgrado (Serbia)

Afo: 2011

AUTORES: Monica Narvaez-Rivas, Leandro Picabea de la Pefia, Joaquin
Lucena, Antonio Rico, Rafael VVasquez and Manuel Ledn-Camacho.

TITULO: FATTY ACID COMPOSITION IN FEMORAL ATHEROMA AND
ADJACENT ADIPOSE TISSUE FROM DIABETIC PATIENTS.

TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion

CONGRESO: 5th Biennial Meeting of the Association for European
Cardiovascular Pathology.

LUGAR DE CELEBRACION: CADIZ

Afio: 2012

AUTORES: Ménica Narvaez-Rivas, Leandro Picabea de la Pefia, Emerenciana
Gallardo Gallardo and Manuel Le6n-Camacho.

TITULO: PHOSPHOLIPID CLASSES COMPOSITION IN FEMORAL
ATHEROMA AND ADJACENT ADIPOSE TISSUE FROM DIABETIC
PATIENTS.

TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion

CONGRESO: 5th Biennial Meeting of the Association for European
Cardiovascular Pathology.

LUGAR DE CELEBRACION: CADIZ

Ano: 2012

29. AUTORES: J.C. Bada, M. Ledn-Camacho and L.

TITULO: CHARACTERIZATION OF BERRY AND CURRANT SEED OILS
FROM ASTURIAS, SPAIN.

TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacién

CONGRESO: Euro Fed Lipid

LUGAR DE CELEBRACION: Antalya, TURKEY

Afo: 2013

30. AUTORES: José Marcos Jurado, Manuel Le6n-Camacho, Fernando de Pablos,

Monica Narvéaez-Rivas y Angela Alcazar.

TITULO: APLICACION DE TECNICAS DE RECONOCIMIENTO DE
PATRONES A LA AUTENTIFICACION DE LA ALIMENTACION DEL
CERDO IBERICO.

TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion

CONGRESO: XV Reunidn del grupo regional Andaluz de la Sociedad Espafiola
de Quimica analitica.

LUGAR DE CELEBRACION: ALMERIA

Afio: 2016
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31. AUTORES: Cristina Jiménez Garcia, Antonio Ramoén Jiménez Romero,
Manuel Ledn-Camacho
TITULO: DETERMINACION DE COMPUESTOS FENOLICOS MEDIANTE
EXTRACCION EN FASE SOLIDA-CROMATOGRAFIA DE GASES EN
ACEITE DE OLIVA VIRGEN.
TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion
CONGRESO: VI Jornada nacional del grupo de olivicultura de la Sociedad
Espafiola de Ciencias Horticolas.
LUGAR DE CELEBRACION: MADRID
Afio: 2019

32. AUTORES: Celia Portillo Benitez, Antonio Ramo6n Jiménez Romero, José
Maria Garcia Martos, Manuel Ledn-Camacho
TITULO: EVOLUCION DE LA FRACCION DE INSAPONIFICABLE
POLAR DEL ACEITE DE OLIVA VIRGEN PROCEDENTE DE
DIFERENTES VARIEDADES DURANTE LA MADURACION.
UTILIZACION DE ESTOS COMO DESCRIPTORES QUIMICOS PARA
DIFERENCIAR AMBAS VARIEDADES.
TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion
CONGRESO: VI Jornada nacional del grupo de olivicultura de la Sociedad
Espafiola de Ciencias Horticolas.
LUGAR DE CELEBRACION: MADRID
Ano: 2019

33. AUTORES: Angela Alcazar, José Marcos Jurado, Fernando de Pablos, Manuel
Leon-Camacho
TITULO: DETERMINACION DE AMINOACIDOS LIBRES EN JAMON
IBERICO MEDIANTE CROMATOGRAFIA DE GASES DE ALTA
RESOLUCION. APLICACION A LA DIFERENCIACION DE ESTADOS DE
CURACION.
TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion
CONGRESO: XXII Reunion de la Sociedad Espafiola de Quimica Analitica
(SEQA).
LUGAR DE CELEBRACION: VALLADOLID
Afo: 2019

14. ACTIVIDAD CIENTIFICO-TECNICA
14.1. Lineas de investigacion o desarrollo en las que ha trabajado.
Anadlisis y caracterizacidn de aceites y grasas comestibles. Caracterizacion de
productos derivados del Cerdo Ibérico. Andlisis y Quimiometria de Grasas
Animales.

14.2. Grandes equipos y técnicas que utiliza o ha utilizado

v' Técnicas y equipo de espectroscopia de absorcion atomica.

v" Técnicas y equipo de cromatografia de gases bidimensional.

v' Técnicas y equipo de cromatografia de gases-(espectrometria de masas)".

v" Técnicas y equipo de cromatografia liquida de alta eficacia-
espectrometria de masas.
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14.3. Informes cientifico-técnicos realizados para industrias, entidades,
particulares y organismos publicos:

Afio | N° de informes
1989 850
1990 593
1991 561
1992 578
1993 480
1994 477
1995 509
1996 658
1997 770
1998 732
1999 418
2000 512
2001 450
2002 535
2003 481
2004 471

15. OTRAS ACTIVIDADES RELEVANTES DE INTERES CIENTIFICO,
TECNICO O ACADEMICO (incluyendo tareas de Gestion de la investigacion
cientifica)

[1]. Desde el afio 2004 hasta la fecha, pertenezco a la Unidad Asociada entre el
Grupo de Nuevos Procesos en Tecnologia de Alimentos (Dpto. de la Energia) de
la Universidad de Oviedo (E.P.S. de Ingenieria de Gijon) y los Institutos del
CSIC, de Productos Lacteos de Asturias y de la Grasa de Sevilla.

[2]. Responsable en el Instituto de la Grasa del Grupo de Investigacion Andaluz
Color y Calidad de Alimentos AGR225.

[3]. En el afio 2001 surgidé un problema en el sector del aceite de orujo de oliva,
consistente en la contaminacion de estos aceites con hidrocarburos aromaticos
policiclicos, ElI Ministerio de Sanidad encargd al Consejo Superior de
Investigaciones Cientificas un estudio exhaustivo del problema y sus posibles
soluciones. Dicho estudio fue encargado por la Vicepresidencia de Investigacion
Cientifica y Técnica, a través de una Accion Especial, a los Doctores M.V. Ruiz
Méndez y M. Ledn Camacho, el cual coordind las investigaciones, presentando en
el verano del 2001 un informe cientifico-Técnico de carécter restringido
denominado: “Estudio para la eliminacion de Hidrocarburos Aromaticos
Policiclicos durante el proceso de refinacion de aceite de orujo”.

[4]. Se han liderado y gestionados 36 de los 41 contratos de Investigacion
presentados en este Curriculum.

[5]. Ha sido liderados y gestionado dos Proyectos de Investigacion de Transferencia
de Tecnologia (PETRI).
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[6]. Se esta liderando y gestionando dos Proyectos de Investigacion del Plan
Andaluz de Investigacion (Proyecto de Excelencia) de la Consejeria de
Innovacion, Ciencia y Empresa de la Junta de Andalucia.

[7]. Director de la Beca predoctoral con cargo a un contrato con el Consejo
Regulador de la Denominacién de Origen “Jamoén de Huelva”de lIsabel Viera
Alcaide. Desde 01/11/2002 hasta 31/09/04

[8]. Director de la Beca predoctoral con cargo a un contrato con el Consejo
Regulador de la Denominacion de Origen “Jamoén de Huelva” de Cristina Mariscal
Copano. Desde 01/11/2002 hasta 31/09/04.

[9]. Miembro de la Comision Interministerial para la Ordenacién Alimentaria
(CIOA), (grupo de Trabajo de Aceites y Grasas Comestibles) desde el afio 1989
hasta el afio 2005.

[10]. Director de los trabajos de investigacion realizados en el Instituto de la Grasa
por Sylvie Breton de la Universidad de Sherbrooke (Canadd), sobre identificacion
de isomeros de acidos grasos trans formados durante la hidrogenacién
electrocatalitica de los &cidos oleico, linoleico y linolénico. Al amparo de una beca
predoctoral concedida por la Universidad de Sherbrooke, durante los meses de
Enero a Abril de 2006.

[11]. Director de los trabajos de investigacion realizados en el Instituto de la Grasa
por Tania Mellado Gonzélez de la Universidad Autonoma de Tamaulipas
(México), sobre caracterizacion de la grasa perirenal en prerumiantes durante su
fase de lactancia. Al amparo de una beca CONACYT ref.: 204060 durante los
meses de septiembre a diciembre de 2007.

[12]. Director de la Beca predoctoral JAE-pre-09-01862 de Dfia. Monica Narvaez
Rivas y de los trabajos de investigacion realizados por ésta.

[13]. Director de la Beca predoctoral asociada al proyecto de Excelencia de la Junta
de Andalucia P09-AGR-04789 de Dfia. Alicia Jiménez Lirola y de los trabajos de
investigacion realizados por ésta.

[14]. Creador y coordinador de la Unidad Asociada de la Universidad de Sevilla al
C.S.I.C. “Grupo_de Analisis y Quimiometria_de Grasas Animales” (Dpto. de
Nutricion y Bromatologia, Toxicologia y Medicina Legal). Desde el 11 de Junio
de 2010.

[15]. Miembro del Consejo de Redaccion de la revista Grasas y Aceites desde 2010
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