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Cercetator gi profesor universitar cu peste 20 de ani experienta in stiinta alimentelor,
nutrifie sustenabild, siguranta alimentelor si sinteza de dovezi (evidence synthesis) aplicata
in sistemele agroalimentare. Expert in nutrigenomic3, proteomica, bioinformatic3, si
integrarea principiilor One Health pentru promovarea nutritiei personalizate si sanatatii
publice, Coordoneaza proiecte nationale si internationale si sustine dezvoltarea
coimpetentelor prin Erasmus si programe transatlantice.

- Profesor universitar si Director Departament Stiinta si Tehnologia Alimentelor, USAMV
Cluj-Napoca, 2017 - prezent

- Conferentiar universitar, USAMV Cluj-Napoca, 2014 - 2016
- Sef lucrdri universitar, USAMV Cluj-Napoca, 2005 - 2014

- Asistent universitar, USAMV Cluj-Napoca, 2002 - 2005

- Preparator universitar, USAMV Cluj-Napoca, 1999-2002

- Medic, Spitalul Judetean Cluj, Clinica de Ginecologie I, 1997 - 1999

- Doctorat in Medicina Veterinara, USAMV Cluj-Napoca, 2007
- Bursa Marie Curie, University of Ulster, Irlanda de Nord, 2003-2004

- Bura Doctorand - visiting researcher, University of Nevada, Reno, SUA, 2002-2003



- Medic generalist, Universitatea de Medicina si Farmacie "luliu Hatieganu®, Cluj-Napoca,
1996

- Nutrigenomic3, nutritie personalizata, biologie moleculara

- Proteomica, transcriptomica, microarray, PCR, ELISA, western blot

- Bioinformatica: R, Python, KEGG, UniProt, STRING, Bioconductor

- Sinteza de dovezi si revizuiri sistematice in agricultura si alimentatie

- Management de proiecte nationale 5i europene, coordonare Erasmus

- Dezvoltare curriculara si mentorat pentru peste 100 studeni (licenta, master, doctorat)

- Limbi strdine: Engleza (avansat), Italiana si Franceza (mediu)

- Autor/coautor a peste 80 de articole ISl in nutritie, siguranta alimentelor, biologie
moleculara

- Capitole de carte si carti de referinta nationale si internationale
- Proiecte nationale si internationale (ERANET, COST, AUF, Erasmus)

- Participare activa in COST Actions CA18131, CA16123, CA23107

- ProBone - Prospectarea microbiomului marin pentru enzime specifice degradarii osoase
(ERANET)

- Inovatii culinare pentru meniuri personalizate cu valoare nutritionala ridicata (PN-III)
- Mobilitdti Erasmus KA107 - coordonator mobilitdti internationale

- Cercetare in siguranta alimentelor, nutrigenomica, toxicologie alimentara

- Premii universitare pentru performanta stiintifica (2018, 2019, 2020}
- Marie Curie Fellowship 2003-2004

- Fulbright Visiting Scholar 2023, University of Rochester, SUA

- Director Departament Stiinta Alimentelor (din 2015)

- Coordonator Erasmus si proiecte internationale



- Coordonator laboratoare si echipe de cercetare multidisciplinare

- Mentor pentru doctoranzi si tineri cercetatori
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