Citre Consiliul Facultdtii de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
Stimati membri ai comisiei,

Subsemnatul, Nemes Claudiu Stefan , studen in cadrul programului de master Siguranti
Alimentard si Protectia Consumatorului, imi exprim prin prezenta dorinta de a candida pentru
functia de reprezentant al studentilor la nivel de master in cadrul Facultitii dumneavoastra.

Pe parcursul studiilor de licentd, am avut onoarea de a indeplini rolul de reprezentant al
studentilor din cadrul facultatii. Aceasta experientd m-a ajutat si inteleg importanta comunicarii
eficiente intre studenti si cadrele didactice, precum si responsabilitatea de a sustine interesele
colegilor mei intr-un mod obiectiv si constructiv.

Consider ca implicarea activa in viata academica si administrativi a facultitii contribuie la
imbunatatirea continud a procesului educational si la consolidarea comunititii universitare. Prin
aceastd candidaturd, Tmi propun si continui activitatea inceputa in anii de licent, si promovez
transparenta, colaborarea si initiativele studentesti si si asigur o comunicare deschisa intre
colegii mei de la master si conducerea facultatii.

Sunt o persoand responsabild, perseverentd si orientata spre solutii, calititi care, alaturi de
experienta mea anterioard, ma recomanda pentru aceastd pozitie.

Vé multumesc pentru timpul acordat si pentru oportunitatea de a-mi exprima interesul de a
contribui la dezvoltarea si reprezentarea comunitatii studentilor de la master.

Cu stima,

Nemes Claudiu Stefan



DECLARATIE PE PROPRIE RASPUNDERE

Subsemnatul Nemes Claudiu Stefan, student la programul de master Sigurantd Alimentard si
Protectia Consumatorului, din cadrul Facultatii de Stiinta si Tehnologia Alimentelor, legitimat cu

declar pe proprie raspundere, cunoscind prevederile art. 326
din Codul Penal privind falsul in declaratii, ca:

Am ocupat functia de reprezentant al studentilor pe durata studiilor de licentd, in cadrul, din cadrul
aceleiasi facultéti.

Prin prezenta, confirm veridicitatea celor declarate si imi asum 1intreaga rdspundere pentru
exactitatea informatiilor furnizate.

Prezenta declaratie este eliberata spre a fi depusa la Facultatea de Stiinta si Tehnologia
Alimentelor, in vederea candidaturii pentru functia de reprezentant al studentilor la master.

Data: 4.10.2025 7

Semnitura,
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INGINER

2 Profil

Absolvent in ingineria industriei alimentare, cu experient3
solida de leadership in mediul universitar, in calitate de sef de
an si reprezentant al studentilor in Consiliul Facultatii. Distins
cu 6 premii acordate de companii si fabrici din industria
alimentara pentru proiecte de cercetare si inovatie, castigator a
4 simpozioane studentesti si laureat al competitiei nationale de
inovare alimentara Ecotrophelia (locul III).

Implicat activ in proiecte academice, voluntariat si activitati de
echipd, demonstrand abilitéti de coordonare, organizare,
inovare si colaborare interdisciplinara.

@ Istoric profesional

Casier la Auchan , Cluj-Napoca

Iulle 2018

- August 2018

Operarea corecta si rapida a caselor de marcat si gestionarea
platilor in numerar, card sau tichete de masa;

Asigurarea unei experiente placute pentru clienti prin respect,
promptitudine si profesionalism;

Verificarea si scanarea produselor, respectarea procedurilor de
lucru si a politicilor companiei;

Mentinerea ordinii si curdteniei in zona casei de marcat;

Lucrator comercial la Profi , Cluj Napoca

i

L Te

021 — Qctombrie 2021

Receptionarea, verificarea si aranjarea marfii pe raft conform
standardelor companiei;

Asigurarea disponibilitatii produselor si mentinerea ordinii si
curdteniei in spatiul de vanzare;

Consilierea clientilor si oferirea.de informatii despre produse si
promotii;

Operarea casei de marcat si gestionarea tranzactiilor (numerar,
card, tichete);

Participarea la inventare si la activitati de reorganizare a
magazinului;

Sprijinirea echipei in diverse activitati zilnice pentru atingerea
obiectivelor de vanzari si satisfacerea clientilor

Operator linie de imbuteliere (bere) la Ursus Breweries, Cluj
Napoca

Tuni

o ¥ tax S | ™ o s de minrt o 3
& 2023 - Septembrie 2023

¢ Supravegherea si operarea utilajelor de imbuteliere si ambalare a

berii conform standardelor de calitate si sigurantd alimentara;

* Reglarea, alimentarea si monitorizarea echipamentelor de pe

linia de productie (spalare sticle, dozare, capsare, etichetare,
ambalare);

* Verificarea vizuald si tehnica a produselor pentru a detecta

eventualele neconformitati;

Detalii

Limbi
Limba Engleza




¢ Respectarea normelor de igiend, securitate si sigurantd in munc;

. fntretinerea de baza a utilajelor si raportarea defectiunilor echipei
de mentenanta;

* Colaborarea cu echipa de productie pentru atingerea obiectivelor
Zilnice si respectarea planului de fabricatie.

* Educatie

Tehnician Analiza Produse Alimentare, Colegiu Tehnic Raluca Ripan
, Cluj-Napoca
Septembrie 2016 — Iunie 2020
¢ Cunostinte teoretice si practice privind compozitia, propriettile si
calitatea produselor alimentare;
* Utilizarea corectd a aparaturii si echipamentelor de laborator
pentru efectuarea analizelor fizico-chimice si microbiologice;
° fnsusirea metodelor moderne de control al calitatii si sigurantei
alimentare conform standardelor nationale si europene;
* Capacitatea de prelevare, pregatire si interpretare a probelor
alimentare;
* Respectarea normelor de igiend, siguranta si protectia muncii in
laborator si in spatiile de productie;
* Dezvoltarea atentiei la detalii, a gandirii analitice si a disciplinei
profesionale;
* Abilitatea de a colabora in echipd si de a redacta rapoarte si
documentatii tehnice.

Inginer , Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor USAMV Cluj
Napoca

Octombiric

2021 — Tulie 2025

Am absolvit Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor cu media
generald de 9.53, dobéandind o pregétire complexd in domeniul stiintei
alimentelor, tehnologiilor de procesare, microbiologiei si controlului
calitdtii produselor alimentare. In urma studiilor, mi-am consolidat
capacitati esentiale precum:

aplicarea principiilor stiintifice si tehnologice in dezvoltarea si
optimizarea proceselor alimentare;

evaluarea si asigurarea calitatii si sigurantei alimentelor;

inovarea si implementarea de solutii sustenabile in industria
alimentara;

utilizarea metodelor moderne de analiz4 si control microbiologic;

coordonarea si organizarea activitatilor de echipd in medii academice
si profesionale.

Pe parcursul facultaii, am avut oportunitatea s fiu sef de an si
reprezentant al tuturor studentilor in cadrul Consiliului Facult&tii,
experientd care mi-a dezvoltat abilitati de leadership, comunicare

si reprezentare. Am desfdsurat activitéti de voluntariat in cadrul
facultatii, implicAndu-mé activ in sustinerea comunit&tii academice.

Rezultatele muncii mele au fost recunoscute prin obtinerea a:



6 premii oferite de agenti economici pentru lucrarea de licenta
cu produsul LactoFree-inghetatd din lapte si smantana fara
lactoza cu adaos de pudra de papadie;

4 premii castigate In cadrul simpozioanelor studentesti;

Locul III la concursul Ecotrophelia, competitie internationala de
inovare in industria alimentard, cu produsul B12-Fusion croissant
reinterpretat, imbogatit prin adaos de fdina de tarte fermentata, ce
contribuie la cresterea continutului natural de vitamina B12

locul II la Disciplina Microbiologie Alimentard, in cadrul
AGRONOMIADEI — competitia profesionald, stiintifica si sportiva.

Toate aceste realizari reflectd nu doar seriozitatea si pasiunea mea
pentru domeniul alimentar, ci si dorinta de a méa dezvolta continuu si
de a contribui activ la inovatia si progresul industriei alimentare.

* Competente digitale

Microsoft Office (Word, Excel - inclusiv tabele pivot, PowerPoint,
Outlook); Google Workspace (Docs, Sheets, Slides, Drive);-
Instrumente de colaborare online (Microsoft Teams, Zoom);-
Cautare si procesare informatii online;



