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dioica L.) 

Infusions on the 

Techno-

Functionality of 

k-Carrageenan 

Hydrogels 

Pușcaș 
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Călin Jianu, 

Dacian 

Lalescu, 

Co-autor Foods,  

14(18):3193, 

(2025) 

4.7 Q1 https://www.mdpi.com/2

304-8158/14/18/3193 

 

WOS:001581083100001 



 
Adina 

Berbecea, 

Liliana 

Cseh, Ileana 

Cocan, 

Corina 

Misca, Suba 

Maria, 

Mureșan 

Vlad, 

Tanislav 

Anda Elena, 

Alexa 

Ersilia 

10. Grape seed oil 

structural 

changes and 

phenolics 

dynamics as 
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17. Application of 
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surface 

methodology in 
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of spreadable 
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beechnut seeds 
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ingredient 
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Puşcaş, 
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Tanislav, 
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Mureşan, 
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quality 

attributes 

Mureșan, 

Andruța 

Elena, 

Adriana F. 

Sestras, 

Mădălina 

Militaru, 

Adriana 

Păucean, 

Anda Elena 

Tanislav, 

Andreea 

Pușcaș, 

Mădălina 

Mateescu, 

Vlad 

Mureșan, 

Romina 

Alina Marc 

(Vlaic), 

Radu E. 

Sestras 

Co-autor Horticulturae, 

8(1):64, 

(2022) 

2.3 Q1 https://www.mdpi.com/2

311-7524/8/1/64 

 

WOS:000747725700001 



 
26. Red oak 

(Quercus rubra 

L.) fruits as 

potential 

alternative for 

cocoa powder: 

Optimization of 

roasting 

conditions, 

antioxidant and 

biological 

properties 

Marc 

(Vlaic) 

Romina 

Alina, 

Mihaela 

Niculae, 

Emőke Páll, 

Vlad 

Mureșan, 

Andruţa 

Mureșan, 

Anda Elena 

Tanislav, 

Andreea 

Pușcaș, 

Crina 

Carmen 

Mureșan, 

Constantin 

Cerbu 

Co-autor Forests, 

12(8):1088, 

(2021) 

2.6 Q2 https://www.mdpi.com/1

999-4907/12/8/1088 

 

WOS:000689333400001 

1 se va completa cu una dintre variantele: prim autor, autor corespondent, ultim autor, autor cu contribuții egale 
2 se va completa cu anul apariţiei articolului  
3 se va completa cu factorul de impact al revistei în anul apariției articolului 

 

 

 

 

2. Articole publicate in extenso în reviste sau în volumele unor manifestari științifice 

indexate ISI, Web of Science, Core collection fără factor de impact - autor 

principal/coautor 
 

Nr. 

Crt. 

Titlul 

articolului 
Autorii 

Calitatea 

autorului1 

Revista, 

volum, nr. 

pagini, anul2 

Link al articolului şi 

WOS 

1. Preliminary 

results for 

improving the 

colloidal stability 

of sunflower 

tahini and halva 

products by wax-

based 

oleogelation 

mechanism 

Tanislav 

Anda Elena, 

Pușcaș 

Andreea, 

Mureșan 

Andruța 

Elena, 

Marțiș 

Georgiana, 

Marc 

Romina 

Alina, 

Mureșan 

Vlad 

Prim autor Bull Univ Agric 

Sci Vet Med; 

78(2), (2021) 

https://journals.usamvcluj.ro/

index.php/fst/article/view/bu

asvmcn-fst%3A2021.0010 

 

WOS:000726326000010 

1 se va completa cu una dintre variantele : prim autor, autor corespondent, ultim autor, autor cu contribuții egale 
2 se va completa cu anul apariţiei articolului 

 

 

 



 
 

3. Articole publicate in extenso în reviste sau în volumele unor manifestari științifice 

indexate în alte baze de date internaţionale (BDI) - autor principal/coautor 

Nr. 

Crt. 

Titlul 

articolului 
Autorii 

Calitatea 

autorului1 

Revista, 

volum, nr. 

pagini, anul2 

Link al articolului 
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Tanislav, 

Andreea 

Pușcaș, 

Cristian 

Szekely, 

Andruța 

Mureșan, 

Vlad 

Mureșan, 

Elena Mudura 

Poster 20th Euro Fed Lipid 

Congress and Expo, 

From insight to impact: 

Advancing 

sustainability in fats, 

oils, and lipids, 12-15 

Octombrie 2025, 

secțiunea: 

Oleochemistry, 

Molecule and Polymer 

Science 

Nu este cazul 

2. Structured lipids in 

pastry products: 

functional evaluation 

and enhancement with 

bioactive compounds 

Anda Elena 

Tanislav, 

Andreea 

Pușcaș, 

Cristian 

Szekely, 

Andruța 

Mureșan, 

Vlad 

Mureșan, 

Elena Mudura 

Prezentare 

orală 

24th International 

Conference ”Life 

Sciences for 

Sustainable 

Development”, 25-27 

Septembrie 2025, Cluj-

Napoca, România 

Nu este cazul 

3. Novel strategies to 

address the trans and 

saturated-fat issue in 

Anda Elena 

Tanislav, 

Anca 

Alexandra 

Poster 6th Food Structure and 

Functionality 

Symposium: Meeting 

the sustainability 

Nu este cazul 



 
pastry, meat and 

confectionery products 

Cornea, 

Bianca 

Șandru, 

Andreea 

Pușcaș, 

Simona Maria 

Man, Adriana 

Păucean, 

Dorin 

Țibulcă, 

Maria-Ioana 

Socaciu, 

Cristina 

Anamaria 

Semeniuc, 

Francisc Dulf, 

Elena 

Mudura, Vlad 

Mureșan 

challenge, 06-09 

Octombrie 2024, 

Bruges, Belgia 

4. Comparison of 

structural behavior in 

the process dynamics of 

three different oleogel 

based meat products 

Anda Elena 

Tanislav, 

Anca 

Alexandra 

Cornea, Dorin 

Țibulcă, 

Maria-Ioana 

Socaciu, 

Cristina 

Anamaria 

Semeniuc, 

Francisc Dulf, 

Elena 

Mudura, Vlad 

Mureșan 

Prezentare 

orală 

The 23rd International 

Conference ”Life 

Sciences for 

Sustainable 

Development”, 26-28 

Septembrie 2024, Cluj-

Napoca, România 

Nu este cazul 

5. Assessment of structural 

and thermo-oxidative 

characteristics when 

replacing animal fat 

with oleogels in 

Frankfurter sausages 

Anda Elena 

Tanislav, 

Anca 

Alexandra 

Cornea, Dorin 

Țibulcă, 

Maria-Ioana 

Socaciu, 

Cristina 

Anamaria 

Semeniuc, 

Francisc Dulf, 

Vlad 

Muresan, 

Elena Mudura 

Poster 5th International 

Symposium on Lipid 

Oxidation and 

Antioxidants, 08-10 

Iulie 2024, Bologna, 

Italia 

Nu este cazul 

6. Bigels as fat substitutes 

in confectionery 

products 

Anda Elena 

Tanislav, 

Anca 

Alexandra 

Cornea, Vlad 

Mureșan, 

Elena Mudura 

Poster 14th CASEE 

Conference, ”The Role 

of the Life Sciences 

Universities in the 

Green Transition of 

Central and Eastern 

Europe”, 19-21 Iunie 

Nu este cazul 



 
2024, Cluj-Napoca, 

România 

7. Designing of bigels as 

fat alternatives in 

confectionery products 

Anda Elena 

Tanislav, 

Anca 

Alexandra 

Cornea, Vlad 

Mureșan, 

Elena Mudura 

Poster 19th Euro Fed Lipid 

Congress and Expo, 

Fats, oils and Lipids- 

from raw materials to 

consumer expectations, 

17-20 Septembrie 

2023, Poznan, Polonia 

Nu este cazul 

8. The effect of oleogels 

on the structural 

characteristics of 

Traditional Romanian 

sausages 

Anda Elena 

Tanislav, 

Vlad 

Mureșan, 

Dorin 

Țibulcă, Elena 

Mudura 

Prezentare 

orală 

Student Scientific 

Session, XXIst edition, 

Faculty of Food 

Engineering, Tourism, 

and Environmental 

Protection, 29-31 Mai 

2023, Arad, România 

Nu este cazul 

9. Oleogels phase impacts 

the manufacturing of 

Traditional Romanian 

sausages- A dynamic 

process evaluation and 

comparison 

Anda Elena 

Tanislav, 

Dorin 

Țibulcă, Vlad 

Mureșan,  

Elena Mudura 

Prezentare 

orală 

Simpozionul Științific 

Studențesc cu 

Participare 

Internațională, 

Universitatea Științele 

Vieții ,,Ion Ionescu de 

la Brad” din Iași, 27-28 

Aprilie 2023, Iași, 

România 

Nu este cazul 

10. Bi-, oleo- and emulgels 

with several food 

applications 

Anda Elena 

Tanislav, 

Andreea 

Pușcaș, Vlad 

Mureșan, 

Elena Mudura 

Prezentare 

orală 

The 11th edition 

EuroAliment 

International 

Symposium, Section: 

Key drivers in food 

science and technology 

for a sustainable and 

safe nutrition, 19-20 

Octombrie 2023, 

Galați, România 

Nu este cazul 

11. Oleogels phase impacts 

the manufacturing of 

meat products and 

improve their nutritional 

profile 

Anda Elena 

Tanislav, 

Vlad 

Mureșan, 

Dorin 

Țibulcă, Elena 

Mudura 

Prezentare 

orală 

The 22nd International 

Conference ”Life 

Sciences for 

Sustainable 

Development”, 28-30 

Septembrie, Cluj-

Napoca, România 

Nu este cazul 

12. The oxidative quality of 

bi-, oleo- and emulgels 

and bioactives delivery 

in food 

Anda Elena 

Tanislav, 

Andreea 

Pușcaș, Vlad 

Mureșan, 

Elena Mudura 

Prezentare 

orală 

Multidisciplinary 

Conference on 

Sustainable 

Development, Section: 

Food Chemistry, 

Engineering & 

Technology, 26-27 

Mai 2022, Timișoara, 

România 

Nu este cazul 

13. The influence of 

conventional fat 

replacement on the 

structural behavior of 

five different pastry 

products in the 

Anda Elena 

Tanislav, 

Bianca 

Șandru, 

Simona Man, 

Andreea 

Prezentare 

orală 

The 21st International 

Conference ”Life 

Sciences for 

Sustainable 

Development”, 15-17 

Nu este cazul 



 
dynamics of the 

technological process 

Pușcaș, 

Andruța 

Mureșan, 

Adriana 

Păucean, Vlad 

Mureșan, 

Elena Mudura 

Septembrie 2022, Cluj 

Napoca, România 

14. Evaluation of structural 

behavior when replacing 

animal fat with 

vegetable oil in Vienna 

sausages 

Anda Elena 

Tanislav, 

Dorin 

Țibulcă, Vlad 

Mureșan, 

Elena Mudura 

Poster The 21st International 

Conference ”Life 

Sciences for 

Sustainable 

Development”, 15-17 

Septembrie 2022, Cluj 

Napoca, România 

Nu este cazul 

15. Evaluation of structural 

behavior when partial 

replacing animal fat 

with oleogels in 

Bologna sausages 

Anda Elena 

Tanislav, 

Dorin 

Țibulcă, Vlad 

Mureșan, 

Elena Mudura 

Prezentare 

orală 

5th ISEKI-Food E-

conference “Current 

food innovation trends: 

The texture and 

consumer perception 

perspective”, 23-25 

Noiembrie 2022, 

Online 

Nu este cazul 

16. Antioxidant and 

biological properties of 

Quercus rubra L. fruits 

Anda Elena 

Tanislav, 

Romina Alina 

(Vlaic) Marc, 

Mihaela 

Niculae, 

Emoke Pall, 

Vlad 

Mureșan, 

Andruța 

Mureșan, 

Andreea 

Pușcaș, Crina 

Carmen 

Mureșan, 

Constantin 

Cerbu 

Poster Polli 100 Conference 

on “Sustainable fruit 

and berry cultivation”, 

19 Noiembrie 2021 

Polli, Estonia, Online 

Nu este cazul 

17. Evaluation of structural 

behavior in the process 

dynamics of oleogel 

based tender dough 

products 

Anda Elena 

Tanislav, 

Andreea 

Pușcaș, 

Adriana 

Păucean, 

Elena 

Mudura, Vlad 

Mureșan 

Prezentare 

orală 

ISEKI-e-conference: 

Food Texture, Quality, 

Safety and Biosecurity 

in the Global Bio-

economy, 10-12 

Noiembrie 2021, 

Online 

Nu este cazul 

18. Preliminary results for 

improving the colloidal 

stability of sunflower 

tahini and halva 

products by wax based 

oleogelation mechanism 

Anda Elena 

Tanislav, 

Andreea 

Pușcaș, 

Andruța 

Mureșan, 

Georgiana 

Marțiș 

(Petruț), 

Poster 20th International 

Conference Life 

Sciences for 

Sustainable 

Development, 23-24 

Septembrie 2021, Cluj 

Napoca, România 

Nu este cazul 



 
Romina Marc 

(Vlaic), Vlad 

Mureșan 

19. Techno-functional 

properties of innovative 

dough and cookies 

based on forest seeds 

Anda Elena 

Tanislav, 

Raluca Vîlcu, 

Andruța 

Mureșan, 

Andreea 

Pușcaș, 

Romina Alina 

Marc (Vlaic), 

Alina M. 

Truța, Vlad 

Mureșan 

Poster 20th International 

Conference Life 

Sciences for 

Sustainable 

Development, 23-24 

Septembrie 2021, Cluj 

Napoca, România 

Nu este cazul 

1 se va sublinia autorul care a prezentat lucrarea 
2 se va completa cu prezentare orală sau poster 
 

5. Cărți, capitole, manuale şi îndrumătoare de lucrări practice 
- 

 

6. Brevete 

1. Maria-Ioana Socaciu, Cristina-Anamaria Semeniuc, Andreea Pușcaș, Anda Elena 

Tanislav, Vlad Mureșan, Cerere de brevet de invenție Nr. A/00055 din 04.02.2022: 

"Compoziție și procedeu de obținere a unei paste (creme) vegetale tartinabile din semințe de 

floarea soarelui, ghindă și jir". 

2. Andreea Pușcaș, Anda Elena Tanislav, Elena-Andruța Mureșan, Adriana Păucean, 

Maria-Ioana Socaciu, Cristina-Anamaria Semeniuc, Vlad Mureșan, Cerere de brevet de 

invenție Nr. A/00054 din 04.02.2022: "Procedeu de obținere și compoziție pentru produse 

zaharoase tartinabile din semințe de jir". 

 

7. Participarea în proiecte de cercetare 

1. Sisteme lipidice edibile structurate pentru vehicularizarea unor compuși biologic activi 

nativi sau adiționați, 08 Ianuarie 2025-31 Decembrie 2026, Asis. univ. Dr. Andreea Pușcaș, 

Director al proiectului PN-IV-P2-2.1-TE-2023-1206, Contractul de finanţare nr. 7TE din 

08/01/2025, Asistent de cercetare. 

2. Scientific Exchange to assess QUality and Risks of FOODs obtained by novel processing 

and Packaging Technologies, Prof. Dr. Roxana VIDICAN, Director al proiectului HORIZON-

MSCA-2023-SE-01, Membru în echipa de implementare. 

3. Comportamentul structural și termo-oxidativ al lipidelor structurate prin diferite 

mecanisme în dinamica procesării diverselor produse alimentare și tehno-funcționalitatea 

acestora, 1 Septembrie 2020-31 August 2022, Prof. Dr. Vlad Mureșan, Director al proiectului 

PN-III-P1-1.1-TE-2019-2212, Contract de cercetare nr. 62 TE/2020- Asistent de cercetare în 

tehnologia prelucrării produselor agricole. 

4. Comportamentul structural și termo-oxidativ al lipidelor structurate prin diferite 

mecanisme în dinamica procesării diverselor produse alimentare și tehno-funcționalitatea 



 
acestora, 1 Septembrie 2020-31 August 2022, Prof. Dr. Vlad Mureșan, Director al proiectului 

PN-III-P1-1.1-TE-2019-2212, Contract de cercetare nr. 62 TE/2020- Inginer de cercetare în 

tehnologia prelucrării produselor agricole. 

 

8. Stagii  de cercetare 

1. Mobilitate de formare- Università degli Studi di Teramo, Department of Bioscience and 

Technology for Food, Subiect: Thermal properties and oxidative determinations of structured 

lipid system, 12-21 Februarie 2025, Erasmus. 

2. Summer school- Hochschule Geisenheim University, Subiect: Preserving the origins of 

food into the future, 09-13 Septembrie 2024, Erasmus. 

3. Mobilitate de formare- Universitet I Mitrovices ISA Boletini, Mitrovice, Kosovo, 

Subiect: Formare în domeniul analizei senzoriale și caracterizării fizico-chimice a alimentelor, 

19-25 Mai 2024, Erasmus. 

4. Mobilitate de formare- Universidad Miguel Hernández de Elche, Orihuela, Spain, 

Subiect: Instruire în domeniul analizei senzoriale, calității alimentelor și dezvoltarea de noi 

competențe în laborator, 22-26 Aprilie 2024, Erasmus. 

5. Mobilitate de formare- Universita degli Studi di Bari Aldo Moro, Bari, Italy, Subiect: 

Calitatea alimentelor, Tehnologia alimentelor, Biotehnologia alimentelor, 19-21 Aprilie 2023, 

Erasmus. 

6. Mobilitate de formare: “Strategies regarding the valorization of horticultural and 

agricultural by-products as functional foods in the context of circular economy”- Estonian 

University of Life Sciences, 26-30 Septembrie 2022, proiect nr. 2020-1-RO01-KA203-080172. 

 

9. Cursuri de perfecționare 

- 

 

10. Membru în societăţi ştiinţifice şi profesionale 

-  

 

11. Membru în comitete de organizare sau comitete științifice ale conferințelor/colective 

de redacție ale unor reviste, calitatea de evaluator/reviewer pentru publicaţii ştiinţifice 

1. Reviewer pentru Scientific Reports, 2026. 

2. Reviewer pentru Food Biophysics, 2026. 

3. Reviewer pentru Journal of Polymers and the Environment, 2026. 

4. Reviewer pentru Journal of Food Quality, 2026. 

5. Reviewer pentru European Food Research and Technology, 2025. 

6. Reviewer pentru Scientific Reports, 2025. 

7. Reviewer pentru Discover Food, 2025. 

8. Reviewer pentru Journal of Polymers and the Environment, 2025. 

9. Reviewer pentru npj Science of Food, 2025. 

10. Reviewer pentru Cogent Food & Agriculture (ORG), 2024. 



 
11. Reviewer pentru Food Biophysics, 2024. 

12. Reviewer pentru Discover Food, 2024. 

13. Reviewer pentru European Food Research and Technology, 2024. 

14. Reviewer pentru Scientific Reports, 2024. 

15. Reviewer pentru Food and Bioprocess Technology, 2024. 

16. Reviewer pentru Oilseeds and fats, Crops and Lipids, 2024. 

17. Reviewer pentru LWT- Food Science and Technology, 2024. 

18. Reviewer pentru Bulletin of University of Agricultural Sciences and Veterinary 

Medicine Cluj-Napoca. Food Science and Technology, 2024. 

 

12. Premii obţinute în competiţii ştiinţifice  

1. 2023- Diplomă de excelență și medalia PRO INVENT- Salonul Internațional al 

Cercetării Științifice, Inovării și Inventicii PRO INVENT, ediția a XXI-a, 25-27 Octombrie, 

Cluj-Napoca-  ChocOryza- cremă de cacao pe bază de emulgel din ulei de orez, Anca Alexandra 

Cornea, Anda Elena Tanislav, Vlad Mureșan.  

2. 2023- Mențiune- Simpozionul Științific Studențesc, 27-28 Aprilie, Iași, România- 

Impactul oleogelurilor asupra producției de cârnați Tradiționali Românești. Evaluarea și 

compararea în dinamica procesului de obținere, Anda Elena Tanislav, Vlad Mureșan, Dorin 

Țibulcă, Elena Mudura. 

3. 2023- Medalie de aur- Salonul Internațional de Invenții și Inovații “Traian Vuia” 

Timișoara, 15-17 Iunie, România- Preparate din carne cu oleogeluri în vederea îmbunătățirii 

profilului nutrițional, Anda Elena Tanislav, Vlad Mureșan, Dorin Țibulcă, Elena Mudura. 

4. 2023- Premiul 1- Student Scientific Session, XXIst edition, Faculty of Food 

Engineering, Tourism, and Environmental Protection, 29-31 Mai, Arad, Romania- 

Development and characterization of novel bigels in order to obtain confectionery products, 

Anda Elena Tanislav, Vlad Mureșan, Dorin Țibulcă, Elena Mudura. 

5. 2022- Premiul 3- InovAliment 2022, Târgul Internațional de Invenții și Inovații- 

Evaluarea caracteristicilor structurale la înlocuirea grăsimii animale cu oleogeluri în cârnații 

Frankfurter, Anda Elena Tanislav, Dorin Țibulcă, Elena Mudura, Vlad Mureșan. 

6. 2022- Premiul 2- 10th edition of the International Conference for students “Student in 

Bucovina”-  Designing new bigels food systems for replacing saturated and trans fat in some 

confectionery products, Anca-Alexandra Cornea, Anda Elena Tanislav, Vlad Mureşan. 

7. 2022- Premiul 3- Student Scientific Session, XXth edition, Faculty of Food Engineering, 

Tourism, and Environmental Protection- Designing new bigels food systems for replacing 

saturated and trans fat in some confectionery products, Anca-Alexandra Cornea, Anda Elena 

Tanislav, Vlad Mureşan. 

8. 2025- Diplomă de excelență și medalia de aur la Salonul Internațional al Cercetării 

Științifice, Inovării și Inventicii "Pro Invent", Ediția a XXII-a, 15-17 Octombrie, Cluj-Napoca, 

România- Cârnați de porc reformulați prin înlocuirea parțială a cărnii crude de porc cu pulbere 

obținută din deșeuri de măceșe, cu proprietăți funcționale și calitate îmbunătățită, Alexandra 



 
Raluca Borşa (Bogdan), Melinda Fogarași, Floricuța Ranga, Andrei Borșa, Anda Elena 

Tanislav, Vlad Mureșan, Cristina Anamaria Semeniuc. 

9. 2025- Diplomă de excelență și medalia de aur la Salonul Internațional al Cercetării 

Științifice, Inovării și Inventicii "Pro Invent", Ediția a XXII-a, 15-17 Octombrie, Cluj-Napoca, 

România- Cornete vafă funcționale, îmbogățite cu fibre, polifenoli și carotenoizi prin utilizarea 

pulberii obținute din deșeuri de măceșe, Alexandra Raluca Borșa (Bogdan), Cristina Anamaria 

Semeniuc, Adriana Păucean, Melinda Fogarași, Andrei Borșa, Floricuța Ranga, Maria-Ioana 

Socaciu, Anda Elena Tanislav, Vlad Mureșan. 

10. 2023- Diplomă de excelență și medalia Pro Invent la Salonul Internațional al Cercetării 

Științifice, Inovării și Inventicii "Pro Invent", Ediția a XXI-a, 25-27 Octombrie, Cluj-Napoca, 

România- Ulei din semințe de jir presat la rece, Alexandra Raluca Lazăr, Daniel Popa, Andreea 

Pușcaș, Andruța Elena Mureșan, Anda Elena Tanislav, Vlad Mureșan. 

11. 2023- Diplomă de excelență și medalia Pro Invent la Salonul Internațional al Cercetării 

Științifice, Inovării și Inventicii "Pro Invent", Ediția a XXI-a, 25-27 Octombrie, Cluj-Napoca, 

România- Pandișpan vegetal spumat cu ingredient inovativ rezultat din apa de fierbere a 

leguminoaselor (aquafaba), Ana Berledeanu, Andreea Pușcaș, Anda Elena Tanislav, Mazur 

Mihail, Ghendov-Moșanu Aliona, Bulgaru Viorica, Vlad Mureșan. 

12. 2023- Diplomă de excelență și medalia Pro Invent la Salonul Internațional al Cercetării 

Științifice, Inovării și Inventicii "Pro Invent", Ediția a XXI-a, 25-27 Octombrie, Cluj-Napoca, 

România- Proiectarea unui produs zaharos de tip halva din tahân de semințe de jir, Bianca 

Ciliboaie, Andreea Pușcaș, Anda Elena Tanislav, Alexandra Raluca Lazăr, Andruța Mureșan, 

Vlad Mureșan. 

13. 2022- Medalie de aur- Salonul Internațional de Invenții și Inovații “Traian Vuia” 

Timișoara, 10 Octombrie, România- Compoziție și procedeu de obținere a unei paste (creme) 

vegetale tartinabile din semințe de floarea soarelui, ghindă și jir, Socaciu Maria-Ioana, Cristina 

Anamaria Semeniuc, Andreea Pușcaș, Anda Elena Tanislav, Vlad Mureșan. 

14. 2022- Diplomă de excelență și medalia de aur la Salonul Internațional al Cercetării 

Științifice, Inovării și Inventicii "Pro Invent", Ediția a XX-a, 26-28 Octombrie, Cluj-Napoca, 

România- Paste vegetale tartinabile din semințe de floarea soarelui, ghindă și jir- Compoziție 

și procedeu de obținere, Socaciu Maria-Ioana, Semeniuc Cristina Anamaria, Pușcaș Andreea, 

Tanislav Anda Elena, Mureșan Vlad. 

15. 2022- Marele premiu științific Inovaliment la Târgul Internațional de Invenții și Inovații 

„INOVALIMENT”, Ediția a III-a, 21-25 Noiembrie, București, România- Beechnutella- Cremă 

tartinabilă de jir, Cristina Semeniuc, Andruța Mureșan, Maria-Ioana Socaciu, Anda Elena 

Tanislav, Andreea Puscaș, Vlad Mureșan. 

 

13. Alte activităţi ştiinţifice relevante  

- 

Data Semnătura 

08.06.2026 

 


